
Предложения действительны  
с 1 по 30 апреля 2018 г. ГИД

Кулинарный
ПОРЯДОК ДОМА:

делаем уборку 
по правилам!

ПАСХАЛЬНЫЙ
СТОЛ ДЛЯ ВАС
вкусно 
и с душой

СВЕЖЕСТЬ, ВКУС, КАЧЕСТВО, РАЗНООБРАЗИЕ

ПАСХУ
Празднуем

ВЫГОДНО
ГОТОВИТЬ

С

Шоколад Ritter Sport
Цельный лесной орех

и хлопья, белый
Молочный с цельным миндалем

Темный с цельным
обжаренным орехом

Молочный с цельным орехом
с орехом макадамия, 100 г

старая цена 116,90

8990

-23%
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Чай Greenfield
Rich Ceylon

Royal Earl Grey
Blueberry Forest

1 уп. х 20 пак.
старая цена 118,90

7590

-36%
Чай Nadin

Граф Орлов
Китайский лимонник

1002 ночь
50 г

старая цена 65,90

4590

-30%
Чай Ahmad Tea

черный Классический
зеленый Китайский

листовой, 100 г
старая цена 109,90

7990

-27% Чай черный 
Riston 

Английский 
Премиум

 Ориджинал Бленд 
100 г

старая цена 128,90

8990

-30%

Кофе 
Lebo Gold 

молотый 
для чашки 

100 г
старая цена 98,90

6590

-33%

Кофе Tchibo
Gold

75 г
старая цена 205,00

12990

-37% Кофе Lalibela 
Classic

жареный молотый
в зернах

200 г, 250 г
старая цена 259,00

15990

-38%
Кофе

Andersen
Ваниль, корица, кардамон

Чернослив в шоколаде
молотый, 200 г

старая цена 359,00

19990

-44%

Кофе Paulig
Presidentti
Gold Label

молотый, в зернах
250 г

старая цена 329,00

23900

-27%
Кофе
Today

Pure Arabica
растворимый, 95 г

старая цена 299,00

23900

-20%
Кофе

Nescafe Gold
Crema

растворимый, 95 г
старая цена 389,00

27900

-28%
Цикорий 

Tibet’s Herbs 
порошкообразный 

100 г
старая цена 105,90

7990

-25%



ПАСХАЛЬНЫЙ КУЛИЧ
Традиционный

с изюмом
ПРИГОТОВЛЕНИЕ:
Растворите дрожжи в теплом молоке, добавьте 500 г муки, хорошо размешайте, 
на 30 мин. поставьте в теплое место, накрыв полотенцем. Опара должна увеличиться 
вдвое. Разотрите сахар с ванильным сахаром. Белки взбейте в пену. В подошедшую 
опару добавьте, перемешивая, желтки, размягченное масло, белки, оставшуюся 
муку. Тесто не должно прилипать к рукам. Поставьте тесто на 1 час в теплое место, 
затем добавьте вымоченный изюм и снова дайте подняться. Выложите тесто 
на 1/3 высоты формы для выпекания, накройте полотенцем, дайте подняться.

ИНГРЕДИЕНТЫ:
• молоко – 500 мл 
• сухие дрожжи – 11-12 г
• мука – 1 кг
• куриное яйцо – 6 шт.

Выпекание: сначала 10 мин. при 100 °C, затем 25-30 мин. при 180 °C.
Для глазури: взбейте белки со щепоткой соли и сахарной пудрой. Смажьте 
глазурью горячий кулич, украсьте яркой посыпкой.

• сливочное масло – 200 г
• сахар – 300 г
• изюм – 300 г
• ванильный сахар – 1 ч. л.

Для глазури: 
• сахарная пудра – 100 г
• яичный белок – 2 шт.
• кондитерская посыпка

8  
порций

БИЛЛА
рецепт2,5 

часа

3

Сахар
Русский сахар

прессованный
1 кг

старая цена 46,90
4490

Мука
Рязаночка

пшеничная
хлебопекарная

в/с, 2 кг
старая цена 75,90

4990

-34%
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-19%
Ряженка 

из молока
Нашей дойки 

4%, 1 л
старая цена 85,90

6990

-21%
Молоко цельное

сгущенное 
с сахаром

Любимая классика
ГОСТ, 8,5%, 880 г

старая цена 151,90

11990

Мусс творожный 
Valio

Клубника-земляника
Персик-манго

4%, 110 г
старая цена 51,90

4290
-17%

Спред 
Кремлевское 

растительно-жировой 
180 г 

старая цена 39,90
2990

-25%

-34%
Творог

рассыпчатый
President

9%, 300 г
старая цена 151,90

9990

-19%
Йогурт питьевой 

Вкуснотеево 
в ассортименте 

1,5%, 750 г 
старая цена 85,90

6990

Йогурт
Эрмигурт

Легкий
Ehrmann

в ассортименте
0,3%, 115 г

старая цена 12,90
1090

-15%

Пудинг
Panna Cotta

Б. Ю. Александров
Клубника

Ванильный
Персик-груша

9,5%, 160 г
старая цена 84,90

6990
-18%

Творог зерненый 
Домашний

Карат 
в ассортименте

4%, 150 г
старая цена 60,90

4990
-18%

-21%
Напиток

Alpro
в ассортименте

250 мл
старая цена 75,90

5990

Напиток 
соевый 

Alpro
в ассортименте

1 л 
старая цена 259,00

19990

-29%-15%
Молоко 

Нашей дойки 
Топленое 

4%, 1 л
старая цена 81,90

6990

Суфле
Б. Ю. Александров

с ванилью
15%, 150 г

старая цена 119,90
9990

-17%



5

ТВОРОЖНАЯ
Классическая
ПАСХА«Царская»
ПРИГОТОВЛЕНИЕ:

ИНГРЕДИЕНТЫ:
• творог 20 % – 500 г
• сметана 20 % – 200 г
• яйца – 2-3 шт.

• сливочное масло – 100 г
• сахарный песок/пудра – 100 г
• ванильный сахар – 1 ч. л. 

• изюм – 50 г
• цукаты – 50 г
• пасочница – 1 шт.

Творог измельчите в блендере, яйца перемешайте с сахаром и ванилином. 
В кастрюле растопите масло, добавьте творог и размешайте до однородности. Добавьте  
сметану и перемешайте, добавьте яйца с сахаром и готовьте до закипания, помешивая. Затем 
дайте немного остыть и уберите в холодильник на 1-2 часа. В охлажденную массу добавьте 
изюм и цукаты, перемешайте. Пасочницу застелите двумя слоями влажной марли, сверху 
выложите творожную основу. Края марли загните, придавите пасху гнетом, 
поставьте на тарелку, чтобы стекала сыворотка, и уберите в холод на 12 ч.

ГОТОВУЮ ПАСХУ АККУРАТНО ОСВОБОДИТЕ ОТ ПАСОЧНИЦЫ,  
ПОСТАВЬТЕ НА БЛЮДО,  УКРАСЬТЕ НА СВОЕ УСМОТРЕНИЕ.

8  
порций

15 
часов

БИЛЛА
рецепт

Ананас
 сушеный

Цукат
200 г

старая цена 97,90
7490

-23%
Творог

Киржачский МЗ
ГОСТ, 9%, 450 г

старая цена 174,90 13990
-20%

Творог с вареньем 
Киржачский 

молочный завод
в ассортименте, 270 г

старая цена 119,90
9990

-17%
Сметана

Киржачский МЗ
ГОСТ, 20%, 450 г

старая цена 126,90
9990

-21%



МЯСНЫЕ ЗРАЗЫс луком и яйцом6  
порций

60 
минут

БИЛЛА
рецепт

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ:

• фарш домашний – 500 г
• вареные яйца – 4 шт.
• репчатый лук – 2 шт.

Лук почистите, мелко нарежьте,  
обжарьте на масле до золотистости, 
смешайте с мелко нарезанным  
яйцом и посолите. Хлеб на 1-2 минуты 
замочите в молоке, немного отожмите,  
смешайте с фаршем, посолите, 
поперчите по вкусу.
Из фарша сформируйте небольшие 
лепешки, в центр каждой положите 
яично-луковую начинку и заверните, 
сформировав котлету. 
Готовьте в духовке при 180 °C 
на смазанном маслом противне 
(швом вниз) 40-45 мин. или пожарьте 
на сковороде.

• подовый хлеб – 100 г
• молоко – 100 мл
• соль, перец – по вкусу 

растительное  масло для жарки

6

Фарш 
Домашний 

Слово Мясника
450 г

старая цена 169,90
12990

-24%



с луком и яйцом

7

Шницель
Венский 

из телятины
Мираторг

350 г
старая цена 389,00

31900
-18%

Бекон
из мраморной 

говядины
Мираторг

190 г
старая цена 159,90

12990

-19%

Эскалоп
свиной

Дальние дали
600 г

старая цена 299,00
25900

-13%

Говядина 
мякоть бедра

Black Angus
Мираторг

кусок, б/к, 100 г
старая цена 63,90

5590
-13%

Шейка свиная
Мираторг 

б/к, 850 г
старая цена 369,00

27900
-24%

Фрикадельки
Черкизово

360 г
старая цена 139,90

11990
-14%



ИНГРЕДИЕНТЫ: ПРИГОТОВЛЕНИЕ:

Печень промойте, нарежьте небольшими кусочками 
и обжарьте на растительном масле на среднем огне 5-7 

мин. периодически помешивая. Посолите, добавьте мелко 
нарезанный чеснок, нашинкованный лук, специи по вкусу 

(хмели-сунели, душистый перец или др.) и обжаривайте  
3-4 мин. Затем добавьте сметану и молоко, накройте крышкой 

 и тушите 10 мин.
Готовую печень перед подачей на стол посыпьте рубленой 

зеленью (по желанию).

• куриная печень – 1 кг
• сметана – 300 г

• белый лук – 2 шт.
• молоко – 150 мл

• чеснок – 3 зубчика
• растительное масло – 3 ст. л.

• соль, специи, зелень – по вкусу

в сметанном соусе
Нежная

6 
порций

30 
минут

БИЛЛА
рецепт

КУРИНАЯ ПЕЧЕНЬ

8

Печень
цыпленка-бройлера

Мираторг
1 кг

старая цена 145,90
13990

Приправы
Kotanyi

Базилик, Перец–горошек 
душистый, Агар-агар, Душица

Перец кайенский и сладкий
Лавровый лист, Тимьян

Тмин, Хмели-сунели
Французские и итальянские травы

Апельсиновая и лимонная цедра
Корица молотая

Майоран измельченный, 5–30 г
старая цена 48,90

3490
-29%



в сметанном соусе

9

Крыло куриное
в остром соусе

Мираторг
1 кг

старая цена 219,00
19900

-21%
Кетчуп

Махеевъ
в ассортименте

260 г
старая цена 37,90

2990

-23%
Соус Heinz
в ассортименте

250 мл
старая цена 141,90

10990 Огурцы соленые 
BILLA 

1 кг
старая цена 110,00

7990
-27%

Капуста квашеная
с морковью и хреном 

500 г 
старая цена 99,90

6990
-30%
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Колбаса 
Бахрушинъ
Краковская, п/к 

Сервелат, ГОСТ, в/к 
170 г 

старая цена 139,90

10990

-21%

Свинина
Деликатесная

Папа может
к/в, 400 г

старая цена 205,00
16990

-17%

-27%
Колбаса 

Егорьевская
Столичная

Белотта
нарезка, с/к 

70 г, 100 г
старая цена 149,90

10990

-21%
Сосиски 
Венские 

Стародворские
колбасы
Вязанка

, 500 г 
старая цена 189,90

14990

Сосиски 
Сливочные 
Останкино 

отдел деликатесов
ц/о, 100 г

старая цена 39,90

-18%

3290

-30%
Сосиски 

Сливочные 
По-черкизовски 

Черкизово 
250 г

старая цена 99,90

6990



МЯСНУЮ 
ТАРЕЛКУ

Свежий взгляд на

Колбасное ассорти может быть не только очень вкусным, но и красивым. Разнообразьте блюдо с мясными деликатесами свежими фруктами и ягодами: 

апельсином, клубникой, виноградом. 
КОЛБАСНАЯ И ВЕТЧИННАЯ НАРЕЗКА БУДЕТ СМОТРЕТЬСЯ НА СТОЛЕ ЕЩЕ БОЛЕЕ АППЕТИТНО  

И ОРИГИНАЛЬНО, ЕСЛИ ВЫ СВЕРНЕТЕ ЛОМТИКИ КОЛБАСЫ ТРУБОЧКОЙ.

11

Нарезка Ассорти 
Trio Mio 

Ремит
с/к, 100 г

старая цена 169,90
12990

-24%

5990
Окорок

По-тамбовски
Дымов

отдел деликатесов
в/к, 100 г

старая цена 75,90

-21%



ГОРЯЧИЕ БУТЕРБРОДЫ 
с сыром и ветчиной

ПРИГОТОВЛЕНИЕ:
Колбасный сыр нарежьте мелкими кубиками 
и выложите в миску, затем добавьте туда яйцо  
и нарезанные маринованные огурцы, хорошо 
перемешайте. 
 
Хлеб нарежьте на ломтики одинаковой толщины 
и выложите на каждый равное количество начинки. 
 
Запекайте бутерброды на застеленном пергаментом 
противне в духовке при 200 °C в течение 8-10 мин.

5  
порций

20 
минут

ИНГРЕДИЕНТЫ:
• белый хлеб – 200 г
• ветчина – 200 г
• копченый колбасный сыр – 100 г• маринованные огурцы – 2 шт.• куриное яйцо – 1 шт.

12

Ветчина
по-черкизоски

Черкизово
ц/о, 500 г

старая цена 219,00
15990

-27%

-29%
Корнишоны 
Валдайский 

погребок 
маринованные

350 мл 
старая цена 69,90

4990

-29%
Корнишоны 
Валдайский 

погребок 
маринованные

350 мл 
старая цена 69,90

4990



Блины 
Домашние 
BILLA Easy 

400 г 
старая цена 75,90

5990

-21%Борщ 
Московский

Паста 
Карбонара 
BILLA Easy

250 г, 340 г
старая цена 119,90

9990

-17%

Колбаса
Сервелат

Таллинский
Микоян

отдел деликатесов
в/к, 100 г

старая цена 47,90

-17%

3990

Колбаса 
Сливочная

Клинский
440 г 

старая цена 249,00

15990

-36%

Салат 
BILLA Easy

Свекольный с чесноком
Сельдь под шубой

180 г
старая цена 59,90

3990

-33%

13

-23%
Колбаса 

Черкизово
Липецкая Особая 

Посольская 
нарезка,с/к, 100 г

старая цена 129,90

9990
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-27%
Палочки 

крабовые
Французский 

краб 
Санта Бремор

с крилем, с сыром
200 г 

старая цена 95,90

6990

Сельдь
Меридиан

сл/с, 100 г
старая цена 31,90

2390
-25%

Сельдь VICI
Традиционная

К картошке
филе-кусочки
в масле, 150 г

старая цена 69,90
4990

-29%

-24%
Скумбрия

Балтийский
берег

атлантическая
сл/с, х/к, кусочки

250 г, 280 г
старая цена 169,90

12990 Сельдь
Матиас

Санта Бремор
филе, 500 г

старая цена 199,90
15990

-20%

Крабовые
палочки

VICI
с мясом натурального

краба, 250 г
старая цена 179,90

11990

-33%

Анчоусы 
Балтийский 

берег
 п/п, в масле, 145 г
старая цена 123,90

8990
-27% Рыбное филе 

Дальневосточное
Филе хека 

в панировке
 VICI 

300 г
старая цена 179,90

11990
-33%

-27%
Креветки

Королевские
Agama

XXL, с/г, 700 г
старая цена 819,00

59900

Филе минтая 
Polar 

порционное 
400 г 

старая цена 169,90

13990

-18%

Риет
Меридиан

Из скумбрии пикантный
Из лосося с миндалем

С лесными грибами
100 г

старая цена 95,90
7990

-17%



ХРУСТЯЩИЕ ТОСТЫ с семгой и овощами
Хлеб подсушите в тостере или слегка обжарьте на 
сковороде в небольшом количестве масла. 
Смешайте в блендере слегка растопленное сливочное 
масло с майонезом, мелко порубленным чесноком  
и петрушкой до однородной массы.
Намажьте каждый тост получившимся соусом и сверху 
положите по несколько тонких ломтиков авокадо, огурца 
и семги. Украсьте веточками рукколы.

ПРИГОТОВЛЕНИЕ:

6  
порций

20 
минут

ИНГРЕДИЕНТЫ: 
• слабосоленая семга – 200 г• хлеб для тостов – 6 шт.• свежий огурец – 1 шт.• авокадо – 1 шт.

• руккола – 30 г
• сливочное масло – 100 г• петрушка – 1-2 пучка• чеснок – 1-2 зубчика• майонез – 2 ст. л.

-18%
Семга 

Русское море
подкопченная

филе-кусок, 200 г
старая цена 439,00

35900

-32%
Соус майонезный

Astoria
в ассортименте

42%, 233 г
старая цена 52,90

3590
15



ИНГРЕДИЕНТЫ:

• твердый сыр – 250 г

• морковь – 2 шт.

• кислое яблоко – 2 шт.

• репчатый лук – 1 шт.

• вареные яйца – 4 шт.

• майонез – 2 ст. л.

• сметана 15 % – 100 мл

• соль – 0,5 ч.л.

• черный перец –  

2 щепотки

6  
порций

30 
минут

БИЛЛА
рецепт

ВЕСЕННИЙ САЛАТ

Мелко нарежьте и ошпарьте лук (салат можно приготовить без 
него). 
Морковь очистите и натрите на мелкой терке. Яблоко 
очистите от кожуры, натрите на крупной терке. Яйца также 
натрите на крупной терке, сыр – на мелкой.

СОУС: смешайте майонез, сметану, соль, перец.
В глубокую миску выложите поочередно: лук, морковь, 
яблоко, яйцо, сыр. Каждый новый слой сверху хорошо 
промазывайте соусом. По желанию украсьте готовый 
салат свежей зеленью.

 с сыром, яблоками  и морковью
 Легкий

ПРИГОТОВЛЕНИЕ:

16

Сыр Parmesan
Dolce

кусок, 40%, 270 г
старая цена 379,00

27900
-26%

-27%
Сметана

President
20%, 350 г

старая цена 95,90

6990
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Сыр Лайт
Cheese Gallery

нарезка
20%, 150 г

старая цена 141,90
10990

-23%

Сыр Брынза
President

45%, 250 г
старая цена 140,90

10990
-22%

Сыр 
Княжеский 

Сармич 
кусок, 50%, 300 г

старая цена 219,00

15990

-27% -21%
Сыр

Швейцарский
Lustenberger

кусок, 49%, 180 г
старая цена 329,00

25900

Сыр Моне
Карлов двор

отдел деликатесов
45%, 100 г

старая цена 66,50

-20%

5290

Сыр
Моцарелла

La Paulina
отдел деликатесов

Аргентина
42%, 100 г

старая цена 61,50

-20%

4890

-22%
Сыр 

Горгонзола  
Cheese Gallery

с голубой плесенью
60%, 90 г

старая цена 219,00

16990

Сыр плавленый
Сыробогатов

Дружба, Янтарь, 50%, 80 г
старая цена 31,90

2390
-25%

-17%
Сыр

творожный
Бонфрэ
Сливочный
С зеленью

21%, 23,5%, 160 г
старая цена 69,90

5790



ПАХЛАВА«Восточная сказка»
ПРИГОТОВЛЕНИЕ:

             Орехи измельчите и смешайте с пудрой и корицей. Тонко раскатайте тесто и нарежьте 
            пластами по размеру формы для выпечки. В форму выложите 2 пласта теста, смажьте 
          каждый растопленным маслом. Тонким слоем положите начинку, накройте пластом, снова 
        положите начинку и т. д. Верхним слоем должно быть тесто. Выпекайте 40–45 мин. при 180 °С. 
      Сироп: растворите сахар в 0,3 стакана воды, варите 5 мин., добавьте мед 
       и готовьте еще 8 мин., помешивая.

                  ОСТЫВШУЮ ПАХЛАВУ РАЗРЕЖЬТЕ НА РОМБИКИ, 
                        ПОЛЕЙТЕ СИРОПОМ И ОСТАВЬТЕ 
                              ДЛЯ ПРОПИТКИ НА 7–8 Ч.

8  
порций

1,5 
часа

ИНГРЕДИЕНТЫ:
• очищенные грецкие орехи – 2 ст.
• слоеное тесто – 800 г
• сливочное масло – 100 г
• сахарная пудра – 1 ст. л.
• молотая корица – 1 ч. л. 
• мед – 250 г
• сахар – 100 г
• яйцо – 1 шт.

18

Мед
натуральный

Дедушкина
пасека

250 г
старая цена 104,90

8490
-19%

-18%
Грецкий 

орех 
BILLA 

130 г
старая цена 195,90

15990

-31%
Тесто слоеное 

BILLA 
дрожжевое

бездрожжевое, 500 г
старая цена 71,90

4990
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Торт 
Малиновый

У Палыча
900 г

старая цена 759,00

59900

-21%
Пирожное

Корзиночка
У Палыча

280 г
старая цена 239,00

18990

-21%
Торт

Тирамису
Усладов

700 г
старая цена 405,00

29900

-26%

Мороженое 
Пломбир

Свитлогорье
 Эскимо 

 Крем-брюле
Двухслойное

 ваниль и шоколад
80 г

старая цена 50,90
4590

-10%

-12%
Мороженое

Коровка
из Кореновки

Пломбир
Крем-брюле

100 г
старая цена 56,90

4990

-29%
Мороженое

Баскин Роббинс
в ассортименте

1000 мл
старая цена 559,00

39900

Торт 
вафельный

Шоколадница
Коломенское

С фундуком
Топленое молоко

 180 г
старая цена 139,90

8990

-36%

Пирог песочный  
с начинкой 

Сдобная особа
Черника, Вишня

400 г 
старая цена 145,90

9990

-32%

Торт Медовик 
Черемушки

380 г 
старая цена 169,90

9990
-41%



БИО внутри.

БОЛЕЕ 
20 

ПРОДУКТОВ

БИО

Все продукты Alnatura отмечены знаком «Евролист». 
Это гарантия того, что они изготовлены или выращены 

без пестицидов, синтетических минеральных удобрений, 
регуляторов роста, искусственных добавок и ГМО. Вы 
можете быть уверены в высоком качестве продукции 

Alnatura: ежегодные международные проверки 
подтверждают отсутствие в ее составе искусственных 

красителей, консервантов и ароматизаторов.

СЕ
РТ

ИФИЦИРОВАНО

В ГЕРМАНИИ

20

-13%
Соус томатный 

Alnatura 
С базиликом

Пикантный 
325 мл 

старая цена 149,90

12990
-17%

Протертая 
мякоть томатов 

Alnatura 
690 г 

старая цена 149,90

12490
-17%

Хлебцы
 кукурузные 

Alnatura                                                    
с морской солью

110 г
старая цена 119,90 

9990

-19%
Шоколад 

темный 
Alnatura

100 г
старая цена 159,90

12990

-14%
Пюре 

Alnatura 
Яблоко
Банан

360 г 
старая цена 139,90

11990

-18%
Сироп

 кленовый
Alnatura

250 мл
старая цена 489,00

39900

Кокосовое масло 
Alnatura

 400 мл 
старая цена 599,00

50900

-15%

-19%
Спагетти 
Alnatura

500 г
старая цена 159,90

12990

-10%
Макаронные 

изделия 
Спиральки 

Alnatura 
500 г 

старая цена 149,90

13490

Кускус 
Alnatura 

500 г 
старая цена 179,90

15490

-14%
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-25%
Соус Песто 
Дженовезе

Barilla
190 г 

старая цена 289,00

21900

-16%
Смесь масел 

Omega 3 
Costa d’Oro

0,5 л 
старая цена 464,00

38900 Протеиновый
батончик

Champ
в ассортименте, 45 г

старая цена 42,90
3690

-14%

Хлебцы тонкие
Щедрые

Ржаные
Многозерновые

170 г
старая цена 63,90

4990
-23%

-19%
Конфитюр

 Zuegg
в ассортименте

 320 г
старая цена 223,00

17990

-33%
Хлопья

Myllyn Paras
Гречневые

Рисовые 
400 г

старая цена 140,90

9490

-19%
Мини-хлебцы 

хрустящие 
рисовые 

Jr. Korner
в ассортименте

100 г 
старая цена 31,90

2590

-18%
Варенье

BILLA 
Малиновое

 Клубничное
 Абрикосовое

 Черносмородиновое 
Ежевичное

 Брусничное
 370 г 

старая цена 109,90

8990

-23%
Крупа

Агро-Альянс
Гречневая

Рис
Кубанский элитный

Рис пропаренный Gold
500 г

старая цена 64,90

4990



ЦВЕТНАЯ
КАПУСТА 
в чесночном соусе
ИНГРЕДИЕНТЫ: ПРИГОТОВЛЕНИЕ:
• замороженная цветная 

капуста – 400 г
• кефир – 150 мл
• чеснок – 2 зубчика
• укроп – 1 пучок
• мука – 2 ст. л.
• растительное  

масло – 1 ст. л.
• соль, перец – по вкусу

Капусту отварите 2-3 мин., затем процедите  
и оставьте стакан отвара. Измельчите укроп  
и чеснок. Обжарьте муку с маслом на сковороде 
до легкого орехового запаха и светло-золотистого 
цвета, постоянно помешивая. Муку заварите кипящим 
капустным отваром. Добавьте в сковороду кефир, 
укроп и чеснок, посолите и поперчите по вкусу. 
Тщательно перемешивая, доведите до кипения. 
Выложите капусту в соус и перемешайте. Запекайте в 
сковороде или в форме для запекания  
15-20 мин. при 180 °C.

4  
порции

40 
минут

БИЛЛА
рецепт
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Пельмени 
Рублевские

 С говядиной и свининой
С говядиной 

800 г 
старая цена 449,00

29900

-33%

Пельмени
Ложкаревъ

из отборной говядины 
1 кг

старая цена 219,00
15990

-27%

Котлеты
говяжьи

С пылу с жару
425 г

старая цена 141,90

9990

-30%

Блинчики 
Сибирская 
коллекция

С мясом
С малиной 

400 г
старая цена 299,00

19990
-33%

Чизи Пицца 
Ветчина и грибы

Горячая штучка 
330 г 

старая цена 229,00
18990

-17%
Фасоль 

стручковая 
Капуста цветная

BILLA 
400 г

старая цена 86,90
6990

-20%
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-11%
Горчица

Столичная
Русская

С хреном
100 г

старая цена 18,90

1690
Тунец

Пеликан
филе

Натуральный
В масле, 185 г

старая цена 122,90
9990

-19%
Шпроты 
Вкусные 

консервы
в масле, 240 г 

старая цена 129,90
9990

-23%
Горбуша 

Ультрамарин
натуральная

245 г
старая цена 129,90

9990
-23%

-16%
Лапша Роллтон
По-домашнему 

Куриная 
С говядиной

Яичная Лагман
Говядина острая

90 г
старая цена 31,90

2690

-16%
Икра

кабачковая
Eko
370 г

старая цена 57,90

4890

-20%
Фасоль белая

Пиканта
В остро-сладком 

соусе чили
В соусе барбекю

430 г
старая цена 87,90

6990

Паштет 
Нежный

в ассортименте
70 г

старая цена 19,90

1890

-20%
Горошек 
зеленый 
Кукуруза 

сладкая 
Heinz 

340 г, 390 г 
старая цена 84,90

6790

-25%
Паста

томатная
Помидорка

140 г
старая цена 59,90

4490

-23%
Говядина
тушеная

Елинский ПК
в/с, ГОСТ, 338 г

старая цена 129,90

9990

-26%
Фасоль красная

6 соток
400 г

старая цена 87,90

6490



  Освежающий фруктовый 
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Шоколад 
молочный Milka 

Три шоколада 
С цельным фундуком 

и карамелью 
Арахис с карамелью

250 г, 276 г
старая цена 269,00

19990-32%
Шоколад

Alpen Gold
с Oreo

95 г
старая цена 87,90

5990

Вафли со вкусом 
шоколада

Моё обожание
150 г

старая цена 59,90
3990

-33%

Пряники
Классические
Хлебный Дом

500 г
старая цена 78,90

5990
-24%

Козинак
Тимоша

подсолнечный, 40 г
старая цена 9,90

790
-20% Жевательная

резинка Wrigley’s
 Spearmint

Doublemint 
Juicy Fruit

13 г
старая цена 34,90

1990

Печенье 
Ванюшкины 

сладости
Viva Choco

75 г 
старая цена 89,90

5990
-33%

Мини-шоколад
Ritter Sport

Ассорти
16,67 г

старая цена 19,90
1590

-20%

Конфеты 
шоколадные 

Ассорти Piasten
400 г

старая цена 259,00
16990

-34%

Шоколад
Kinder

100 г
старая цена 98,90

7990
-19%

Зефир
Белевский

Антоновка, 250 г
старая цена 147,90

11990
-19%

-20%
Маффины 

мини
Русский 
бисквит

С клубничным 
джемом

Вареная сгущенка
465 г

старая цена 99,90

7990

-17%
Леденцы

Чупа-Чупс
Фруктовые

12 г
старая цена 8,30

690

Вафли
глазированные 

Шоколадница
30 г

старая цена 12,90
990

-23%

-43%

-26%
Щербет
Тимоша

Арахисовый
С изюмом, 250 г

старая цена 54,90
3990

-27%



ПРИГОТОВЛЕНИЕ:
В большую кастрюлю налейте холодную воду  
и доведите до кипения.  
Положите в воду компотную смесь и варите  
на слабом огне 20-30 мин., затем засыпьте сахар  
и варите еще 5 мин. При необходимости добавьте воду.  
Для кислинки выдавите в компот сок лимона.
Снимите кастрюлю с огня, накройте крышкой и оставьте 
настаиваться в прохладном месте.

КОМПОТ
  Освежающий фруктовый 

10  
порций

2-3 
часа

ИНГРЕДИЕНТЫ:
• вода – 2,5-3 л
• замороженная 

компотная смесь – 300 г 
• лимон – 0,5 шт.
• сахар – по вкусу

25

-18%
Вода

минеральная
Джермук

Армения
1 л

старая цена 84,90

6990

-29%
Смесь для смузи

Вологодская ягода
Вишня – клубника – черная 

смородина
Черника-голубика-морошка

300 г
старая цена 169,90

11990
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Печенье
Юбилейное
Большевик

Традиционное
С овсяными хлопьями

313 г
старая цена 63,90

4990
-22%

Вафли Венские
Акульчев
Со сгущенкой
С земляникой

100 г
старая цена 41,90

3690
-12%

Печенье
Слодыч

Земляничный
Классический

Сказочный
100 г

старая цена 25,90
1590

-39%

Печенье 
Акульчев 

Сахарное вафельное 
Купелька с малиной

225 г
старая цена 72,90

5990
-22%

Печенье
Юбилейное 

Молочное с глазурью
С темной глазурью

348 г
старая цена 89,90

6990
-22%

Баранки
Семейка Озби

Сдобные
Ванильные

300 г
старая цена 56,90

3990
-30%

Печенье
Орео 

покрытое молочным 
шоколадом, 246 г 

старая цена 185,00
13990

-24%
Мини-печенье 

Milka 
покрытое шоколадом 

150 г 
старая цена 149,90

11990
-20%

-18%
Драже
M&M’s

в ассортименте
220 г, 240 г

старая цена 169,90

13990

Печенье
Супер Контик

Konti
Сгущенное молоко

Орех
Шоколад

100 г
старая цена 26,90

1990
-26%

Конфеты 
Яшкино

Крокант
Чио Рио

180 г
старая цена 65,90

4590
-30%

Печенье
Кухмастер
Кокосовое

270 г
старая цена 79,90

3990

-50%
СКИДКА



МИНДАЛЬНОЕ 
ПЕЧЕНЬЕ 

Воздушное

ПРИГОТОВЛЕНИЕ:
Миндаль измельчите, затем перемешайте с сахаром  
и белками при помощи миксера или блендера.  
Поставьте кастрюлю со смесью на небольшой огонь  
и, помешивая, доведите до 30-40 °C, затем добавьте  
муку и хорошо перемешайте.
Противень застелите пергаментом или фольгой и смажьте 
маслом. Выложите тесто небольшими кружками  
на расстоянии 5 см друг от друга. Выпекайте в духовке  
при 190 °C 10-15 мин. Печенье должно слегка 
зарумяниться. СНИМАЙТЕ ПЕЧЕНЬЕ С ПРОТИВНЯ  
ТОЛЬКО ПОСЛЕ ПОЛНОГО ОХЛАЖДЕНИЯ!

4  
порции

40 
минут

БИЛЛА
рецепт

из детства
ИНГРЕДИЕНТЫ:

• миндаль сырой – 120 г

• мука – 1 ст. л.

• яичный белок – 3 шт.

• сахар – 200 г (или по вкусу)

• сливочное масло – 1 ст. л.

27

Масло
сливочное

Экомилк
82,5%, 450 г

старая цена 303,90
23990

-21%

-13%  
Миндаль 

BILLA 
жареный, 150 г

старая цена 299,00

25990
Яйцо куриное

Bio
Птицеферма

С0, 1 уп. х 10 шт.
старая цена 85,90

6990
-19%
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-21%
Сок Агуша*
в ассортименте

500 мл
* Необходима

консультация специалиста
старая цена 55,90

4390

-16%
Вода детская

Агуша
1,5 л

старая цена 37,90

3190

-25%
Пюре Сады
Придонья*
в ассортименте

120 г
* Необходима
консультация
специалиста

старая цена 31,90

2390

-17%
Детское
печенье

Бегемотик
Бонди

в ассортименте
180 г

старая цена 46,70

3890

-26%
Пюре Gerber*

Яблоко
Яблоко-чернослив

130 г
* Необходима
консультация
специалиста

старая цена 77,90

5790

-20%
Смесь

молочная
сухая

Nestogen 3*
350 г

* Необходима
консультация специалиста

старая цена 269,00

21490

Пюре
ФрутоНяня*

Телятина
Говядина

Мясо цыпленка
Мясо индейки

80 г
* Необходима
консультация
специалиста

старая цена 62,90
4890

-22%Пюре
ФрутоНяня*

в ассортименте
* Необходима
консультация
специалиста

100 г
старая цена 49,90

3990
-20%

Пюре овощное
ФрутоНяня*

в ассортименте, 80 г
* Необходима

консультация специалиста
старая цена 37,90

2990
-21%

-21%
Вода и сок

Агуша*
в ассортименте

300 мл
* Необходима

консультация специалиста 
старая цена 33,90

2690

-14%
Желе

Ростагроэкспорт
ароматизированное

в ассортименте
125 г

старая цена 13,90

1190

-12%
Нектар Теди

в ассортименте
300 мл 

старая цена 33,90

2990



ФРУКТОВЫЙ  
    КИСЕЛЬ   для малышей

2  
порции

50 
минут

БИЛЛА
рецепт

ПРИГОТОВЛЕНИЕ:
Яблоко и грушу помойте, поместите  

в духовку и запекайте в течение  25 
мин. при 180 °C, затем протрите  

через сито.  Рис промойте  
и сварите. Еще горячим его 

необходимо протереть через 
сито вместе с отваром. Протертый 

рис и фрукты тщательно 
перемешайте, добавьте  сахар  

и прокипятите, постоянно помешивая, 
чтобы не было комочков. Доведите  

до консистенции жидкого киселя. 
При подаче добавьте сливки.

ИНГРЕДИЕНТЫ НА 2 ПОРЦИИ:• яблоко – 1 шт.• груша – 1 шт.• рис – 100 г• сахар – 2 ст. л.• сливки – 2 ст. л.
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Творог Растишка
Персик-груша

Клубника-банан
Клубника-абрикос

Лесные ягоды
3,5%, 6 х 45 г (270 г)

старая цена 60,90
4990

-18%
Десерт

Monte Max
Zott

с шоколадом
и лесными орехами

13,3%, 100 г
старая цена 50,90

3900
-23%

-40%
Йогурт питьевой

ФрутоНяня*
в ассортименте

* Необходима
консультация
специалиста

200 г
старая цена 39,90

2390

-33%
Биолакт

ФрутоНяня*
в ассортименте

* Необходима
консультация
специалиста

200 г
старая цена 29,90

1990

-38%
Биотворог

ФрутоНяня*
в ассортименте

* Необходима
консультация
специалиста

100 г
старая цена 31,90

1990

-20%
Кашка молочная

ФрутоНяня*
в ассортименте, 200 мл

* Необходима
консультация специалиста

старая цена 34,90

2790

НОВИНКАНОВИНКА

НОВИНКА
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-26%
Лимонад

Винтажный
Калиновъ

Черная смородина
Домашний

Сибирские травы
Дыня
0,5 л

старая цена 49,90

3690

Соки Добрый
Яблочный

Мультифрукт
  Из яблок 

и персиков 
Из яблок и вишни 

0,2 л
старая цена 26,90

2190
-19%

-16%
Вода Стэлмас

газированная
лечебная 

1 л
старая цена 54,90

4590

-21%
Коктейль

Сады Придонья
в ассортименте, 250 мл

старая цена 37,90

2990

-19%
Вода

Aqua Minerale
газированная

негазированная
2 л

старая цена 61,90

4990

-17%
Вода Ессентуки

минеральная
природная лечебная

№4, №17, 0,5 л
старая цена 45,90

3790

-20%
Нектар 

Моя семья
Яблочный

Фруктово-ягодный
Яблоко – черноплодная  

рябина –вишня
Мультифруктовый

Апельсин и грейпфрут 
2 л

старая цена 137,90

10990

-21%
Соки

и нектары
J7 Тонус

в ассортименте
0,9 л

старая цена 100,90

7990

-26%
Напиток
Fuze Tea

холодный чай
в ассортименте

 0,5 л
старая цена 52,90

3890

-17%
Напиток

Pepsi
Pepsi Light

Pepsi Сherry
Mirinda

7 Up
1,25 л

старая цена 71,90

5990

Квас
Никола

Традиционный
2 л

старая цена 68,90

6490

Напиток
Coca-Cola

Coca-Cola Zero
Fanta Апельсин

Fanta Цитрус, Sprite
газированный, 0,5 л
При покупке 2 шт. –

третья в подарок

цена 1 шт.

11180
3727цена 

за 1 штуку
при покупке

3 штук

2+1
в подарок

-24%
Морс

Фруктовый Сад
Клюква

Ягодный сбор
Земляника и брусника

0,95 л
старая цена 112,90

8590



«МАКСИ
 ГРЕЙП»

Энергетический  
      коктейль 

ПРИГОТОВЛЕНИЕ:

Наполните бокал кубиками 

льда, налейте энергетический 

напиток и грейпфрутовый 

сок, затем медленно влейте 

малиновый сироп. Добавьте 

свежие ягоды малины 

и украсьте коктейль долькой 

грейпфрута.

БИЛЛА
рецепт

ИНГРЕДИЕНТЫ 

НА 1 ПОРЦИЮ:

• энергетический напиток  

Maximal G – 80 мл 

• грейпфрутовый сок – 50 мл

• малиновый сироп – 20 мл

• свежая малина – 25 г

• грейпфрут для украшения

• кубики льда
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-11%
Напиток
Red Bull

энергетический
в ассортименте

355 мл
старая цена 103,90

9290

-15%
Напиток

Добрый Pulpy
Апельсин

Тропик
Грейпфрут

0,45 л
старая цена 52,90

4490

-18%
Напиток
Tornado

в ассортименте
энергетический

0,5 л
старая цена 56,90

4690

-20%
Вода

Ессентуки
минеральная

природная лечебная
№4, №17

1,5 л
старая цена 74,90

5990

-20%
Энергетический

напиток
Maximal G

в ассортименте
0,255 л

старая цена 49,90

3990



 м

В НАВЕДЕНИИ ПОРЯДКА В ДОМЕ ЕСТЬ 
СВОИ ПРАВИЛА, СОБЛЮДАЯ КОТОРЫЕ 
МОЖНО НЕ ТОЛЬКО ЗНАЧИТЕЛЬНО 
СЭКОНОМИТЬ ВРЕМЯ, НО И УЛУЧШИТЬ 
СВОЮ ЖИЗНЬ. 
Именно так считает Мари Кондо,  
один из самых влиятельных в мире  
консультантов по обустройству быта,  
автор книги «Магическая уборка.  
Японское искусство наведения порядка  
дома и в жизни». 
И вот несколько советов от эксперта:

ДЕЛАЕМ УБОРКУ В ДОМЕ

УБЕРИТЕ ВСЁ И СРАЗУ!
Только убрав всё одним махом, вы сразу увидите 
результат своих усилий, и это изменит ваше 
мышление и разовьет привычку делать так всегда.

ПРОЧЬ ВСЁ, ЧТО НЕ РАДУЕТ! 
Выбрасывайте вещи, которые больше не 
приносят ни пользы, ни радости, предварительно 
поблагодарив их за добрую службу.

ОДНА КАТЕГОРИЯ  – ЗА ОДИН РАЗ.
Попробуйте разбирать по одной категории вещей за 
один раз. Например, сначала проведите ревизию всей 
одежды в доме, затем переходите к посуде и т. д.

СНАЧАЛА ВЫБРОСИТЕ,  
ПОТОМ ПРИБЕРИТЕ.
Чтобы навести порядок максимально быстро  
и эффективно, сначала избавьтесь от ненужного,  
а потом решите, куда и как сложить оставшиеся вещи.

по-японски!
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-44%
Средство чистящее

Пемолюкс
Ароматерапия

Ослепительно белый
Антибактериальный

Лимон
Яблоко

480 г
старая цена 62,90

3530

-46%
Средство

для мытья
посуды

Pril
в ассортименте

450 мл
старая цена 94,90

5150
Средство 
чистящее

Сомат
 порошок, 1,5 кг

All in 1 Табс, 26 табл. 
старая цена 599,00

33900
-43%

-43%
Чистящее
средство

Bref
в ассортименте

51 г
старая цена 119,90

6890

-41%
Средство 
чистящее

Clin 
для окон  

Лимон 
500 мл 

старая цена 174,90

10290



 м
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-15%
Крем EVO 

универсальный 
Пантенол 

46 мл 
старая цена 93,90

7990
Зубная паста

R.O.C.S.
Baby Ромашка

0–3 года
Фруктовый рожок

3–7 лет
45 г

старая цена 225,00
19990

-11%

-15%
Пена для бритья

Увлажняющая Классическая
Для чувствительной кожи

Охлаждающая
старая цена 208,00

17590

-28%
Шампунь
Бальзам

Syoss
в ассортименте

500 мл
старая цена 279,00

19990

-19%
Крем для лица

Невская косметика
Ромашка

Морковный
Спермацетовый

Лимонно-глицериновый
Велюр

40–50 мл
старая цена 61,90

4990

Гель для душа 
и ванны 

Barnangen
Ледниковый бриз

Сияние летнего солнца
для чувствительной кожи

старая цена 322,00

26900

-16%
НОВИНКА

-11%
Антиперспирант

 Axe 
шариковый 

Защита от запаха
 Защита от пятен

 Усиленная защита
50 мл 

старая цена 179,90

15990

НОВИНКА

+1
ФИШКА

Шампунь 
Чистая линия 

Сила 5 трав 
для всех типов волос 

 Против выпадения волос
 Питание и уход

Шампунь-бальзам 2 в 1 
Идеальные волосы 

400 мл 
старая цена 125,90

9990

-21%

+1
ФИШКА

Тампоны o.b.
ProComfort

Mini, Normal, Original
Super, Super Plus

1 уп. х 16 шт.
старая цена 189,90

13990
-27%TIDE СМС 

жидк. в 
растворимых 

капсулах 
Альпийская свежесть 

12 х 24,8 г 
старая цена 289,00

16790
-42% Туалетная бумага 

влажная
Zewa 

Ромашка
Детская 

1 уп. х 42 шт.
старая цена 125,90

9990
-21%

Капсулы
для посудомоечной

машины
Fairy All in 1

24 шт.
старая цена 626,00

35900
-43%
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-15%
Корм

для кошек
Nature’s Table

в ассортименте, 190 г
старая цена 109,90

9390

-15%
Корм 

для собак
One

сухой, 600 г 
старая цена 198,90

16900

-15%
Корм для кошек

Perfect Fit
Для взрослых кошек

С курицей
Для стерилизованных 

кошек
85 г

старая цена 25,90

2190

-15%
Корм 

для кошек
Nature’s Table

в ассортименте
85 г

старая цена 38,90

3290

Корм для кошек
Perfect Fit

С курицей
Для домашних кошек

Для кошек
с чувствительным

пищеварением
Для стерилизованных кошек

650 г
старая цена 198,90

16890

-15%

-19%
Корм 

для кошек
BILLA

в ассортименте
 85 г

старая цена 15,90

1290

Колготки 
Sisi Miss 

20 den
старая цена 199,90

12990
-35%

Колготки Вика 
20 den, 1 уп. х 2 шт. 
старая цена 189,90

14990
-21%

Контейнеры
для продуктов 

с крышками
набор из 4 шт.

старая цена 169,90
12990

-24%

Для 
домашних
 любимцев
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Уголь
древесный
березовый

2,5 кг

8990

-24%
Жидкость 

для розжига
0,5 л

старая цена 65,90

4990 Набор посуды
Clever

на 6 персон
3990

-20%
Стакан

 11 см
старая цена 99,90

7990

-30%
Скатерть
150 х 220 см

старая цена 199,90

13990

-31%  
Грильпак 

Smart-1
Мангал SMART 

+ Уголь-картридж, 7 л 
+ набор шампуров 

старая цена 379,00

25900

-18%
Фольга

Фрекен Бок
10 м

старая цена 78,90

6490

Мангал Smart 
270 х 240 х 170 мм

старая цена 139,90
9990

-29%

-25%
Шампур Smart 

набор из 3 шт.
370 х 10 х 1,5 мм 

старая цена 79,90

5990

Миски для гриля
 набор из 5 шт. 

22 х 15,5 х 4,8 см
старая цена 109,90

8990
-18%

Саженцы роз
старая цена 199,90

15990
-20%

-20%
Стаканы
12 шт., 0,2 л

старая цена 19,90

1590
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ПРИСОЕДИНЯЙТЕСЬ К BILLA RUSSIA 
В СОЦИАЛЬНЫХ СЕТЯХ!

МЫ ПРИНИМАЕМ КРЕДИТНЫЕ КАРТЫ:

Узнайте о ближайшем к Вам магазине сети  
на www.billa.ru. 
Предложения в листовке действительны  
с 1 по 30 апреля 2018 г. в супермаркетах 
Курска, Воронежа, Тулы, Дзержинска, Нижнего 
Новгорода, Люберец, Ногинска, Жуковского. 
Изображения товаров в листовке могут 
отличаться от представленных в супермаркете 
«БИЛЛА». Цены на товары в листовке указаны 
в рублях. Товары, подлежащие обязательной 
сертификации, сертифицированы.  
Внимание! Количество товаров ограничено. 
На товары, отмеченные красными ценниками, 
другие скидки не распространяются! 
Телефон горячей линии для покупателей:  
8-800-333-75-00.  
Часы работы горячей линии:  
понедельник – пятница с 9:00 до 18:00.Чай

Майский
Корона

Российской
Империи
100 пак. х 2 г

старая цена 198,90
9990

-50%

-27%
Молоко 

Экомилк 
пастеризованное 

3,2%, 1,5 л
старая цена 95,90

6990

НОВИНКА

-22%
Масло 

Золотая 
семечка 

подсолнечное
рафинированное

0,5 л 
старая цена 63,90

4990
-30%

Томаты
в т/с

маринованные
Лечо

Дядя Ваня
680 г

старая цена 114,90

7990

Сосиски 
Ганноверские

Клинский
400 г

старая цена 209,00
12990

-38%
Ребра свиные 

Деликатесные 
Мираторг

100 г
старая цена 34,90

2690
-23%

Kinder 
Сюрприз

в ассортименте, 20 г
При покупке 2 шт. –

третья в подарок

цена 1 шт.

7990
5995цена 

за 1 штуку
при покупке

3 штук

2+1
в подарок


