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С заботой 
о близких!

Только отдохнули от Нового года, 
и вот уже февраль, а праздники 
всё продолжаются! Супермаркеты 
«Мираторг» поздравляют вас 
с наступающим Днем святого 
Валентина и Днем защитника 
Отечества. В каталоге мы собрали 
самые натуральные и эксклюзивные 
продукты из разных стран мира, чтобы 
вы могли порадовать своих любимых 
гастрономическим разнообразием. 
Спасибо, что доверяете нам!
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РЕЦЕПТ ВАШЕГО ПРАЗДНИКА

Соус песто Goccia D’oro, 
Италия

Песто от Goccia D’oro, 
популярного в Италии бренда, 
готовится на основе оливкового 
масла Extra virgin, базилика и 
сыра. Существуют разновидности 
соуса: с добавлением трюфеля 
или вяленных на солнце томатов. 
Классический песто и песто 
с томатами кисло-сладкие на вкус, 
с пряным ароматом базилика,  
а соус с добавлением трюфелей 
поражает насыщенным вкусом  
и чарующим ароматом черного 
трюфеля. Песто отлично подходит 
для приготовления супов, лазаньи, 
пасты, мясных блюд и закусок.

•	с базиликом

20990/130 г

•	с томатами

21990/130 г 

•	 с трюфелем

24990/130 г

3

РЕЦ
ЕПТ

БРУСКЕТТА  
С ПЕСТО И ЧЕРРИ

Ингредиенты: 

•	Багет – 1 шт.

•	Помидоры черри – 10 шт. 

•	Оливковое масло – 5 ч. л.

•	Песто Goccia D’Oro – 4 ст. л.

•	Чеснок – 3-4 зубчика 

•	Базилик листья – для украшения

Нарезать багет аккуратными 
ломтиками и выложить их 
на противень. Поджаривать 
в духовке при температуре 
180°С до получения золотистой 
корочки. Достать из духовки, 
смазать ломтики оливковым 
маслом и натереть чесноком. 
Мелко нарезать помидоры черри, 
выложить их на ломтики багета  
и полить песто. Украсить каждую 
брускетту листочками базилика  
и подать на стол. 

Приятного аппетита!
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РЕЦЕПТ ВАШЕГО ПРАЗДНИКА
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Майонез классический The Bay Tree, 
Великобритания 

КомпанияThe Bay Tree добавляет  
в майонез большое количество свежих 
яиц – именно это делает вкус майонеза 
таким насыщенным. Майонез идеально 
подходит для бутербродов, салатов,  
а также прекрасно сопровождает блюда 
из рыбы и холодного мяса. 

•	классический

44990/250 г

•	чесночный

46990/250 г

Майонез с добавлением оливкового 
масла il Viaggiator Goloso, Италия 

Мало кто знает, но рецепт майонеза 
придумали во Франции. Со временем 
рецепт переняли и усовершенствовали 
во многих странах мира, и теперь 
перед вами – итальянский майонез с 
добавлением оливкового масла. Кстати, 
если добавить к нему мелко порезанные 
огурчики, петрушку, эстрагон и смешать 
с горчицей, то получится знаменитый 
соус тартар, который так хорошо 
дополняет блюда из холодной рыбы 
и морепродуктов. 

38990/180 г
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Соус Cottage Delight, 
Великобритания

Соусы от Cottage 
Delight изготавливаются 
небольшими партиями  
с использованием самых 
лучших ингредиентов.  
Они идеально подходят для 
мяса на гриле, особенно  
к ребрам, стейкам  
и сосискам, но их можно 
сочетать даже с пирогами, 
чипсами или жареными 
овощами. Соус барбекю  
с гикори обладает сладким 
вкусом с ароматом дымка, 
а перечный соус покоряет 
своим острым ароматом. 

•	перечный для стейков 

•	барбекю с гикори

51990/220 мл
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КРЫЛЫШКИ В СОУСЕ 
БАРБЕКЮ 

Ингредиенты: 

•	Куриные крылышки – 500 г 

•	Соус барбекю с гикори Cottage 
Delight – 5 ст. л. 

•	Лук репчатый – 1 шт. 

•	Чеснок – 2 зубчика 

•	Соль и перец – по вкусу 

•	Зелень – для украшения 

Выложить крылья в смазанную 
маслом форму для выпекания,  
и равномерно распределить по ним 
соус. Мелко нарезать лук и чеснок  
и посыпать ими крылья. Оставить на 
30 минут. Затем прогреть духовку 
до 180 °С и поставить крылья 
запекаться на 30 минут. Довести 
крылья до состояния золотистой 
корочки. Вытащить из духовки, 
выложить на блюдо и украсить 
порезанной зеленью. 

Приятного аппетита! 

РЕЦ
ЕПТ

РЕЦЕПТ ВАШЕГО ПРАЗДНИКА
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Пицца il Viaggiator  
Goloso, Италия

Пицца итальянцев il Viaggiator 
Goloso готовится вручную 
из итальянских продуктов: 
брокколи, оливковое масло, 
моцареллу и зрелые помидоры 
привозят из региона Кампания. 
Пиццу запекают в дровяной печи. 
Во время приготовления она 
достигает температуры  
90 °C, а сразу после выпекания 
ее охлаждают до -20 °С – это 
гарантирует качество и сохраняет 
основу пиццы хрустящей.  
А значит, после разогревания, 
вы сможете попробовать 
настоящую итальянскую пиццу!

•	Маргарита

56990/395 г

•	Фриарелли с брокколи

63990/395 г
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Брускетта Agromonte, 
Италия

Вдохновленные 
традиционной сицилийской 
кухней, Agromonte создали 
настоящее чудо – брускетту 
с черными, зелеными 
оливками и перцем. Удивите 
своих гостей необычной 
закуской: ее можно подавать 
на слегка поджаренном 
хлебе или в паре с 
молодыми сырами. Также 
брускетта украсит своим 
насыщенным вкусом любое 
вегетарианское блюдо. 

•	в ассортименте

26990/100 г

9
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Кулинарная студия
Мираторг

• Возможность приготовить 
вкусные  интересные блюда из 
мяса

• Опыт и знания от известных 
шеф-поваров

• Современная кухня 
с профессиональным 
оборудованием

• Дружеская и расслабленная 
атмосфера

• Незабываемые впечатления 
и полезный опыт

• Сертификат о прохождении 
мастер-класса и фото с 
поварами «Мираторг»

ПРИОБРЕТАЯ СЕРТИФИКАТ 
НА ОБУЧЕНИЕ В КУЛИНАРНОЙ 
СТУДИИ МИРАТОРГА, 
ВЫ ПОЛУЧАЕТЕ…

• Для любителей 
и профессионалов

• Для тех, кто не может без мяса

• Для начинающих и тех, кто уже 
«в теме»

• Для тех, кто хочет отличать 
рибай от стриплойна и знать 
о мясе все

• Для тех, кто готов учиться 
и совершенствоваться

• Для тех, кто хочет готовить 
вкусно, красиво, качественно

• Для тех, кто хочет радовать 
себя и своих близких новыми 
блюдами

ДЛЯ КОГО МЫ 
РАБОТАЕМ:

ВЫ ЛЮБИТЕ ГОТОВИТЬ? 
Мы просто обожаем это делать. Приготовление мяса и мясных 
блюд — это наша профессия, это наша страсть, это наша жизнь, 
и теперь мы будем делиться с Вами!

НАША СТУДИЯ
Мы выращиваем, перерабатываем и продаем все виды мяса, а наши шеф-повара 
готовят уже более двадцати лет. Пришло время поделиться с вами эти ценным 
опытом и знаниями. На наших мастер-классах Вы узнаете, как выбрать мясо, 
как правильно его приготовить и с какими продуктами его лучше всего 
сочетать. Наши шеф-повара раскроют секреты ресторанных блюд, которые Вы 
затем сможете повторить дома, чтобы порадовать себя и своих близких.

10
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Кулинарная студия
Мираторг

• Возможность приготовить 
вкусные  интересные блюда из 
мяса

• Опыт и знания от известных 
шеф-поваров

• Современная кухня 
с профессиональным 
оборудованием

• Дружеская и расслабленная 
атмосфера

• Незабываемые впечатления 
и полезный опыт

• Сертификат о прохождении 
мастер-класса и фото с 
поварами «Мираторг»

ПРИОБРЕТАЯ СЕРТИФИКАТ 
НА ОБУЧЕНИЕ В КУЛИНАРНОЙ 
СТУДИИ МИРАТОРГА, 
ВЫ ПОЛУЧАЕТЕ…

• Для любителей 
и профессионалов

• Для тех, кто не может без мяса

• Для начинающих и тех, кто уже 
«в теме»

• Для тех, кто хочет отличать 
рибай от стриплойна и знать 
о мясе все

• Для тех, кто готов учиться 
и совершенствоваться

• Для тех, кто хочет готовить 
вкусно, красиво, качественно

• Для тех, кто хочет радовать 
себя и своих близких новыми 
блюдами

ДЛЯ КОГО МЫ 
РАБОТАЕМ:

ВЫ ЛЮБИТЕ ГОТОВИТЬ? 
Мы просто обожаем это делать. Приготовление мяса и мясных 
блюд — это наша профессия, это наша страсть, это наша жизнь, 
и теперь мы будем делиться с Вами!

НАША СТУДИЯ
Мы выращиваем, перерабатываем и продаем все виды мяса, а наши шеф-повара 
готовят уже более двадцати лет. Пришло время поделиться с вами эти ценным 
опытом и знаниями. На наших мастер-классах Вы узнаете, как выбрать мясо, 
как правильно его приготовить и с какими продуктами его лучше всего 
сочетать. Наши шеф-повара раскроют секреты ресторанных блюд, которые Вы 
затем сможете повторить дома, чтобы порадовать себя и своих близких.

РЕЦЕПТ ВАШЕГО ПРАЗДНИКА
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•	негазированная 

•	 газированная 

12990/1,5 л

15990/0,75 л

5690/0,5 л

Вода природная 
минеральная Sorgesana, 
Италия

Минеральная вода Sorgesana 
добывается из источников 
в горах Матезе в Италии. 
Она отличается особым 
химико-физическим составом 
и содержанием диоксида 
углерода, а также обладает 
низким уровнем натрия,  
что обеспечивает невероятно 
мягкий вкус. Sorgesana 
идеально подходит для 
поддержания водного баланса 
в организме!
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Напиток холодный  
Fred, Испания 

Компания Fred готовит свои 
напитки, вымачивая кофейные 
зерна или чайные листья  
в отфильтрованной воде  
в течение 24 часов, именно 
благодаря этому напитки 
сохраняют все тонкости 
вкуса и аромата. Напитки не 
содержат сахара, поскольку 
такой метод вымачивания 
не дает горчинки, как у 
свежезаваренного чая или 
кофе. 

•	в ассортименте

28590/250 мл

13
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Мякоть томатов  
с базиликом il Viaggiator 
Goloso, Италия

100% натуральный продукт 
из Италии, произведенный 
только из местных спелых 
помидоров с небольшим 
добавлением соли  
и базилика. Плоды тщательно 
промывают, очищают  
от кожуры, измельчают  
до пюреобразного состояния 
и добавляют базилик. 
Такая мякоть прекрасно 
подойдет для приготовления 
различных соусов, пасты, 
пиццы и горячих блюд. 

19990 /680 г

14
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Макаронные изделия  
Romeo Rossi, Италия 

Romeo Rossi – итальянская 
компания, созданная 
профессионалами в области 
производства гастрономических 
продуктов и, в первую очередь, 
настоящими знатоками их 
региональных особенностей. 
В Италии макаронные изделия 
разрешается изготавливать только 
из твердых сортов пшеницы – 
по сравнению с мягкими сортами 
они содержат больше клейковины 
и меньше крахмала.

•	Фузилли двухцветные

25990/250г

•	Феттуччине

•	Тальятелле триколор

20990/250г

ФЕТТУЧЧИНЕ С ХАМОНОМ

Ингредиенты: 

•	Феттуччине Romeo Rossi – 1 уп. 

•	Хамон – 200 г

•	Помидоры черри – 150 г

•	Оливковое масло – 2 ст. л.

•	Чеснок – 3 зубчика 

•	Лук репчатый – 1 шт.

•	Белое сухое вино – 50 мл 

•	Соль и перец – по вкусу 

•	Пармезан – 20 г 

•	Листья мяты – для украшения 

Отварить феттуччине до состояния 
альденте. Налить в глубокую 
сковороду оливковое масло.  
Мелко нарезать лук и чеснок  
и добавить их к маслу. Когда лук 
станет прозрачным, влить белое 
сухое вино и дать ему выпариться. 
Затем добавить в сковороду 
феттуччине, посолить и поперчить 
по вкусу, перемешать и через 
пару минут выложить на тарелки. 
Нарезать хамон ломтиками, 
свернуть их в трубочки и выложить 
к феттуччине. Затем нарезать 
помидоры черри на половинки  
и украсить блюдо ими и листьями 
мяты, сверху присыпать тертым 
пармезаном. Приятного аппетита! 

РЕЦ
ЕПТ

РЕЦЕПТ ВАШЕГО ПРАЗДНИКА
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Палочки хлебные гриссини Barbero, 
Италия

Гриссини – небольшие палочки из пшеничной 
муки с добавлением пряностей, овощей или 
масел. Чаще всего их подают в качестве закуски 
перед выносом основных блюд. История 
происхождения гриссини окутана тайнами, но 
самая популярная из версий – о королевском 
враче, который придумал хлебные палочки, 
чтобы решить проблему со здоровьем его 
высочества. 

•	с нерафинированым оливковым маслом

•	с чесноком и травами

11990/125 г

•	с пармезаном

15990/125 г

16
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НОВОГОДНЕЕ ВОЛШЕБСТВО
WWW.SHOP.MIRATORG.RU
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Оливки Olvion, Греция

Оливки из региона Каламата, который 
находится на юге Греции, имеют 
тонкую кожицу и сочную плоть. 
Их собирают вручную, удаляют 
косточки и маринуют с травами, без 
добавления консервантов, благодаря 
чему вкус оливок становится более 
ярким. Оливки в маринаде станут 
превосходной легкой закуской или 
дополнением к множеству блюд: от 
салатов до соусов.

•	 зеленые с травами

25990/250 г

•	 зеленые

16990/250 г

РЕЦЕПТ ВАШЕГО ПРАЗДНИКА
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Сыр твердый Le Poya Milco, 
Швейцария

Ароматный сливочный сыр без 
лактозы, с насыщенным вкусом. 
Идеально подойдет в качестве 
десертного сыра, для фондю и  
в сочетании с другими сырами. 

52990/150 г

Сыр полутвердый L’Armailli de 

la Gruyère Milco, Швейцария

Пастеризованный сыр без лактозы, 
производится по традиционному 
рецепту и обладает нежной 
текстурой, ярким ароматом  
и приятным вкусом. Рекомендуется 
подавать в качестве десертного 
сыра. 

48990/150 г

Сыр полутвердый Le Mont 

Gibloux Milco, Швейцария

Горный сыр без лактозы, готовится 
по старинному рецепту и обладает 
плавленой консистенцией  
и душистым ароматом, типичным 
для зрелого сыра. Подается  
в качестве десертного сыра или  
в составе сырной тарелки. 

43990/150 г
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Масло оливковое нерафинированное  
Olis Sole, Испания

Olis Sole – это семейное предприятие, которое 
с 1824 занимается выращиванием оливковых 
деревьев и производит оливковое масло Extra 
Virgin из сорта Арбекина – сорта высшего 
качества, который выращивают в провинции 
Таррагона. Olis Sole разработали линейку масел  
с пряными травами и специями, с ними вы сможете 
открыть для себя вкус традиционного оливкового 
масла с другой стороны. 

•	в ассортименте

64990/250 мл

19
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Итальянцы il Viaggiator Goloso 
открывают миру традиционные 
блюда своей солнечной родины.  
В их числе форинта из нута  
и фокаччиа с сыром или оливковым 
маслом – лепешки, рецепт которых 
знает каждая итальянская хозяйка  
и без которых не обходится ни одна 
трапеза.

Форинта из нута il Viaggiator 
Goloso, Италия

54390/320 г

Фокаччиа il Viaggiator Goloso, 
Италия

•	с сыром

64990/250 мл

•	с оливковым маслом

47690/260 г
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Горчица Univer, 
Венгрия 

Благодаря кремообразной 
текстуре и восхитительному 
вкусу, горчица Univer занимает 
лидирующие позиции на рынке в 
Венгрии. Компания одна из первых 
отказалась от искусственных 
консервантов и Е-добавок, что 
только добавило ей популярности. 
Добавляйте горчицу к мясным 
блюдам и салатам, чтобы раскрыть 
новые оттенки вкуса.

•	в ассортименте

10990/160 г

Паста из артишоков  
Amore Italiano, Италия 

Легкая средиземноморская 
заправка, приготовленная 
из перетертых артишоков, 
подсолнечного масла, винного 
уксуса и итальянских трав. Эта 
закуска подойдет к жаркому, 
ее также можно подавать с 
овощами на гриле. Паста из 
артишоков сочетается с крекерами, 
лепешками, домашними гренками 
и чипсами и подходит для начинки 
в выпечку. Артишоки обладают 
тонизирующими свойствами, 
способствуют очищению 
организма и являются мощными 
антиоксидантами – вкусная  
и полезная закуска!

30990/180 г

23
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День всех влюбленных  
и День защитника Отечества 
приходятся на самый холодный 
месяц в году, поэтому главный 
подарок – это тепло и забота. 
14 февраля можно начинать 
праздновать уже с утра: 
порадовать свою любовь 
чашкой ароматного кофе, 
принесенной в постель, или 
устроить романтический 
завтрак, украшенный цветами и 
конфетами с нежной начинкой. 
А 23 февраля не забудьте 
поздравить своих рыцарей – на 
помощь придут бельгийские 
конфеты The Bear of Bruges 
с медведем в доспехах на 
упаковке, мужчины ведь тоже 
любят сладкое.

24

Кофе зернах Planteur des 
Tropiques, Франция

79990 /1 кг

Набор шоколадных конфет 
Witor’s Spa, в 
ассортименте, Италия 

26990 /200 г

Кофе зерновой с 
фруктовыми нотками 
Planteur des Tropiques, 
Франция

29990 /250 г

Конфеты Пралине The Bear 
of Bruges из молочного 
шоколада, Бельгия

44990 /170 г

Капучино со вкусом 
шоколада Planteur des 
Tropiques, Франция

38990 /313 г
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Для тех, кто дорог... 

РЕЦЕПТ ВАШЕГО ПРАЗДНИКА

ВЫБИРАЙТЕ ЛЮБЫЕ ПРОДУКТЫ В НАШЕМ МАГАЗИНЕ

И МЫ ОФОРМИМ ИХ В ПОДАРОЧНУЮ УПАКОВКУ 
Цены и ассортимент уточняйте у сотрудников магазина
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Свинина – одно из самых популярных видов мяса  
в мире. Однако многие не знают, что оно обладает уни-
кальными качествами, которые раскрываются с по-
мощью естественного процесса – вызревания. Мира-
торг создал уникальный проект Tender Pork: изысканное  
и невероятно вкусное мясо, вызревавшее 21 день.

Для Tender Pork мы выбрали свинину особой поро-
ды PIC, которая вызревала в течение 3 недель. В ре-
зультате получается нежное и сочное мясо с особым 
вкусом и мягкой текстурой. Tender Pork – это свини-
на отличного качества, которая станет изысканным 
деликатесом на вашем столе.
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Медальоны из 
свинины МИРАТОРГ

12490/250 г

Стейк мраморный 
МИРАТОРГ
из шейки, свинина
14990/250 г

Грудинка нежная 
МИРАТОРГ
свинина
16990/360 г

Медальоны с беконом 
МИРАТОРГ
из вырезки, свинина
11990/250 г

РЕЦЕПТ ВАШЕГО ПРАЗДНИКА
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Свежая яичная паста  
il Viaggiator Goloso, Италия 

Охлажденная паста от итальянцев il 
Viaggiator Goloso сделана вручную, удивляет 
разнообразием начинок и очень проста в 
употреблении: просто отварите ее, заправьте 
легким соусом, присыпьте сыром и украсьте 
зеленью или овощами. Готово! У вас на столе 
настоящая итальянская паста!

•	равиоли с начинкой  
из рикотты и шпината

39990 /250 г 

•	меццелуне с начинкой  
из креветок и сыра 

54990 /250 г

28
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Чипсы Eat Real, 
Великобритания

Компания Eat Real создана  
в 1974 году и опирается на три 
главных правила: натуральный 
вкус, натуральные ингредиенты, 
натуральные добавки. Основная 
задача компании – создавать 
снеки для здорового питания, 
которые станут полезной 
альтернативой стандартным 
закускам. 

•	в ассортименте

20990 /80 г

РЕЦЕПТ ВАШЕГО ПРАЗДНИКА
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Сок органический 
пастеризованный  
Vienna Alps, Австрия

Фруктовые и овощные соки 
Vienna Alps, изготовленные 
из спелых плодов от 
местных производителей, 
порадуют своим вкусом  
и высоким качеством.  
Перед розливом  
в бутылки сок проходит 
быструю пастеризацию, 
которая гарантирует долгий 
срок хранения и при этом 
сохраняет всю пользу 
свежих продуктов. Сок не 
содержит сахар.

•	морковь

29990 /500 мл

•	имбирь-лимон

69990 /500 мл

•	красный виноград

39990 /500 мл
30
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Гранола Mornflake, Великобритания

Гранола, или запеченные мюсли, 
приготовлена из полезных органических 
злаков с добавлением орехов, 
сухофруктов и меда. Такая смесь богата 
растительными жирами и белками, 
необходимыми для правильного развития 
организма и насыщения его энергией. 
Гранола Mornflake не содержит сахара, 
вся сладость – только из натуральных 
продуктов. Компания сотрудничает  
с фермерами по всей Англии, отбирая 
только качественный овес для своих 
готовых завтраков. 

•	в ассортименте 

35990/500г

РЕЦЕПТ ВАШЕГО ПРАЗДНИКА
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Чай черный R.G., Шри-Ланка

Цейлонский чай – самый известный в мире, 
родом из Шри-Ланки, недавно отметил 
свое 150-летие. На небольшом острове 
сконцентрировано огромное количество 
чайных плантаций, где уже много лет 
выращивают самые ароматные и насыщенные 
чайные листья. Натуральные добавки фруктов 
и ягод придают чаю разные оттенки вкуса.

•	в ассортименте

15990 /20 г

•	в ассортименте 

19990 /37,5 г

32
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Варенье Yan, Армения

Насыщенное и натуральное варенье Yan 
готовится по традиционным рецептам 
без использования искусственных 
консервантов, что придает ему настоящий 
домашний вкус. Отборные ягоды, 
лимонная кислота и немного сахара – 
вот и весь нехитрый состав. Выбирайте 
варенье на свой вкус и наслаждайтесь 
домашним уютом за чашечкой чая.

•	из белой черешни

•	из грецких орехов

15990/300 г

•	из айвы

14990/300 г

33
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Напиток безалкогольный 
газированный Bevi più 
Naturale, Италия

Итальянская компания Bevi più 
Naturale славится качеством 
своих напитков. Все фрукты 
она берет из итальянского 
региона Каламбрия, в самом 
сердце Средиземного моря. 
Напитки готовятся из фруктового 
сока холодного отжима, без 
добавления ароматизаторов, 
красителей и консервантов. 
Поэтому они обладают таким 
натуральным и освежающим 
вкусом. 

•	в ассортименте

11990/200 мл

34
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ABCD Nutrition специализируется 
на производстве печенья из 
безглютеновой муки. В продукции 
ABCD Nutrition не используется 
лактоза, добавляются только 
натуральные ароматизаторы, 
содержится небольшое 
количество сахара и много 
клетчатки. Такое лакомство 
подойдет не только аллергикам, 
но и тем, кто стремится правильно 
питаться.

Тарталетки с малиновым 
желе ABCD Nutrition, Франция

32990/150 г

Миндальное печенье  
с шоколадом ABCD Nutrition, 
Франция

34990/150 г

35
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Нектар с мякотью  
Sonda, Польша

Бренд Sonda производит 
натуральный нектар по самым 
жестким стандартам качества. 
А современные технологии 
обработки сырья позволяют 
сохранить максимум полезных 
веществ, микроэлементов 
и витаминов свежей моркови. 
В основе нектара – натуральное 
концентрированное пюре 
моркови, благодаря которому 
напиток обладает насыщенным 
вкусом, ярким ароматом  
и нежной однородной 
консистенцией. 

•	в ассортименте 

4990/0,3 л

9990/0,75 л
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Цельнозерновое овсяное 
печенье Lambertz, Германия

Рассыпчатое овсяное печенье 
Lambertz производится 
из цельнозерновой муки. 
Это насыщенное витаминами 
и микроэлементами, но при этом 
вкусное лакомство, которое 
идеально подойдет для тех, 
кто следит за своей фигурой 
и любит полезные перекусы.

•	с семенами чиа, 
амаранта и киноа 

•	в молочном шоколаде

•	в темном шоколаде

16990/200 г
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Профитроли в глазури  
из темного шоколада  
il Viaggiator Goloso, 
Италия

Изысканное лакомство – 
нежнейшие профитроли  
со сливочной начинкой  
и глазурью из насыщенного 
темного шоколада. Составят 
компанию утреннему 
чаепитию и веселым 
вечеринкам, а еще – точно 
станут королями вечера, 
ведь этот вкус невозможно 
забыть.

126000/450 г

Торт тирамису  
il Viaggiator Goloso, 
Италия

Мягкое, нежное тирамису 
изобрели итальянские 
кондитеры. И именно они 
являются непревзойденными 
мастерами по приготовлению 
этого десерта. 

14990/70 г
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Мороженое мягкое 
сливочное il Viaggiator 
Goloso, Италия

Итальянское мороженое 
джелато отличается от 
остальных видов удивительно 
мягким сливочным вкусом. 
Этот десерт готовят на 
основе цельного молока 
с натуральными добавками 
из фруктов, орехов, ягод и 
других наполнителей. Джелато 
не зря считается одним из 
самых популярных мороженых 
в мире – оно действительно 
незабываемое. 

•	со вкусом фундука

46990/425 г

•	с 67% молока и сливок

43290/425 г

•	со вкусом темного 

шоколада 

49390/425 г

39

РЕЦЕПТ ВАШЕГО ПРАЗДНИКА



40

Порошок зеленого чая Матча Comfort Tree, 
Тайвань

Порошок чайного дерева Comfort Tree изготовлен 
исключительно из 100% листьев зеленого чая  
с Тайваня, он не содержит добавок, красителей или 
консервантов. Чайные листья тщательно отбираются 
и обрабатываются, чтобы сохранить естественный 
вкус. Сам по себе чай слегка горьковатый, поэтому 
его принято подавать со сладостями или разбавлять 
молоком с медом или сахаром. 

39990/100 г

40
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Шоколад органический из Танзании  
Cachet, Бельгия 

Бельгийский шоколад Cachet производится из 
отборных какао-бобов, которые добывают в Танзании, 
и натуральных ингредиентов. В арсенале компании 
есть как классический шоколад без добавок, так 
и неожиданные сочетания ингредиентов, которые 
наполняют вкус невероятными оттенками.

•	молочный 40%

19990/100 г

•	молочный 40% с карамелью и морской солью

19990/100 г

•	 темный 57% с вишней и миндалем

18990/100 г

•	 темный 57% с абрикосом и фундуком

17990/100 г

41
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Хлеб 4 злака нарезанный 
il Viaggiator Goloso, Италия

Итальянский хлеб на натуральной 
закваске с добавлением ржаных зерен, 
овсяных хлопьев, семян льна и кунжута 
будет полезен для каждого – ведь это 
источник клетчатки, которая налаживает 
все обменные процессы в организме.  
А антиоксиданты, которые содержатся  
в злаковых в большом количестве, 
помогут вывести токсины и очистить 
организм.

25990/500 г

Хлеб Скрокьярелле  
il Viaggiator Goloso, Италия

Название этого хлеба говорит за себя –  
с итальянского scrocchiarelle переводится 
как «хрустящий». Это традиционный 
итальянский хлеб с хрустящей корочкой 
и воздушным мякишем внутри. Такой 
хлеб обладает слегка солоноватым 
вкусом, он отлично подойдет в качестве 
сопровождения обеда и ужина.

23990/150 г
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Йогурт Milco, Швейцария

Премиальные йогурты Milco 
состоят из свежего молока, сливок 
и фруктов. Для приготовления 
йогуртов компания закупает молоко 
у проверенных фермерских хозяйств 
в Швейцарии. После поступления 
на производство молоко мягко 
пастеризуют, чтобы обеспечить его 
сохранность и сберечь питательные 
свойства. В самую последнюю 
очередь в йогурт добавляют фрукты, 
чтобы максимально сохранить их 
вкус и полезные вещества.

•	в ассортименте, 2,9%

19490/150 г

•	в ассортименте, 5,5% 

26990/150 г

43
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Капсулы для 
кофемашины Nespresso 
Meseta, Италия

Отборный кофе  
в капсулах для кофемашин 
Nespresso давно завоевал 
популярность среди 
кофеманов из-за своего 
насыщенного вкуса и 
существенной экономии 
времени. Герметичная 
упаковка обеспечивает 
сохранность кофе – 
ведь в открытых пачках 
он взаимодействует с 
кислородом и оттого 
портится. Широкое 
разнообразие блендов  
в линейке позволяет выбрать 
вкус, который точно вам 
понравится.

•	Lungo

•	Classico

27990 /10 шт
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Шоколад органический 
Chocolates from Heaven, 
Бельгия

Бельгия всегда славилась 
своим восхитительным 
шоколадом, и компания 
Chocolates from Heaven 
продолжает эту традицию. 
Используя только тщательно 
отобранные органические 
ингредиенты, например какао 
из Перу и Доминиканской 
Республики, бельгийцы 
возвращают шоколаду 
его природный вкус. 
А симпатичные и яркие 
упаковки делают плитку 
шоколада еще  
и прекрасным подарком.

•	молочный

•	 темный 74%

•	молочный с карамелью, 
миндалем, морской солью

19990 /100 г

•	 темный с апельсином

22990 /100 г

45
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Суп Nuova Terra, Италия

С 1989 году тосканская 
компания Nuova Terra 
выпускает смеси для 
сытных и легких супов – это 
сбалансированное питание 
для здоровой диеты. В основе 
супов – цельное зерно, бобовые 
и овощи, способные заменить 
животные жиры и белки 
без ущерба для организма. 
Суповые смеси от Nuova Terra 
имеют высокое содержание 
фосфора, клетчатки и магния, 
что способствует здоровому 
обмену веществ. 

•	Энергетический микс

24990 /250 г

•	Сбалансированный микс 

32990 /250 г
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