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Главный праздник 
весны

2

Еще немного и с улиц окончательно исчезнет снег, а на деревьях 
появятся первые зеленые листья. А пока – 8 марта – замечательный 
повод поздравить любимых женщин с их днем.

Конечно, для подарка не нужен повод, но когда он появляется, 
это еще лучше! Команда «Мираторг» приготовила всё, что нужно: 
вкуснейший английский шоколад и нежнейшие датские печенья, 
итальянскую пиццу и свежие булочки, освежающие и полезные 
напитки из разных стран.

Порадуйте своих любимых и таких разных: сильных, ранимых, 
нежных и всегда прекрасных дам!
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РЕЦЕПТ ВАШЕГО ПРАЗДНИКА
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ВСТРЕЧАЙТЕ ВЕСНУ С НАМИ

Смесь Molino Rossetto, Италия

Итальянский бренд Molino Rossetto 
начал свою историю в 1760 году с семьи 
одного мельника. Внимательность 
и любовь к своему делу позволяют 
компании развиваться и находить 
всё более новые и инновационные 
технологии производства. Благодаря 
тщательному отбору сырья и жесткому 
контролю каждого этапа обработки 
Molino Rossetto может гарантировать 
продукцию высокого качества.  

Чтобы приготовить нежнейший 
торт «Красный бархат», необходимо 
добавить в готовую мучную смесь 3 яйца 
и 140 г сливочного масла, перемешать 
и около 50 минут выпекать в духовке, 
разогретой до 160 °C. Для пирожных 
подготовьте 2 яйца, 90 мл воды и 120 мл 
растительного масла – а выпекать  
их нужно всего 25 минут, разложив 
смесь по формочкам.

• мучная Торт Красный бархат 

36990/400 г

• для брауни

26990/300 г

3
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Булочки  il Viaggiator Goloso, 
Италия

Готовые булочки от 
итальянского бренда 
il Viaggiator Goloso испечены 
из сдобного дрожжевого 
теста и идеально подходят для 
ваших экспериментов: будь 
то приготовление бургеров 
или хот-догов. Булочки для 
гамбургеров посыпаны семенами 
кунжута, которые придают 
блюдам ореховый аромат и чуть 
сладковатый привкус.

• для хот-догов

18990/250 г

• для гамбургеров 
с  семенами кунжута

14990/200 г

• для бургеров с семенами 
кунжута

16990/300 г

БУРГЕР 
С ХРУСТЯЩЕЙ 
КУРОЧКОЙ

Ингредиенты: 

• Булочки для бургеров 
il Viaggiator Goloso – 6 шт.

• Куриное филе – 2 шт.

• Помидоры – 3 шт.

• Зеленый салат – 6 листьев

• Сыр – 150 г

• Яйцо – 1 шт.

• Мука – 3 ст. л.

• Кукурузные чипсы – по вкусу

• Соус Чили – по вкусу

Хорошо отбить куриное филе, 
посолить и поперчить. Поломать 
кукурузные чипсы на маленькие 
кусочки и перемешать  
с мукой, взбить яйцо. Обвалять 
филе сначала в муке, затем 
окунуть в яйцо. Раскалить на 
сковороде растительное масло, 
обжарить запанированное 
филе и выложить на бумажную 
салфетку, чтобы она впитала 
излишек жира. Тонко нарезать 
зеленый салат, помидоры 
кружками, куриное филе 
кусочками. Смазать нижнюю 
половинку булочки для бургера 
соусом Чили, выложить 
салат, курицу, сыр, накрыть 
помидорами. Бургеры  
с хрустящей курочкой готовы. 

Приятного аппетита!

РЕЦ
ЕПТ

6
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Спред Konex Foods, Болгария

Пастообразный соус с перцем, 
баклажанами и чесноком – 
традиционное блюдо балканских 
стран. Его заготавливают ближе  
к осени, во время сбора урожая 
красного перца. Такой соус 
составит прекрасную компанию 
сырам, жареному мясу и станет 
отличной заправкой для пасты.

• из перцев, баклажанов  
и чеснока 

13590/190 г

Этот рецепт придумали на Кавказе, 
чтобы заменить дорогую закуску – 
икру. Новая закуска очень всем 
полюбилась, и неудивительно: 
сочетание баклажана и чеснока 
создает необычный насыщенный 
вкус. Спред подойдет в качестве 
закуски или как дополнение  
к основному блюду.

• из баклажанов и чеснока 

13990/190 г

7
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Макаронные изделия  
из пшеничной муки 
семолины дурум Le 
Specialita di Lorenzo  
il Magnifico, Италия

Оригинальная тосканская 
паста с натуральными 
добавками станет по-
настоящему особенным 
блюдом.  
К феттучини со вкусом 
оливок отлично подойдут 
насыщенные соусы, овечий 
сыр или тушеный ягненок 
с зеленью, а ярко-красные 
тальолини составят пару  
с белой рыбой, ветчиной  
или артишоками. 

• Linguine с чесноком  
и базиликом

• Tagliolini с томатом

• Fettuccine со вкусом 
оливок

33990/250 г

Компания Antico Pastificio Morelli, 
основанная в 1860 году, – это семейное 
предприятие. Сегодня уже пятое 
поколение семьи Морелли сохраняет 
свои традиции. Итальянская паста 
ручной работы, приготовленная на 
основе муки из твердых сортов  
с добавлением ростков пшеницы, имеет 
уникальный и неповторимый вкус. 
Она богата витаминами, минералами 
и клетчаткой, а в Италии продается в 
самых престижных магазинах.

8
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Соус Delicious & Sons, 
Испания

• томатный Путанеска 

Соус Путанеска приготовлен 
по традиционному 
итальянскому рецепту из 
томатов, выращенных под 
средиземноморским солнцем. 
Он идеально подходит для 
различных паст  – особенно 
из спагетти и феттучини, его 
вкус придется кстати в любых 
лазаньях, овощных и мясных 
блюдах. 

55990/530 г

• грибной с шампиньонами 
и трюфелями 

Необычный грибной соус из 
черных итальянских трюфелей 
и шампиньонов обладает 
запоминающимся вкусом 
и богатым, насыщенным 
ароматом. Он способен 
превратить любое блюдо 
в шедевр кулинарии – 
добавляйте его в пасты, к сырам, 
мясным или овощным блюдам. 

65990/180 г

ВСТРЕЧАЙТЕ ВЕСНУ С НАМИ
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Масло оливковое 
нерафинированное Extra 
Virgin Oil Ophellia, Греция

Масло от Ophellia обладает 
легким, фруктовым, с еле 
уловимой горчинкой вкусом. 
Приготовлено из напоенных 
солнцем оливок сорта 
Коронейки, собранных 
вручную, и отличается 
выраженным ароматом с 
оттенками свежих трав и яблок. 
Это масло прекрасно подойдет 
для приготовления зеленых 
салатов, жареных овощей, мяса 
и рыбы. 

27990/250 мл

49990/500 мл
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ВСТРЕЧАЙТЕ ВЕСНУ С НАМИ

Майонез Univer, Венгрия

В 1975 году компания Univer 
первой на венгерском рынке 
выпустила в продажу готовый 
майонез, и с тех пор занимает 
прочное положение. Основная 
цель компании – сделать 
традиционные венгерские 
вкусы знакомыми и любимыми 
для жителей разных стран. 

26990/620 г
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Пицца Gusto Sorrento, Италия

В 2001 году в Сорренто шеф-повар 
Антонио Эспозито изобрел знаменитый 
Соррентина – продукт, сочетающий 
в себе традиционную пиццу и 
современные требования потребителей. 
Пиццы готовят из натурального 
дрожжевого теста по старинным 
традициям из тщательно отобранных 
ингредиентов и выпекают на камнях  
в кирпичной печи. Пиццы Gusto Sorrento 
эксклюзивно представлены только  
в супермаркетах «Мираторг» в отделе 
Пекарни. 

• с сыром и шпинатом

• 4 сыра

• Карузо с салями и ветчиной

13990/180 г
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РЕЦЕПТ ВАШЕГО ПРАЗДНИКА
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Чипсы картофельные Corkers, Великобритания

Английская компания Corkers с 1800-х годов самостоятельно 
выращивает лучший в Англии картофель и овощи для своих 
снэков, что и придает чипсам уникальный вкус. На каждом этапе 
производства соблюдаются строгие стандарты, а это значит, что 
вы можете быть уверены в качестве продукта. Чипсы нарезаются 
и готовятся вручную – попробуйте новые необычные вкусы, 
остановиться будет уже невозможно. 

• со вкусом свиных колбасок и английской горчицы 

• со вкусом сыра и зеленого лука

• со вкусом утки и китайского соуса хойсин

21990/150 г

ВСТРЕЧАЙТЕ ВЕСНУ С НАМИ
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Изделия макаронные 
из пшеничной муки 
семолины дурум Casa 
Losito, Италия

История бренда Casa 
Losito началась со 
встречи французской 
бунтарки и великого итальянского 
соблазнителя. Влюбленные 
в итальянскую кухню мистер 
и мисис Лозито создали 
высококачественную пасту. 
Главные дегустаторы пасты – их две 
прекрасные дочери. Чтобы придать 
пасте яркий цвет, в тесто добавляют 
красную свеклу, базилик, томаты 
или спирулину – а уж паста с 
триколором никого не оставит 
равнодушным!

• с красной свеклой, 
спирулиной и яблоком 

• со шпинатом и красной 
свеклой 

• с томатами и базиликом

32990/250 г
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Перец Паприка красный 
молотый Antonio Sotos 
Gourmet, Испания

Испанская компания Antonio 
Sotos была основана 
в 1912 году и поначалу 
специализировалась на 
продаже шафрана за 
границу, а затем начала 
производить вкуснейшие 
приправы. Паприка – один 
из важнейших ингредиентов 
средиземноморской кухни. 
Она относится к слабожгучим 
сортам перца и имеет сладкий 
вкус, но некоторые ее сорта 
обладают остротой.  
А копченая паприка порадует 
запахом костра и придаст 
блюдам необычный вкус. 

• сладкий 

12990 /75 г

• сладкий, копченый

14990/75 г

ЗАПЕЧЕННЫЙ ЛОСОСЬ 
ПОД КЛЕНОВО-ОРЕХОВЫМ 
СОУСОМ

Ингредиенты:

• Филе лосося  
с кожей – 700 г

• Топленое масло – 
1 ст. л.

Для соуса:

• Грецкие орехи – 0,5 стакана

• Перец Паприка копченый Antonio 
Sotos Gourmet – 1 ч. л.

• Перец Чили молотый – 0,5 ч. л.

• Черный перец молотый – 0,5 ч. л.

• Кленовый сироп – 3 ст. л.

• Яблочный уксус – 1 ст. л.

Приготовить соус: смешать в 
небольшой миске мелко нарезанные 
орехи и остальные ингредиенты. 
Разрезать филе лосося на 4 ровных 
куска, равномерно полить соусом и 
оставить в холодильнике на 2–3 часа. 
Когда лосось пропитается, раскалить 
сковороду для запекания  
в духовке, растопить масло, 
обжарить филе кожей вниз в 
течение 2 минут. Поместить 
сковороду в духовку, разогретую до 
230 °C, запекать в течение 5–8 минут. 
Готовое филе выложить на тарелки, 
полить остатками соуса, украсить 
веточкой розмарина. Приятного 
аппетита!

15

ВСТРЕЧАЙТЕ ВЕСНУ С НАМИ

РЕЦ
ЕПТ
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Кулинарная студия
Мираторг

• Возможность приготовить
вкусные  интересные блюда из
мяса

• Опыт и знания от известных
шеф-поваров

• Современная кухня
с профессиональным
оборудованием

• Дружеская и расслабленная
атмосфера

• Незабываемые впечатления
и полезный опыт

• Сертификат о прохождении
мастер-класса и фото с
поварами «Мираторг»

ПРИОБРЕТАЯ СЕРТИФИКАТ 
НА ОБУЧЕНИЕ В КУЛИНАРНОЙ 
СТУДИИ МИРАТОРГА, 
ВЫ ПОЛУЧАЕТЕ…

• Для любителей
и профессионалов

• Для тех, кто не может без мяса

• Для начинающих и тех, кто уже
«в теме»

• Для тех, кто хочет отличать
рибай от стриплойна и знать
о мясе все

• Для тех, кто готов учиться
и совершенствоваться

• Для тех, кто хочет готовить
вкусно, красиво, качественно

• Для тех, кто хочет радовать
себя и своих близких новыми
блюдами

ДЛЯ КОГО МЫ 
РАБОТАЕМ:

ВЫ ЛЮБИТЕ ГОТОВИТЬ? 
Мы просто обожаем это делать. Приготовление мяса и мясных 
блюд — это наша профессия, это наша страсть, это наша жизнь, 
и теперь мы будем делиться с Вами!

НАША СТУДИЯ
Мы выращиваем, перерабатываем и продаем все виды мяса, а наши шеф-повара 
готовят уже более двадцати лет. Пришло время поделиться с вами эти ценным 
опытом и знаниями. На наших мастер-классах Вы узнаете, как выбрать мясо, 
как правильно его приготовить и с какими продуктами его лучше всего 
сочетать. Наши шеф-повара раскроют секреты ресторанных блюд, которые Вы 
затем сможете повторить дома, чтобы порадовать себя и своих близких.

16
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готовят уже более двадцати лет. Пришло время поделиться с вами эти ценным 
опытом и знаниями. На наших мастер-классах Вы узнаете, как выбрать мясо, 
как правильно его приготовить и с какими продуктами его лучше всего 
сочетать. Наши шеф-повара раскроют секреты ресторанных блюд, которые Вы 
затем сможете повторить дома, чтобы порадовать себя и своих близких.
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Кокосовый напиток 
Thai Coco, Таиланд

Кокосовый напиток от Thai 
Coconut – это смесь кокосовой 
воды и кокосового молока, 
которая позволяет людям с 
непереносимостью лактозы 
получать полезную для организма 
лауриновую кислоту. Изначально 
компания делала напитки только 
с фруктовыми вкусами, но потом 
расширила линейку, чтобы каждый 
из нас мог выбрать свой любимый 
нацпиток.

• кокосовый сок

9990/520 мл

• кокосовый напиток  
с кунжутом

19990/1 л

Чистая кокосовая вода 
Thai Coco, Таиланд 

Кокосовая вода Thai Coconut – 
это природная жидкость, 
которую получают из молодого 
зеленого кокоса, когда ему 
исполняется двадцать дней. 
Кокосовая вода богата 
минералами – в ней содержатся 
калий, натрий и магний, 
которые помогают организму 
поддерживать нормальное 
функционирование нервной 
и мышечной систем. А еще вода 
содержит антиоксиданты, которые 
тормозят процесс старения кожи 
и придают ей сияние и свежий 
вид. Кокосовая вода подходит 
для людей на диабетической 
и вегетарианской диетах. 

24990/1 л

18
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Кокосовое молоко 
Thai Coconut, 
в ассортименте, Таиланд

Натуральный напиток из 
мякоти кокоса с богатым, 
насыщенным, чуть 
сладковатым вкусом 
и нежным тропическим 
ароматом. Это не только 
незаменимый ингредиент 
множества блюд азиатской 
кухни, но и отличная 
альтернатива обычному 
молоку. Кокосовое молоко 
богато витаминами 
и минералами, а еще 
лауриновой кислотой, 
которая помогает снизить 
вес.

9990/250 мл

10990/400 мл 
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Пицца Маргарита на натуральной 
закваске il Viaggiator Goloso, 
Италия

Маргарита – традиционная 
итальянская пицца, которая обрела 
популярность по всем мире. Состав 
ее прост и лаконичен: моцарелла, 
томаты и базилик, ничего лишнего. 
Благодаря заботе и передовым 
технологиям il Viaggiator Goloso, 
эта замороженная пицца ничем не 
отличается от свежеиспеченной – 
разогрейте и попробуйте сами. 

37990/325 г
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Хлеб Гуттиау сардинский 
традиционный il Viaggiator 
Goloso, Италия

Гуттиау – разновидность 
знаменитого сардинского 
хлеба Каразау, приправленный 
оливковым маслом и солью 
и обжаренный в духовке. 
Тонкие хрустящие пласты 
хлеба потрясающе вкусные, 
их можно есть просто так или 
как сопровождение сырных 
и мясных закусок. А если 
слегка смочить хлеб, он станет 
мягким – его можно обернуть 
вокруг мясной, овощной или 
сырной нарезки, и получить 
отличное сытное блюдо.  

34990/250 г

21
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РЕЦЕПТ ВАШЕГО ПРАЗДНИКА

Лапша FU, Тайвань

Тайваньская народная кухня 
славится своей любовью к лапше – 
причем виды блюд различаются 
в зависимости от области и местных 
жителей. Большое влияние на 
тайваньскую кухню оказал Китай, 
чем и объясняется поразительное 
сходство некоторых блюд. Лапшу 
здесь принято подавать с овощами 
и морепродуктами или мясом, не 
забывая о соусах.

• традиционная нарезанная

20990/400 г

• традиционная тонкая

21990/600 г

• зеленый чай

17990/200 г

22
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Вода минеральная природная 
столовая, Литва

В 1924 году в Литве на предприятии 
Birštono mineraliniai vandenys впервые 
начали разливать минеральную воду 
по бутылкам промышленным способом. 
Сегодня эта компания использует не 
только прогрессивные технологии,  
но и строгий контроль качества, 
изготавливая минеральную воду трех 
видов: Vytautas, Birute и Akvile. Вода 
обладает гармоничным и нежным 
вкусом и содержит минеральные 
вещества – кальций, калий и магний. 
Akvile слабо минерализована  
и отличается низким содержанием 
натрия, поэтому подходит всем 
без исключения. Birute – средней 
минерализации. 

• лечебно-столовая 
газированная Birute

• негазированная Akvile

• газированная Akvile

4190/500 мл
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С первыми днями марта мы  
с нетерпением начинаем ждать 
наступления весны – однако зачастую 
дожидаемся только метелей. Поэтому 
так важно на 8 марта устроить  
по-настоящему яркий праздник: 
букет свежих цветов, чашка крепкого 
итальянского кофе или ароматного 
чая для вашей любимой; коробка 
отменных шоколадных конфет для 
коллег; рассыпчатое датское печенье 
для мамы и бабушки – ведь потом 
эти жестяные коробочки можно 
использовать в хозяйстве!

Чай зеленый с календулой  
со вкусом Пина колада Morning 
After Tea, Шри-Ланка

18990/20 г

Кофе зерновой без кофеина 
Decaf Aroma Espresso Bianchi 
Coffee, Болгария

26990/250 г

Кофе молотый 60% арабика  
и 40% робуста для 
приготовления мокка Caffe 
Excelsior, Италия

33990/250 г

Конфеты шоколадные с кремом 
Secondo Vergani Spa, Италия

• Тирамису

• Капучино

49990/100 г

Чай черный цейлонский R.G., 
Шри-Ланка

• в ассортименте

9990/20 г

39990/100 г

Печенье с темным шоколадом 
и апельсином Jacobsens Bakery, 
Дания

27990/150 г



2525

ВЫБИРАЙТЕ ЛЮБЫЕ ПРОДУКТЫ В НАШЕМ МАГАЗИНЕ

И МЫ ОФОРМИМ ИХ В ПОДАРОЧНУЮ УПАКОВКУ 
Цены и ассортимент уточняйте у сотрудников магазина

Шоколадные конфеты  
Mozart-Kugeln Lambertz, 
Германия

25990/200 г
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Свинина – один из самых популярных видов мяса  
в мире. Однако многие не знают, что оно обладает уни-
кальными качествами, которые раскрываются с по-
мощью естественного процесса – вызревания. Мира-
торг создал уникальный проект Tender Pork: изысканное  
и невероятно вкусное мясо, вызревавшее 21 день.

Для Tender Pork мы выбрали свинину особой поро-
ды PIC, которая вызревала в течение 3 недель. В ре-
зультате получается нежное и сочное мясо с особым 
вкусом и мягкой текстурой. Tender Pork – это свини-
на отличного качества, которая станет изысканным 
деликатесом на вашем столе.



272727
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Медальоны из 
свинины МИРАТОРГ

12490/250 г

Стейк мраморный 
МИРАТОРГ
из шейки, свинина
14990/250 г

Грудинка нежная 
МИРАТОРГ
свинина
16990/360 г

Медальоны с беконом 
МИРАТОРГ
из вырезки, свинина
11990/250 г
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Напиток il Viaggiator Goloso, 
Италия 

Оригинальная альтернатива 
молоку от итальянского бренда 
il Viaggiator Goloso подойдет тем, 
кто ищет новые грани вкусов или 
не переносит лактозу. Напитки 
прекрасно питают организм, 
ведь они содержат множество 
витаминов и минералов, которые 
необходимы для нормализации 
обменных процессов. 

• на основе риса 

14000/1 л

• на основе миндаля

8230/250 мл

28
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Печенье Adela, Тайвань

Печенье Adela – это ароматный 
зеленый чай или миндаль в 
каждом кусочке. Оно изготовлено 
из отборной пшеничной муки 
и натуральных ингредиентов, 
без добавления красителей и 
консервантов. Низкокалорийное 
печенье с минимальным 
содержанием натрия подходит 
для вегетарианцев и тех, кто 
следит за своим здоровьем. 
Макайте его в чай или кофе  
и наслаждайтесь вкусом. 

• с миндалем

• с зеленым чаем

25990/260 г

29
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Нектар Aga, Египет

Натуральные нектары Aga 
готовят из свежих фруктов, 
собранных вручную, которые 
обрабатываются с помощью 
новейших технологий. 
Фруктовые напитки обладают 
притягательным ароматом и 
насыщенным вкусом. Бренд Aga 
работает с 1982 года, за это время 
им удалось стандартизировать 
все этапы производства, 
благодаря чему все продукты 
компании очень качественные,  
не содержат консервантов  
и вредных красителей.

• в ассортименте

5990/240 мл

• в ассортименте

14990/1 л 
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Напиток безалкогольный Yoko Matcha, Польша 

Чай матча зачастую называют эликсиром жизни: он 
тонизирует и укрепляет организм, поддерживает 
концентрацию и обостряет ум. Теперь вы сможете 
зарядиться энергией, не сбавляя темп городской жизни, – 
попробовать напиток Yoko Matcha. В нем есть все, что 
нужно, и нет ничего лишнего: он состоит из чая матча, 
родниковой воды и тростникового сахара. Yoko – это 
приятный вкус и кладезь витаминов и антиоксидантов.

21990/330 мл

Напиток безалкогольный Vigo Kombucha, Польша 

Напиток безалкогольный Vigo Kombucha Acai, 
Польша 

Комбуча – это натуральный чай, ферментированный 
колонией бактерий и дрожжей. Этот освежающий 
напиток богат витаминами B и C, антиоксидантами 
и органическими кислотами. Комбуча хорошо 
утоляет жажду, улучшает пищеварение и помогает 
восстановиться организму после физических нагрузок. 
С комбучей вы запросто удивите своих друзей – просто 
приготовьте из нее коктейль!

19990/330 мл

31
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Конфеты Secondo Vergani, 
Италия

Конфеты от итальянцев Secondo 
Vergani – настоящий праздник 
вкуса. Изящные жестяные 
коробочки делают их готовым 
подарком, осталось только выбрать 
вкус: пралине из молочного 
шоколада, покрытое белым 
шоколадом, с капучино или кремом 
тирамису. Потрясающе нежные и 
вкусные, эти конфеты точно будут 
оценены по достоинству.

• вкус крем тирамису

• вкус капучино

49990/100 г 



ВКУС ВЕСЕННЕГО НАСТРОЕНИЯ
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Печенье De Beukelaer, 
Германия

Бренд De Beukelaer был основан 
в 1870 году немецким пекарем 
Эдуард Бекелаером. С самого 
начала он хотел порадовать 
своей выпечкой ценителей 
всех возрастов. Для этого он 
разработал несколько простых 
рецептов печенья, которое 
влюбило в себя всю округу. По сей 
день De Beukelaer пекут печенье 
по рецептам Эдуарда, и оно, как 
и раньше, радует всех, кто его 
отведал.

• мини сливочное

• мини с молочным шоколадом

14990/125 г

• хрустящее с темным  
и молочным шоколадом 30%

11990/150 г 
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Чизкейк с земляникой 
il Viaggiator Goloso, 
Италия

Воздушный чизкейк с 
сочной сладкой земляникой, 
выращенной в экологически 
чистых регионах Италии, 
прекрасно дополнит чашку 
чая или кофе в кругу 
близких друзей. 

167000/650 г

34



35

Мороженое il Viaggiator Goloso, Италия 

Итальянское мороженое джелато готовится 
из свежего молока коров, которые пасутся 
в долинах Бергамо. Оно славится своим 
удивительно мягкой текстурой, а натуральные 
добавки из соков, фруктов, орехов и ягод 
придают ему неповторимый вкус, который 
растекается по нёбу и дарит настоящее 
блаженство. 

• мандариновый сорбет 

41990/340 г

• мягкое с соком сицилийских лимонов 

45590/425 г

• мягкое с черной вишней и сливками

13990/80 г
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Чай Vintage Teas, Шри-Ланка

Vintage Teas изготавливает свои 
напитки из отборных чайных 
сортов со Шри-Ланки. Чайные 
листья собирают вручную, 
чтобы обеспечить качественный 
продукт. Vintage Teas – это 
настоящая коллекция лучших 
вкусов, тщательно упакованная 
для того, чтобы в самые дальние 
страны ароматный чай доехал без 
потери своих полезных свойств. 
Достаточно одного глотка, чтобы 
почувствовать прилив сил: зеленый 
чай с жасмином укрепит организм,  
с вишней – успокоит после трудного 
дня, а черный с лимоном – взбодрит. 

• черный со вкусом клубники

17990/45 г

• черный со вкусом лимона

• зеленый со вкусом вишни 

23990/37 г
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Шоколад Seed and Bean, 
Великобритания

Seed & Bean – британская компания, 
которая заботится о качестве своего 
шоколада. В его основе только 
натуральные ингредиенты: какао-
масло, тертое какао и тростниковый 
сахар. Какао-бобы для шоколада 
собирают в тропических лесах 
Южной Америки. Seed & Bean 
представляют самые необычные 
сочетания вкусов, что не осталось 
незамеченным, поэтому бренд – 
обладатель пяти наград от Great 
Taste Awards и двух от Академии 
Шоколада. 

• десертный с морской солью  
и вкусом лайма

• темный с имбирем и вкусом 
мандарина 

• темный с кокосом и малиной

• темный со вкусом эспрессо 

24990/85 г
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Все дело в правильном 
выборе. Каждый день мы 
принимаем множество 
решений, каждое из 
которых в той или иной 
степени влияет на нашу 
жизнь, семью, карьеру, 
будущее. Выбирать то, 
что по душе – вот что 
помогает не сбиться с пути 
и оставаться самим собой.

Лилия Чентырева знает, как важен правильный выбор, ведь она – руководитель 
отдела качества компании «Мираторг». Лилия присоединилась к команде два года 
назад, но всегда разделяла наше главное кредо: «Качество без компромиссов». 

– В отдел качества я пришла целенаправленно, – рассказывает она, – и ни разу 
об этом не пожалела. Работа в Мираторге – это своего рода вызов себе, своим 
возможностям. Это постоянное совершенствование себя, своих знаний и умений.

Лиля работает на производстве Витамина – здесь производят замороженные овощи 
и фрукты, разные смеси и вкусные блюда, которые легко и быстро приготовить. 
Как и в любом деле важно уделять внимание всему, даже самым незначительным 
мелочам.

Качество Витамина складывается из разных деталей, которые играют большую 
роль. Например, калибровка овощей – отбор по размеру: все брокколи в наших 
смесях одинакового, небольшого размера, благодаря чему готовятся они быстро и 
одновременно.  Или, например, овощи-гриль – в этой смеси несколько компонентов 
плюс травы: чтобы блюдо получилось вкусным, мы специально добавляем травы в 
прессованном виде.

Качество Мираторг – это то, чем мы гордимся. Почти 34 тысячи человек усиленно 
работают каждый день, чтобы на столах покупателей всегда были вкусные и 
аппетитные продукты. Мы создаем продукт, который выбираем сами.

Из всех продуктов я больше всего, наверное,  люблю «Смузи» – не нужно ничего 
чистить, резать, все просто – сложил в блендер, добавил молоко и готово. Поскольку 
после работы я часто занимаюсь конным спортом, это очень удобно.

Замороженные овощи и смеси от Витамина – это легко, вкусно и полезно. Попробуйте 
и вы!



3939
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Джем il Viaggiator Goloso, Италия

• из персика и маракуйи 

• из клубники и ревеня

Фруктовые джемы из сочных фруктов – 
отличный десерт, особенно весной, когда 
организм ослаблен зимними холодами, 
коротким световым днем и авитаминозом. 
Сладкая клубника и нежная кислинка 
ревеня или приятный обволакивающий 
вкус персика и маракуйи в компании  
с горячим чаем подарят тепло и зарядят 
витаминами и хорошим настроением.

25990/240 г 

РОГАЛИКИ С ДЖЕМОМ 

Ингредиенты: 

• Мука – 3 стакана

• Сливочное масло – 180 г 

• Яйцо – 2 шт. 

• Сахар – 100 г 

• Сухие дрожжи – 10 г 

• Джем из персиков и маракуйи  
il Viaggiator Goloso – 240 г

Просеять муку через сито. Всыпать 
в муку сухие дрожжи и перемешать. 
Натереть масло, добавить к муке и 
размять до состояния мелкой крошки. 
Яйца с сахаром взбить так, чтобы масса 
стала пышной. Затем влить ее в тесто и 
замесить. Оставить тесто на 10–15 минут, 
чтобы оно немного поднялось. После 
этого разделить тесто на равные части, 
раскатать их, чтобы получились ровные 
круги. Нарезать треугольниками от 
середины круга. На основание каждого 
треугольника выложить немного джема 
и закрутить в рогалики. Выложить их на 
противень, проложенный пергаментом. 
Выпекать 15–20 минут при температуре 
180 °С. Перед подачей на стол украсить 
сахарной пудрой. Приятного чаепития!

РЕЦ
ЕПТ
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Кофе Bianchi Coffee, Болгария

Bianchi Coffee – компания, которая 
быстро покорила мир своим ароматным 
и качественным кофе. В этих надежно 
упакованных пачках скрыт кофе 
из отборных зерен колумбийской 
арабики и индийской робусты, которые 
очаровывают изысканным ароматом и 
сбалансированным вкусом. Bianchi Coffee 
неустанно экспериментируют, смешивая 
высококачественные сорта кофе, чтобы 
удивить своих покупателей неповторимым 
вкусом.

• зерновой Rosso Aroma Espresso

• молотый Gold Aroma Espresso

23990/250 г

• зерновой Gold Aroma Espresso

85990/1 кг 

41
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Чай Tea 4U, Шри-Ланка

Tea 4U – один из самых популярных 
чайных брендов во всем мире. Для 
каждой чайной смеси компания 
использует ингредиенты высшего 
качества. А количество сортов, 
из которых смешивают чаи, 
насчитывает сотню. Сложный процесс 
производства, тщательный отбор 
листьев и бережная сушка сохраняют 
аромат и пользу свежих растений  
и позволяют наслаждаться 
насыщенным вкусом каждый день.

• черный Эрл Грей

10990/50 г

• черный цейлонский 
крупнолистовой

21990/100 г
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Шоколад темный il Viaggiator Goloso, Италия

Итальянский бренд il Viaggiator Goloso 
продолжает удивлять: с шоколадом из какао-
бобов Доминиканской Республики, Мадагаскара  
и Эквадора вы откроете для себя смесь уникальных 
ароматов и насыщенный вкус горького шоколада.

• Доминиканская Республика, 85% 

15990/100 г

• Эквадор, 74% 

14990/100 г

• Мадагаскар, 71%

13990/100 г 
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Кофе Caffe Excelsior, Италия

Кофе от итальянского бренда Caffe 
Excelsior готовится из лучших сортов 
Южной и Центральной Америки  
и Восточной Африки. Он раскрывает 
свою индивидуальность благодаря 
традиционной технике медленного 
обжаривания – именно это делает  
его аромат и вкус таким насыщенным.

• зерновой

129000/1 кг

• молотый 100% арабика для 
приготовления мокка

• зерновой 100% арабика

45990/250 г 
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Печенье Jacobsens Backery, Дания

Знакомые с детства коробки с печеньем от Jacobsens Bakery 
разбудят самые добрые воспоминания. Эта компания, основанная  
в 1962 году, является самым крупным поставщиком датского 
печенья под различными брендами – широкий ассортимент давно 
оценили покупатели во всем мире. Датское печенье по-прежнему 
отличный подарок для семьи, друзей или для самого себя.

• с клюквой и мюсли  

• с бананом и шоколадом 

• с темным шоколадом и апельсином

27990/150 г
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Гели для душа от Lilien 
прекрасно освежают, 
увлажняют и питают кожу. 
Специальные линейки гелей 
помогают выбрать именно 
то, что лучше всего подойдет 
вашей коже. Мужчины, которые 
не любят обилие уходовых 
средств, оценят гель и шампунь 
в одном флаконе. Крем-гель 
понравится тем, кто любит 
ненавязчивый аромат и нежную 
текстуру. А масляный гель 
стоит выбрать тем, у кого сухая 
и чувствительная кожа. 

Гель-шампунь для мужчин 

Lilien, Чехия 

• с охлаждающим 
эффектом 

• с L-карнитином 

12490/400 мл

Крем-гель для душа Lilien, 

Чехия

• огурец и алоэ вера

• инжир и молоко 
макадамии 

12490/400 мл
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Ватные палочки и 
косметические диски от 
Cotoneve изготавливают  
из органического хлопка, 
который не раздражает кожу 
и не вызывает аллергию. 
Косметические диски с 
алоэ вера и витамином B5 
успокаивают кожу и мягко ее 
очищают. 

Палочки ватные 
гигиенические Jumbo 
Cotoneve, Италия

11990/100 шт.

Диски ватные 
косметические с алоэ вера 
и витамином В5 Cotoneve, 
Италия

10990/60 шт.

Палочки ватные для детей 
Farmacotone, Италия

Ассортимент Farmacotone 
состоит из товаров 
медицинского качества,  
а все товары из детской 
линейки изготовлены из 
компонентов, специально 
отобранных для ухода за 
малышами, и не вызывают 
раздражения. 

10990/60 шт.
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