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ХОЗЯЙСТВО  
MARTIN CODAX
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MARIN: ВИНО 
С ИСПАНСКИХ 
БЕРЕГОВ

12  стр.

13  стр.

14  стр.

16  стр.

Цены действительны с 05.08.19 по 01.09.19

ШАМПАНСКОЕ 
GOBILLARD CUVEE 
PRESTIGE VINTAGE 
Белое сухое, 12,5%, Франция

0,75 l
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Менеджер по закупкам вина 
Наталья Полякова

В
     последний месяц лета главное, сохранять 
позитивный настрой и хорошее настроение! 
Эти прекрасные дни лета мы поможем вам 
провести со вкусом.
Специально для вас мы подбираем вина и напитки 
отличного качества по выгодной цене и закупаем 
их напрямую у производителей по всему Миру.
Следите за нашим промо предложением каждый 
месяц – скидки вас порадуют !
Для тех, кто предпочитает изысканность и 
утонченность — шампанские от JM Gobillard & Fils 
напрямую от производителя. Историю этой семьи 
читайте в нашем номере.
Кто любит покрепче мы рекомендуем виски от 
семейной винокурни Teeling, которая возрождает 
культуру правильного ирландского напитка. 
А кто выбирает пиво, мы предлагаем большой 
выбор пенного напитка из разных стран — Литвы, 
Германии, Чехии, России и даже Китая!

Ждем вас в наших магазинах!
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CHATEAU  
LA CHAPELLE  
DU COUVENT

Красное, сухое, 14%, 
Франция

Рекомендуемая температура 
подачи: 16 — 18 °С
Букет вина составляют 
красные ягоды и перец. 
Гармоничный мягкий вкус с 
длительным послевкусием.
К говяжьим стейкам.

CHATEAU BELVUE 
SCEA BELVUE LES 
FILIERES

Красное, сухое, 13%, 
Франция

Рекомендуемая температура 
подачи: 16 — 18 °С
Выразительный аромат 
красных ягод и  
перца с оттенками сладкого 
перца. Сбалансированный 
свежий вкус.
К красному мясу и сыру.

ето в самом разгаре и нам 
хотелось бы предложить вам 
в рубрике ВЫБОР СОМЕЛЬЕ 

КОКУР  
ОТ ВАЛЕРИЯ 
ЗАХАРЬИНА 

Игристое, белое,  
полусладкое, 11,5%,  

Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 8 — 10 °С

Элегантный аромат с 
насыщенными тонами белых 
фруктов, легкими оттенками 

полевых цветов и минералов. 
Вкус со сбалансированной 

кислотностью и нотами груши, 
яблока и лимона.

К морепродуктам, твердым сырам.

Л
новинки нашей коллекции — это вина 
Бордо Франция, которые были отобраны 
специально для идеального сочетания 
с нашими стейками. Для жарких дней 
отлично подойдут  элегантные и свежие 
игристые вина из Италии и Крыма. 
Чилийские вина порадуют вас своей 
легкость и фруктовостью!

ПРИЯТНЫХ ВАМ  
             ВИННЫХ ОТКРЫТИЙ!
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UNA DELICIA  
CAUVIGNON BLANC

Белое, сухое, 13%, Чили 

Рекомендуемая температура подачи: 12 °С
Элегантный аромат с нотами полевых 
цветов, свежескошенной травы, белой 
смородины и крыжовника. Легкий, 
хорошо освежающий вкус. 
Превосходно сочетается с 
морепродуктамфи, овощными салатами, 
сырами. 

UNA DELICIA 
CARMENERE 

Красное сухое, 13%, Чили

Рекомендуемая температура 
подачи: 16 — 18 °С
Аромат специй и перца 
смешан с нотами ягод и 
сливы. Вино с хорошо 
сбалансированными 
танинами и длительным 
ягодным послевкусием. 
Прекрасно сочетается с 
мясными блюдами и сырами.

CANTINE 
SILVESTRI  

SILVER BLEU

Игристое, белое,  
сухое, 11,5%, Италия

Рекомендуемая 
температура подачи: 

8 — 10 °С
Цветочно-фруктовый 

аромат с выделяющи-
мися нотами яблок. 

Вкус сбалансирован-
ный, освежающий, 

фруктовый.
К легким закускам, 

аперитив.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+
-959 -525
 0,75 l

 0,75 l-1199 -699

ЛЕТНИЕ ВЕЧЕРА

STIFT GÖTTWEIG 
GRUNER VELTLINER 

Белое, сухое, 12,5%, Австрия

Рекомендуемая температура 
подачи: 8 — 10 °С
В аромате ощущаются свежие тона 
ананаса и грейпфрута, во вкусе — 
тона цитрусовых и тропических 
фруктов. Послевкусие 
длительное, освежающее.
К блюдам из свинины и курицы.

CAVATINA  
MULLER  

THURGAU

Игристое, белое,  
брют, 11%, Италия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 8 — 10 °С

Аромат с фруктово-
цветочными тонами и 

нюансами специй. Во вкусе 
угадываются цитрусовые 

CAVATINA  
PINOT ROSE

Игристое, розовое,  
сухое, 11%, Италия

Рекомендуемая  
температура  
подачи: 8 — 10 °С
Интенсивный 
аромат с оттенками 
спелого винограда 
и клубники. Вкус 
освежающий, с 
фруктовыми нотками 
и мягкой сладостью.
К фруктам, шоколаду, 
аперитив.

МЫ ХОТИМ, ЧТО БЫ  В ВАШИХ БОКАЛАХ ЛЕТОМ НЕ 
КОНЧАЛОСЬ ХОРОШЕЕ ВИНО.  ХРУСТЯЩИЕ И СВЕЖИЕ 
ВИНА АВСТРИИ ИЗ СОРТА ГРЮНЕРВЕЛЬТЛИНЕР, 
СТРОГИЕ И СТРОЙНЫЕ ВИНА ГЕРМАНИИ, ЛЕГКИЕ 
И ЦВЕТОЧНЫЕ ИГРИСТЫЕ ВИНА ИТАЛИИ, ЯРКИЕ 
И МОЩНЫЕ ВИНА ИСПАНИИ,  ЭЛЕГАНТНЫЕ И 
УТОНЧЕННЫЕ ВИНА ФРАНЦИИ И ЗНАМЕНИТЫЙ 
НОВОЗЕЛАНДСКИЙ СОВИНЬОН БЛАН.

«Я так хочу,  
     что бы  лето  
        не кончалось…..» 

и оттенки зеленого яблока. Кислотность 
сбалансированная, послевкусие долгое с 

оттенками специй.
К легким закускам, рыбе, белому мясу. Из
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+
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VINA ZORZAL 
CHARDONNAY

Белое, сухое, 11%, Испания

Рекомендуемая температура 
подачи: 10 — 12 °С
Освежающий аромат 
раскрывается нотами 
цитрусовых, персика и 
минералов. Вкус фруктовый, 
сухой и свежий. Долгое 
послевкусие с тонами 
косточковых фруктов.
К рыбе, морепродуктам и 
овощам.

VINA ZORZAL 
TEMPRANILLO

Красное, сухое, 13,5%, 
Испания

Рекомендуемая 
температура подачи:  

10 — 12 °С
В аромате преобладают 
оттенки вишни, сливы, 

клубники и смородины. 
Вкус ягодный, с танинами 

средней интенсивности, 
легкой кислотностью и 

специями в послевкусии.
К мясу и выдержанным 

сырам.

EPICO

Красное, сухое, 13,5%, 
Испания

Рекомендуемая температура 
подачи: 16 °С
В аромате сочетаются 
черная вишня и пряные 
ноты. Вкус сложный, 
сбалансированный, с пряно-
фруктовыми оттенками, 
гибкими танинами и 
послевкусием средней 
длины.
К рыбе, морепродуктам и 
овощам.

«Я так хочу,  
     что бы  лето  
        не кончалось…..» 
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

CHATEAU CRABITEY 
GRAVES
Белое, сухое, 13,5%, Франция

Рекомендуемая температура 
подачи: 8 — 10 °С
Яркие минеральные тона 
с цветочно-цитрусовыми 
оттенками в аромате. Свежий 
вкус с умеренной кислотностью 
и нотами поджаренного хлеба. 
Долгое послевкусие.
К птице, рыбе-гриль и козьему 
сыру.

-1180  0,75 l
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CHATEAU CRABITEY 
GRAVES
Красное, сухое, 14%, Франция

Рекомендуемая температура 
подачи: 16 — 18 °С
Изящный аромат с нотами 
чернослива, ежевики, розы 
и специй. Вкус мягкий с 
нюансами табака, пряностей, 
фруктов и уместными танинами. 
Послевкусие долгое.
К красному мясу и твердым 
сырам.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+
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OLD COACH ROAD 
SAUVIGNON BLANC 
Белое, сухое, 12,5%,  
Новая Зеландия

Рекомендуемая температура 
подачи: 10 — 12 °С
Аромат свежескошенной 
травы, грейпфрута и солода. 
Кислотность и тропические 
фрукты во вкусе. Долгое 
послевкусие.
К морепродуктам, салатам, 
аперитив.

WITTMANN  
100 HUGEL

Белое, сухое, 13%, Германия

Рекомендуемая температура 
подачи: 8 — 10 °С

Элегантный аромат спелых 
фруктов, базилика и мяты. 

Легкая кислотность и 
минеральность во вкусе 

переходят в сочное 
послевкусие.

К овощным салатам и белому 
мясу.

CANTINE 
SILVESTRI BRUT
Игристое, белое, брют, 
12,5%, Италия

Рекомендуемая 
температура подачи:  
6 — 8 °С
Аромат освежающий, 
сильный и элегантный.  
Вкус чистый, сухой, 
гармоничный. Перляж 
интенсивный и долгий.
К рыбе, аперитив.

CANTINE SILVESTRI  
DEMI SEC
Игристое, белое, полусухое,  
12,5%, Италия

Рекомендуемая температура  
подачи: 6 — 8 °С
Приятный цветочный букет с 
глубоким и мягким вкусом прекрасно 
дополняет интенсивный и долгий 
перляж.
Дижестив.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+
-2319 -2559-2899 -3199

THE ORANGE REPUBLIC 
GODELLO SOBRE LIAS 

Белое, сухое, 12,5%, Испания

Рекомендуемая температура подачи: 
18 — 20 °С
Обольстительные ароматы груши, 
персиков и абрикосов. Вкус 
фруктовый, обволакивающий , с 
долгим и мягким послевкусием.
К белому мясу и рыбе.

MACHOMAN MONASTRELL 

Красное, сухое, 12,5%, Испания

Рекомендуемая температура подачи: 18 — 20 °С
Отражает уникальный терруар южной Хумильи. 
Сложный аромат: ментол, вишня, слива, 
бальзамические ноты. Вкус зрелый, шелковистый, 
фруктовый. Послевкусие длительное.
К красному мясу и выдержанным сырам.

Когда талантливые энологи и сомелье ищут возможность донести до 
потребителей свое видение вина, они объединяются в команду, разыскивают 
небольшие семейные хозяйства с интересным терруаром и организовывают 
производство его небольших самобытных партий. Вин, отражающих дух 
терруара, с которого происходит виноград. Вин, раскрывающих душу каждого 
сорта благодаря оптимальной зрелости и филигранной работе во время 
винификации. Вин, подчеркивающих дух климата, земли и истории.
В каждом проекте в разных регионах команде удается воплотить 
максимальное стремление к созданию качественных вин. Каждая деталь 

тщательно анализируется – от почвы, 
состояния растений и ягод до скрупулёзного 
контроля ферментации в погребе.

Команда Casa Rojo относится к вину как к 
воплощению семьи, земли, климата – всего того, 
что определяет его происхождение. Различие 
испанских винодельческих регионов сохранило 
свою самобытность именно благодаря 
наследию, передававшемуся от поколения к 
поколению. Климат, терруар, сорта винограда 
и способы производства, существовавшие 
с древних времен, прошли длительную 
эволюцию, выжили и стали богатством, которое 
теперь находит отражение в винах.

0,75 l
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+
-3190-1679 -3990-2099

ALEXANDER  
VS THE HAM FACTORY 

Красное, сухое, 14%, Испания

Рекомендуемая температура  
подачи: 16 — 18 °С

Интенсивный аромат черных фруктов, 
обжаренного кофе и кокоса с нотками 

лакрицы, специй и шелковицы. 
Вкус мощный и глубокий, с тонами 

минералов.
К пряным испанским блюдам.

EL GORDO DEL CIRCO RUEDA 

Белое, сухое, 13%, Испания

Рекомендуемая температура подачи: 8 — 10 °С
Интенсивный аромат с нотами дыни, папайи и 
маракуйи. Вино выдержано на тонком дрожжевом 
осадке, потому имеет плотный вкус с тонами 
тропических фруктов.
К морепродуктам, салатам, сырам.

asa Rojo не имеет прямого 
перевода, который мог бы 
поставить в тупик знатоков 
испанского языка, т.к. Rojo в 

О  В И Н Е

С
данном случае не прилагательное, а фами-
лия одного из владельцев компании. Семья 
Рохо начала свой путь в винодельческом 
бизнесе еще до гражданской войны и теперь 
возобновила эту традицию в новых условиях. 
В команде Casa Rojo отдельное важное 
место занимает креативный отдел, который 
не устает рассказывать живые и красочные 
истории, связанные с созданием вин. На-
пример, для всех вин каждый год создается 
новая этикетка, с одной стороны сохра-
няющая концепцию вина и предыдущих 
образов, а с другой - отражающая характе-
ристики винтажа, помогая, таким образом, 
потребителю получить представление о 
нюансах и различиях.  

0,75 l
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+
 0,75 l  0,75 l-879 -1099

TUNA CLUB 
VERDEJO 
SAUVIGNON BLANC

Белое, сухое, 12,5%, 
Испания

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 16 — 18 °С
Яркий аромат с тонами 
груши, дыни и цитрусовых. 
Освежающий минеральный 
вкус с долгим фруктовым 
послевкусием.
К рыбе и морепродуктам.

SALMON CLUB 
ROSE

Розовое, сухое, 14%, 
Испания

Рекомендуемая 
температура подачи:  
10 — 12 °С
Ягодный 
освежающий аромат. 
Сбалансированный 
мягкий фруктовый вкус 
с легкой кислотностью в 
послевкусии.
К рыбе и морепродуктам.

-799

-639

Инма Перес, замечательная, молодая, но уже очень опытная 
энолог-винодел: «Создавая коллекцию вин Бифстейк Клаб для 
любителей мясных стейков как напоминание о 18-19 веках, 
когда стейки с вином в Европе символизировали Свободу и 
Благополучие, мы не могли обойти стороной тех, кто все же мясу 
предпочитает рыбу.  Первым мы создали свежее и ароматное белое 
вино Туна Клаб из сортов Вердехо и Совиньон Блан специально под 
стейки из тунца и блюда из рыбы, поэтому  следующим очевидным 
шагом было создание розового вина.  Сейчас во всем мире отмеча-
ется заметный рост интереса к розовым винам, и это прекрасно, ведь 
розовые вина по сути универсальны и сочетаются не только с рыбой, 
но и с самыми разнообразными блюдами, в том числе модными 
сейчас тапас, паштетами, брускеттой, салатами и прочими винными 
закусками, а также белым мясом курицы и индейки. 

BEEFSTEAK CL
UB

BEEFSTEAK CLUB BEEF  
& LIBERTY MALBEC

Розовое, сухое, 14%, Аргентина

Рекомендуемая температура  
подачи: 10 — 12 °С
В интенсивном аромате соседствуют 
красные ягоды и темный шоколад. 
Вкус фруктовый, сочный, с бархатными 
танинами и долгим послевкусием.
К стейкам.

Розовое вино — это всегда празд-
ник, лето, приятная компания. 
Создавая Салмон Клаб Розе мы 
хотели, чтобы это вино радовало 
глаз нежным розовым оттенком,  
чтобы его приятно было пить на 
аперитив жарким летом на терра-
се городского кафе и за городом 
на лужайке под отличный стейк 
из лосося, приготовленный на 
барбекю. Мы, испанцы, как никто 
другой, знаем толк в освежающих 
летних винах, ведь в некоторых 
регионах Испании летом тем-
пература превышает 40°С!  Для 
производства Салмон клаб Розе 
мы использовали испанские 
сорта Темпранильо и Бобаль. 
Получилось освежающее, лег-
кое розовое вино с дразнящими 
ароматами сочных ягод».
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

MILDIANI МУКУЗАНИ

Красное, сухое, 12%, Грузия

Рекомендуемая температура  
подачи: 6 — 18 °С

Непередаваемый сортовой аромат  
с тонами спелой вишни, миндаля  

и ванили. Обволакивающий  
бархатистый вкус с легкими танинами.

К мясу-гриль, овощам, сырам.

 0,75 l

MILDIANIИ
Предприятие Mildiani находится в Цинандали – одном из лучших 
винодельческих регионов Грузии. В настоящее время площадь 
виноградников компании составляет порядка 150 гектаров. 
На заводе используют современное оборудование, закупленное 
из Италии. Здесь есть мощная линия розлива, огромный винный 
погреб, лаборатория, где каждая партия продукции тщательно 
анализируется, а также керамический цех для производства 
бутылок оригинального дизайна.  

Благодаря высокотехнологичной 
методике, семейной заботе о 
виноградной лозе и соблюде-
нии принципов традиционного 
виноделия, производитель смог 
создать исключительное вино 
Mildiani, которое приобрело по-
пулярность далеко за пределами 
Грузии. 
У вин Mildiani настолько гармо-
ничный и приятный вкус, что 
несмотря на приверженность к 
домашнему вину и нетерпимость 
к покупному, сами грузины с удо-
вольствием приобретают продук-
цию этой марки.

Семейный характер предприятия 
гарантирует безукоризненное 
качество — ведь название вина 
носит фамилию основателей.

собственное производство в городе Мцхета.

-639-799 90

MILDIANI ТВИШИ

Белое, полусладкое, 
12%, Грузия

Рекомендуемая 
температура подачи:  
10 — 12 °С
Легкий освежающий вкус 
и аромат с фруктовыми 
тонами, приятной 
сладостью и долгим 
послевкусием. Вино очень 
популярно в Грузии.
К рыбе, грибам, овощам, 
сырам.

MILDIANI 
КИНДЗМАРАУЛИ

Красное, полусладкое, 
12%, Грузия

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 16 — 18 °С
Легендарное вино с 
вишнево-ежевичным 
ароматом и бархатистым 
вкусом, переходящим в 
долгое мягкое послевкусие.
К фруктам, десертам, 
мягким сырам. -839

-739

-670

-590

Грузия

стория Mildiani началась в 1991 году, когда четыре брата, полные энтузи-
азма и любви к виноделию, основали компанию, которая в начале своего 
пути занималась экспортом грузинского вина в Россию. Через несколько 
лет, в результате целенаправленного и упорного труда, было налажено 

90

90
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

-420

ESCUDO DEL REY 
FERNANDO

Белое, полусухое, 13,5%, 
Испания

Рекомендуемая температура 
подачи: 10 — 12 °С
Букет с яркими цветочными 
и фруктовыми нотами. 
Вкус сбалансированный с 
приятными танинами и долгим 
послевкусием.
К мясу.

-529 0,75 l

Хозяйство из Галисии Martin Codax было основано в 1986 году 
в небольшом городке Камбадос, который расположен в самом 
сердце галисийского региона Риас Байшас. Названо оно было 
в честь известного  галисийского музыканта и поэта в XIII века 
Мартина Кодакса. По форме управления хозяйство является 
винодельческим кооперативом, включающим в себя почти 
300 членов этого кооператива, владеющие более чем 2000 
виноградников. Цель компании — познакомить мир с совре-
менными винами Галисии, произведенными высокопрофесси-
ональной командой виноделов, работающих на современном 
оборудовании. Виноградники хозяйства в основном представ-
ляют из себя небольшие семейные наделы, так называемые 
«emparrado». Урожай собирается ручным способом в сентябре. 

BODEGAS     
    Martin Codax

DUQUE DE LA TORRE DORADA

Красное, сухое, 11%, Испания

Рекомендуемая температура подачи: 14 — 16 °С
Сложный аромат с преобладанием фруктов, 
специй и легкими тонами бальзамика. Вкус 
фруктовый, мягкий, с сухим послевкусием.

К мясу, птице, выдержанным сырам.

в стальных чанах. Вина хозяй-
ства экспортируются в более чем 
40 стран мира.

Основной специализацей Martin 
Codax являюстя белые вина 
из сорта Альбариньо из DO 
Rias Baixas. В хозяйстве также 
производят красные вина из 
апелласьона DO Bierzo, а также 
из региона Кастилия-Ла-Манча.  

Кастилия-Ла-Манча — регион 
Испании, расположенный к 
Юго-Востоку от Мадрида на 
Южном плато, чей жаркий и 
засушливый климат идеально 
подходит для выращивания 
винограда. Этот регион имеет 
огромный потенциал для 
производства качественных 
вин, т.к. его природные условия 
можно считать выдающимися 
— вездесущее солнце придает 
вину насыщенный цвет и 
более высокое содержание 
алкоголя, а отсутствие дождей 
позволяет избежать болезней 
и концентрировать сахар. 
Большинство виноделен, для 
производства красных вин 
используют сорта французского 
происхождения, такие как 
как: Сира, Пти Вердо, Мерло, 
Каберне Совиньон, а также 
местные сорта винограда — 
Темпранильо, Моравия, Гарнача, 
Гарнача Тинторера и Бобал. 

Ферментация проходит с контро-
лем температуры брожения  

90
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+
-1120-1199-970
-1499-1599-1299

 0,75 l

Crimes19

19 CRIMES

Красное, полусухое, 
13,5%, Австралия

Рекомендуемая температура 
подачи: 16 — 18 °С
Насыщенный аромат: смо-
родина, ежевика и вишня в 
обрамлении ванили, перца и 
корицы. Сбалансированный 
вкус спелых ягод и долгое 
округлое послевкусие.
К красному мясу, овощам,  
зрелым сырам.

В конце XVIII века в английских судах существовал 
список из 19 преступлений: осужденный по ним пре-
ступник имел право выбрать между смертной казнью 
и высылкой в Австралию, тогда британскую колонию. 
Первый корабль с каторжниками достиг австралийского 
берега в 1788 году. Те , кто выжил, стали пионерами 
освоения новых земель, именно ими была создана эта 
колония. Вина 19 Crimes посвящены законам, которые 
они нарушили, и культуре, которую они построили. Какое 
из 19 из списка преступлений вам досталось, вы можете 
узнать, только открыв бутылку: название преступления 
написано на пробке. Пробки и пустые бутылки 19 Сrimes 
являются предметом коллекционирования —  вы може-
те найти их даже на eBay.

19 CRIMES  
CHARD

Бело, полусухое, 13,5%, 
Австралия

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 16 — 18 °С
Сочный вкусо-ароматиче-
ский букет со сбалансиро-
ванной кислотностью, но-
тами спелых фруктов, меда, 
дуба и ванили. Послевкусие 
долгое, ванильно-медовое.
К мясу.

19 CRIMES  
THE UPRISING

Бело, полусухое, 13,5%, 
Австралия

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 16 — 18 °С
Щедрый аромат кофе и 
карамели. Вкус насыщен-
ный, с нюансами малины, 
ежевики, дыма, шоколада 
и сбалансированной кис-
лотностью. Послевкусие 
долгое.  К мясу-гриль.

О  В И Н Е  И  В К У С Е
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

IGNACIO MARÍN

-1020

0.75 l

WINE WINGS 
TEMPRANILLOS

Красное, полусухое, 13,5%, Испания

Рекомендуемая температура подачи: 
14 — 16 °С
Выразительный фруктовый аромат с 
нюансами ванили и пряностей. Тона 
спелых красных фруктов во вкусе 
переходят в длительное танинное 
послевкусие.
К красному мясу, салатам, сырам.

WINE WINGS MOSCATEL 
GARNACHA

Красное, полусухое, 13,5%, Испания

Рекомендуемая температура подачи: 14 — 16 °С
Обладает насыщенным цветочным ароматом с 
оттенком пряного бальзамика, мягким вкусом с 
нотами кураги и какао и затяжным элегантным 
послевкусием.
К белому мясу, рыбе, морепродуктам.-1279

Кариньена — винодельческий 
регион, расположенный на 
северо-востоке Испании  
провинции Сарагоса (Арагон), 

В И Н О Д Е Л Ь Н Я

один из старейших охраняемых 
районов выращивания в Европе, DO 
был создан в 1932 году.

Основные сорта винограда:

Макабео, Гарнача Бланка, 
Александрийский Мускат, Гарнача 
Тинта, Кариньена.

ВИНОДЕЛЬНЯ IGNACIO MARÍN самая 
большая семейная винодельня 
Арагона, 4-ое поколение. 

1-ая винодельня DO Cariñena, 
вышедшая на экспорт. Приоритет 
винодельни на автохтонные сорта 
Кариньена и Гарнача.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

-2790

-56990

0.75 l

-3090

ВИСКИ 
AUCHENTOSHAN 

AMERICAN OAK
Односолодовый, 40%, 

Великобритания

«ФЕРМЕРСКИЙ 
БЫЧОК» 
Стейк Стриплойн 

17ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

500 g

О  В И Н Е  И  В К У С Е

КУПИТЕ ВИСКИ 
AUCHENTOSHAN 
AMERICAN OAK
И ПОЛУЧИТЕ 
СТЕЙК  
«ФЕРМЕРСКИЙ 
БЫЧОК»  
ЗА 1 РУБЛЬ
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

JM. GOBILLARD BRUT  
BLANC DE NOIRS

Игристое, белое, сухое, 12,5%, Франция

Рекомендуемая температура подачи: 8 — 10 °С
Изготовлено из красных сротов пино нуар и 
пино менье. В аромате раскрываются красные 
ягоды. Вкус отличается плотностью.
К белому мясу, утке, птичьим потрошкам.

JM. GOBILLARD BRUT 
BLANC DE BLANCS

Игристое, белое, сухое, 12,5%, 
Франция

Рекомендуемая температура подачи: 
8 — 10 °С
Для этого шампанского характерны 
свежесть, легкость и элегантность 
букета. 100% шардоне, выдержанный в 
погребе не менее 3 лет.
К морепродуктам и рыбе, аперитив.

-2090 -2090-2990 -2990 0.75 l

Бренд «Champagne JM Gobillard & 
Fils» берет свое начало в 1933 году, 
его создатель — Жерве Гобийяр 
(дедушка нынешних владельцев 
компании). На тот момент у Жерве 
было два гектара земли, которые 
он разработал под виноградник. 
Затем его сын, Жан Мари, решив 
продолжить  дело своего отца, 
занялся развитием бренда — закупил 
новые виноградные плантации и 
расширил круг покупателей, а также 
рынок под продажу. 

В 1982 году он погиб в автомобильной 
катастрофе в возрасте 46 лет — на 
тот момент у него было уже восемь 
гектар виноградника, при этом 
товарооборот составлял 50 000 
бутылок в год.

C H A M P A G N E

&JM.GOBILLARD  
       FILS
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JM. GOBILLARD BRUT ROSE

Игристое, розовое,сухое, 12,5%, Франция

Рекомендуемая температура подачи: 8 — 10 °С
Обладает сдержанным ароматом красных фруктов 

и легким фруктовым вкусом. Изготавливается из 
винограда пино нуар, пино менье и шардоне  

в равных частях.
К фруктовым десертам, аперитив.

-2000-28900.75 l

Семейный бизнес унаследовали его три 
сына, которые на момент смерти отца 
были совсем юными. Они организовали 
компанию «SAS L’Atlavilloise» (головной 
офис компании находится в поселе-
нии Овиллер, считающемся родиной 
знаменитой марки шампанского «Dom 
Perignon» — на сегодняшний день это 
единственная деревня из винодель-
ческого региона Шампань, занесен-
ная в список всемирного наследия 
ЮНЕСКО, которая стала владельцем 
бренда «JM GOBILLARD & Fils».  

На данный момент семья владеет 
более 30 гектарами виноградника 
и закупает во время сбора урожая 
около 130 гектар с виноградом, 
тщательно отбираемых на 
экспертизу, у других виноделов 
для производства 1,6 миллионов 
бутылок в год. 

JM. GOBILLARD CUVEE 
PRESTIGE VINTAGE

Игристое, белое, сухое,  
12,5%, Франция

Рекомендуемая температура  
подачи: 8 — 10 °С

Выдающееся вино с выдержкой  
не менее 4 лет. Интенсивный  
аромат с нотами сухофруктов, 

миндаля и лесных орехов.  
Вкус яркий и насыщенный.

К сыру и красному мясу.

-2440-3490

ОКОЛО 54% НАШЕЙ ПРОДУКЦИИ 
ЭКСПОРТИРУЕТСЯ В ЕВРОПУ, 

США, АЗИЮ И АФРИКУ. ДОМ JM 
GOBILLARD & FILS ВХОДИТ В 

СПИСОК ТРИДЦАТИ НАИБОЛЕЕ 
ВЕЛИКИХ ВИНОДЕЛЬЧЕСКИХ 

ДОМОВ ШАМПАНИ.

О  В И Н Е  И  В К У С Е
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

HEAVEN HILL OLD STYLE 
BOURBON
Бурбон, 40%, США

Рекомендуемая температура подачи: 20 °С
В аромате сочетаются ноты ванили, орехов и 
шоколада. Вкус мягкий, с легкими древесными 
оттенками и коротким масляным послевкусием.
В чистом виде, в составе коктейлей.

-1390

-1290

-1790

-1690

H E A V E N  H I L L 
D I S T I L L E R I E S

EVAN WILLIAMS EXTRA 
AGED
Бурбон, 40%, США

Рекомендуемая температура подачи: 20 °С
Легкий аромат с нюансами ванили, 
мармелада и дуба. Вкус сочетает 
карамельно-ванильные, дубовые, мятные 
и яблочные ноты. Послевкусие долгое.
В чистом виде, в составе коктейлей.

Виски производятся всемирно известной 
компанией Heaven Hill Distilleries. Это 
второй по величине холдинг в мире, 
занимающийся производством 
бурбонов, который выпускает 
примерно 200 различных марок. 

История компании Heaven Hill Distilleries 
началась после отмены сухого закона. 
Братья Шапиро основали первую ви-
нокурню и решили назвать ее William 
Heavenhill — в честь военного, который 
прославился во время войны с индейца-
ми, но при регистрации допустили ошиб-
ку и зарегистрировали завод как «Heaven 
Hill» (Райский холм). Ошибку решили не 
исправлять. 7 ноября 1996 года во время 
пожара здание винокурни сгорело дотла. 
Вместе с ним было уничтожено и 29 
миллионов литров виски что составляло 
— 2% от общих запасов США. 

Очевидцы тех событий рассказывают, 
как выдержанный бурбон разливался 
по округе в виде горящих рек. 
Впрочем, сейчас от былой трагедии не 
осталось ничего, кроме воспоминаний 
и чёрно-белых фотографий: семейное 
предприятие отстроено вновь.
В течение многих поколений семья 
Шапиро неуклонно строила бизнес 
через развитие внутреннего бренда, 
расширения линии ассортимента, 
рекламы и стратегически важных 
приобретений. Благодаря 
прекрасному стартовому капиталу, 
менеджерским способностям 
семейства и приглашенного в 
качестве эксперта известного 
Эрла Бима, «Хэвэн Хилл» является 
крупнейшей семейной компанией 
США по производству спиртных 
напитков. 

0.7 l

0.7 l
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

-4590

Бренд «Champagne JM Gobillard & Fils» берет свое начало 
в 1933 году, его создатель – Жерве Гобийяр (дедушка 
нынешних владельцев компании). На тот момент у 
Жерве было два гектара земли, которые он разработал 
под виноградник. Затем его сын, Жан Мари, решив 
продолжить  дело своего отца, занялся развитием бренда 
– закупил новые виноградные плантации и расширил круг 
покупателей, а также рынок под продажу. В 1982 году он 
погиб в автомобильной катастрофе в возрасте 46 лет – на 
тот момент у него было уже восемь гектар виноградника, 
при этом товарооборот составлял 50 000 бутылок в год.

TEELING 
WHISKEY

В И Н О К У Р Н Я

TEELING IRISH WHISKEY  
SINGLE GRAIN
Однозерновой, 40%, Ирландия

Рекомендуемая температура подачи: 20 °С
Нефильтрованный. Выдержка в бочках из-под 
каберне совиньон дает пряно-фруктовые тона 
во вкусе и аромате.  На World Whiskies Awards 
2014 признан лучшим однозерновым виски.
Дижестив.

TEELING IRISH 
WHISKEY  
SMALL BATCH
Однозерновой, 40%, 
Ирландия

Рекомендуемая 
температура подачи: 
20 °С
Нефильтрованный. 
Выдержан в бочках 
из-под рома. Обладает 
ванильно-ягодным 
ароматом с тонами 
специй и сладковатым 
пряным вкусом с 
древесными нюансами.
Дижестив.

Винокурня открыла 
двери в июне 2015 
года и стала первой 
новой винокурней, 
открывшейся в 
Дублине за 125 лет. Она 
расположена в сердце 
Дублина, оборудована 
перегонными кубами 
с возможностью 
производства до  
600 000 литров  
спирта в год. 

0.7 l-2290 -3130

-3290
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+
-2190

-1190

-899
-2990

-1890

-1090
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JOHNNIE 
WALKER RED 

LABEL

Купаж, 40%, 
Великобритания

Рекомендуемая 
температура подачи: 

18 — 20 °С
В составе 9 сортов 

виски с выдержкой от 
3 до 5 лет. Они придают 

напитку дымно-
торфяной аромат и 

шелковистый вкус с 
оттенками меда.

Основа для коктейлей.ВИ
СК

И

BULLEIT 
BOURBON
Бурбон, 45%, США

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 18 — 20 °С
Вода, прошедшая 
известковую очитку, и 
выдержка в дубовых 
бочках дают бурбону 
мягкий пряно-ванильный 
аромат и гладкий вкус 
с древесными тонами и 
сливочными нюансами.
В чистом виде, со льдом, 
с колой.

WILLIAM 
LAWSON’S
Купаж, 40%, 
Великобритания

Рекомендуемая температура 
подачи: 18 — 20 °С
Аромат с приятной 
солодовой сладостью, 
мягкий вкус с нотами меда 
и ванили — отчетливый 
спейсадовский стиль. 
Основу купажа составляет 
солодовый виски Glen 
Deveron.
Дижестив и пара к сигаре.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

0.7 l
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-1530

-1790
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виски
это не шутка. Листая советский «Каталог ликеро-водочных 
изделий» 1950-х годов, мы обнаружили «Советское виски» 
(словари и сейчас допускают средний род). Указано, что 

DEWAR’S WHITE LABEL 
Купаж, 40%, Великобритания

Рекомендуемая температура подачи: 18 — 20 °С
Вересковый аромат с нотками дыма, 

сладковато-пряный вкус и чистое сухое 
послевкусие сделали Dewar’s самым 

продаваемым виски в США.
Пьют в чистом виде со льдом.

BALLANTINE’S
Купаж, 40%, Шотландия

Рекомендуемая температура подачи: 18 — 20 °С
Ballantine’s — лидер продаж в Европе. В 
составе 50 солодовых сортов и 4 зерновых.  
Они дают медово-пряный аромат и мягкий  
вкус с нотами фруктов, ванили и какао.
Дижестив и основа для коктейлей.

СОВЕТСКОЕ

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

И
напиток крепостью 45% изготовлен 
из ржи и сушеного ячменного 
солода. О вкусовых качествах ни 
слова. По легендам, услышанным 
от старшего поколения, такой виски 
редко попадал на полки магазинов.

Советские дипломаты тренировались 
на нем, чтобы не оплошать на 
приемах. Но доказательств мы так и 
не нашли.  Зато подобрали коллекцию 
бурбонов и виски из Шотландии, 
Ирландии, Англии и США.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+
-379

-799

-459
-549

-1190

-569

0.5 l

90

90

РУССКИЙ СТАНДАРТ GOLD
40%, Россия

Рекомендуемая температура подачи: 
6–12 °С

Экстракт корня сибирского женьшеня 
и выдержка перед розливом 

обеспечивают гармоничный мягкий 
вкус и аромат. 

К блюдам русской кухни.

БЕЛАЯ БЕРЕЗКА
40%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 6–12 °С
Единственная водка с 
добавлением березового сока, 
который придает напитку 
мягкий вкус и аромат.
К блюдам русской кухни.

BELUGA NOBLE
40%, Россия

Рекомендуемая температура подачи: 
6–8 °С
Мёд и сибирские травы придают 
мягкость, легкую горечь в послевкусии 
и подчеркивают слегка солодовый 
аромат.
К блюдам русской кухни.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+
-799

-299

-599

-999

-1290

-429

-899

-1250

90

90

90

0.5 l

0.5 l

 
Н Е  Т О Л Ь К О   
     Н А П И Т О К

TUNDRA NORDIC NATURE 
40%, Россия

Рекомендуемая температура  
подачи: 6 — 12 °С
4 уровня фильтрации, в том числе  
на современных «глубинных» 
фильтрах, и настой ягеля  
придают водке мягкость  
и легкий цветочный аромат.
К блюдам русской кухни.

ЧИСТЫЕ РОСЫ 
40%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 6–12 °С

Первая органик-водка в 
России, сертифицирована по 

европейским стандартам AbCert 
AG. Спирт делают из органически 

чистой пшеницы и смешивают с 

ЦАРСКАЯ ЗОЛОТАЯ 
40%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 6–12 °С
Спирт «Люкс» смешивают с 
водой из Ладожского озера, 
пропускают через мембранные 
фильтры, добавляют настой 
липового цвета и мед — так 
получают «Царскую».

KREMLIN AWARD  
CLASSIC

40%, Россия

Рекомендуемая температура  
подачи: 6–12 °С

Водка на основе можжевельника. 
Перед розливом две недели 

выдерживается в резервуарах. 
Отличается мягкостью и едва 

уловимым можжевельным 
послевкусием.  

К блюдам русской кухни.

Вод           cа  
Любимый нами историк кулинарии Вильям Похлебкин 
утверждает, что слово «водка» в значении алкогольного 
напитка начали использовать лишь в XVII веке. До этого водкой 
называли лекарства. Например, в новгородской летописи от 

1

1533 года можно найти следующее: «Водки 
нарядити и в рану пусти и выжимати». 
Но и в XVIII веке это слово имело другие 
значения. Например, в работе Ломоносова 
«Первые основания металлургии, или 
рудных дел» описывается способ получения 
«крепкой водки» — так в то время 
называли не только напиток, но и азотную 
кислоту. Окончательно значение 
слова определило советское 
правительство в XX веке, когда водку 
начали выпускать в промышленных 
масштабах из спирта и воды. За 
подробностями отсылаем к книгам 
Вильяма Похлебкина и Бориса 
Родионова, лучших российских 
историков водки.

родниковой водой.
К блюдам русской кухни.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+
-1190

ДИСТИЛЛЯЦИЯ 
«Это был тихий, мирный человек, в сезон варения водки сутками 
дежуривший у самогонного аппарата и никогда в это ответственное время 
не запивавший» — так иронично Фазиль Искандер описывал одного из 
персонажей своего рассказа «Харлампо и Деспина». Если добавить «и не 
засыпавший», получится портрет мастера коньячной дистилляции (без 
всякой иронии). 
После осеннего сбора урожая и сбраживания вина мастера буквально живут 
в цехах, чтобы получить дистиллят и поместить его в бочки не позже конца 
марта. Результатами их работы мы с удовольствием делимся с вами.

КОНЬЯК  
COURVOISIER VSOP
4 года, 40%, Франция

Рекомендуемая температура 
подачи: 18–20 °С
Цветочный аромат с нотами 
ванили жареного миндаля и 
чернослива. Вкус утонченный 
и деликатный. Курвуазье 
— старейший коньячный 
дом Франции, поставщик 
Наполеона. 
Со льдом или в составе 
коктейлей.

КОНЬЯК  
АРАРАТ АНИ
6 лет, 40%, Армения

Рекомендуемая 
температура подачи: 
20 °С
Легендарный коньяк, 
один из символов 
Армении. Аромат 
пряный, с нотами 
ванили и миндаля. Вкус 
сладкий, с оттенками 
лимона и сушеного 
инжира. Послевкусие 
терпкое, умеренное. 
Дижестив, дополнение 
к кофе.

24/7

0,5 l

-1550
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КОНЬЯК REMY 
MARTIN VSOP
4 года, 40%, Франция

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–20 °С
Глубокие ноты ванили, 
абрикоса и печеного яблока 
в аромате. Во вкусе спелые 
фрукты сплетаются с 
тонкими нотами лакрицы в 
многогранный букет. 
Со льдом или в составе 
коктейлей.

-2390
0,5 l

-3490 -3290
0,7 l

-3890

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+
-1190

НАСТОЙКА 
ТРАВЯНАЯ 
JAGERMEISTER
35%, Германия

Рекомендуемая 
температура подачи: 18 °С
Содержит 56 натуральных 
ингредиентов. Выдержан 
в дубовых бочках. Имеет 
терпкий травяной вкус и 
аромат. Лучший способ 
употребления — Ice Cold 
Shot: налейте в рюмку, 
которая час полежала в 
морозилке.
В чистом виде, элемент 
для коктейлей.

0,7 l

БРЕНДИ METAXA
5 лет, 40%, Греция

Рекомендуемая температура подачи: 
17–20°С
Бренди с ярким сбалансированным 
вкусом персиков, свежей выпечки и 
изюма. В послевкусии ноты дуба и 
миндаля. В аромате — роза, абрикос, 
ваниль, апельсин.
Самостоятельный напиток, элемент 
коктейлей.

РОМ CAPTAIN  
MORGAN  
SPICED GOLD
35%, Великобритания

Рекомендуемая 
температура подачи:  
16 — 18 °С
Аромат ванили, абрикосов, 
корицы и шоколада; вкус 
с пряно-тропическими 
нотками — ром год 
настаивают на специях, 
травах и фруктах в 
прокопченных дубовых 
бочках из-под бурбона. 
Дижестив, элемент для 
коктейлей.

ДЖИН GORDONS 
40%, Великобритания

Рекомендуемая температура 
подачи: 20 °С
Обладает терпким сухим 
вкусом и насыщенным 
ароматом можжевельника и 
цитрусовых. Gordons London 
Dry Gin производится по 
секретному рецепту с 1769 
года. 
Элемент для коктейлей.
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-799

-1490 -899
0,75 l 0,5 l

-1990

0,5 l

-1090-1490

-1130

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ



28

Из
об

ра
же

ни
я м

ог
ут

 от
ли

ча
ть

ся
 от

 пр
ед

ст
ав

ле
нн

ых
 в 

ма
га

зи
не

. В
се

 то
ва

ры
 им

ею
т с

ер
ти

фи
ка

ты
. Ц

ен
а у

ка
за

на
 в 

ру
бл

ях
.

Ск
ид

ка
 не

 су
мм

ир
уе

тс
я с

 ль
го

та
ми

. К
ол

ич
ес

тв
о т

ов
ар

а о
гр

ан
ич

ен
о. 

То
ва

р п
ре

дс
та

вл
ен

 не
 во

 вс
ех

 м
аг

аз
ин

ах
 «М

ир
ат

ор
г»

. Р
ек

ла
ма

. 

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

ПИ
ВО KRUSOVICE 

Светлое, фильтро-ванное, 
4,7%, Чехия

Рекомендуемая 
температура подачи: 4–7 °С
Классический хлебный вкус 
со сладковатым солодовым 

оттенком. Послевкусие 
сухое, с хмелевой 

горчинкой. Аромат 
солодовый, с нотками 

хмеля.

К классическим пивным 
закусками. KRUSOVICE 

CERNE
Темное, фильтрованное, 
3,8%, Чехия

Рекомендуемая 
температура подачи: 
8–12 °С
Вкус с умеренной 
сладостью, легкой 
горчинкой и нотами 
шоколада. Послевкусие 
мягкое, сладковатое. 
Аромат солодово-
карамельный.
К жареному мясу и сырам.

PILSNER  
URQUELL
Светлое, фильтрованное,  
4,4%, Чехия

Рекомендуемая температура 
подачи: 5–7°С 
Выпускается с 1842 года. Для 
аромата и вкуса характерны 
солодовые тона с травяными и 
медовыми нотками, которые в 
послевкусии переходят легкую 
горечь. 
К классическим пивным закускам.

BUDWEISER 
BUDVAR
Светлое, фильтрованное, 
5%, Чехия

Рекомендуемая температура 
подачи: 5°С
Классический солодовый 
аромат. Освежающий вкус 
со сбалансированной 
сладостью, хмелевой 
горчинкой и фруктовыми 
нотами. Национальная 
гордость Чехии.
К различным сырам и 
острым блюдам.

-9990

90 90-119 -99

-129

-149  -129

0,5 l

0,5 l 0,5 l

90

90 90
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+
90

PAULANER  
MUNCHNER HELL 
Светлое, нефильтрованное, 
4,9%, Германия

Рекомендуемая температура 
подачи: 4 — 7 °С
Традиционный мюнхенский 
лагер со сладковатым солодовым 
вкусом, хлебным ароматом и 
едва ощутимой горчинкой в 
послевкусии. 
К классическим пивным закускам.

PAULANER  
HEFE-WEISSBIER 
NATURTRÜB
Светлое, фильтрованное,  
5,5%, Германия

Рекомендуемая температура 
подачи: 4 — 7 °С
Пшеничное пиво с тонким 
дрожжевым ароматом, 
оттеняющим нотки банана, и 
хорошим балансом горечи и 
сладости. 
К неострым сырам и овощам-гриль.

CLAUSTHALER 
ORIGINAL
Светлое, фильтрованное,  
0%, Германия

Рекомендуемая температура 
подачи: 4–7°С
Освежающее безалкагольное 
пиво с хлебным ароматом, 
солодовым сладковатым вкусом 
и длительным послевкусием с 
хмелевой горчинкой.
К сырам, морепродуктам, 
аперитив.

-89

-99 -121

-139

-119 -174

0,5 l

90

90

90

90

90
0,33 l

GOETZ’SCHES BIER 
KELLERBIER
Светлое, фильтрованное,  
5%, Германия

Рекомендуемая температура  
подачи: 5°С
Kellerbier («пиво из погреба») 
— нефильтрованный лагер, 
приправленный изрядной 
долей хмеля. Обладает сухим 
хмелевым послевкусием.
Аперитив.

0,33 l
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

ПИ
ВО

-59

-69

-79

-99

90

90

90

90

HEINEKEN
Светлое, 
фильтрованное, 4,8%, 
Россия

Рекомендуемая 
температура подачи:  
4 — 7 °С
Классический европейский 
лагер: хмелевой аромат, 
солодовый вкус с нотками 
трав и легкая горчинка в 
послевкусии.
К классическим пивным 
закускам.

HOEGAARDEN  
BLANCHE
Светлое, нефильтрованное,  
5%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 7 — 9 °С
Пшеничное пиво по бельгийскому 
рецепту. В аромате сочетаются 
цитрусовые и пряности. Вкус 
легкий, кисло-сладкий с нотками 
хмеля.
К сырам и рыбе.

0.45 l-49-6990
90

VELKOPOPOVICKY 
KOZEL SVETLY
Светлое, фильтрованное, 4%, 
Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 4 — 7 °С
Мягкий солодово-хлебный аромат. 
Легкий сухой вкус с оттенками 
солодовой сладости и округлым 
послевкусием. Очень питкое пиво.
К жареному мясу.
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STAROPRAMEN
Светлое, фильтрованное, 
4,2%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 4 — 7 °С
Лагер с умеренным 
хмелевым ароматом, 
солодовым вкусом и легкой 
горчинкой в послевкусии.
К классическим пивным 
закускам.

АФАНАСИЙ «ДОМАШНЕЕ»
Светлое, фильтрованное, 4,5%, Россия

BUD
Светлое, фильтрованное, 

5%, Россия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 4 — 7 °С

В аромате ощущаются 
фруктовые и карамельные 
нотки. Вкус яркий с нотами 

горького хмеля, риса и 
каармели.

К сырам и блюдам с карри.

уи Пастер — французский ученый и патриот. Когда в 1871 году франко-
прусская война завершилась победой немцев, он решил взять реванш на поле 
пивоварения. По воспоминаниям друзей Пастер не часто пил пиво, но активно 
интересовался процессом брожения и понял значение нагревания для защиты 
продуктов от микроорганизмов — так появился метод пастеризации.
Кроме того, ученый изобрел быстрый и экономичный способ выращивания 
пивных дрожжей и избавил пивоваров от необходимости использовать одни 

ЛУИ ПАСТЕРА
Пивная война

Рекомендуемая температура 
подачи: 4 — 7 °С
Живое пиво с хлебно-
солодовым ароматом 
и вкусом. Изюминка — 
долгое и мягкое хмелевое 
послевкусие.
К классическим пивным 
закускам.

и те же дрожжи несколько раз. На этом война 
не закончилась: вместе с Эмилем Дюкло Пастер 
усовершенствовал пивоваренное оборудование 
так, чтобы пиво как можно меньше контактировал с 
воздухом и как можно дольше сохраняло вкус. 
Плодами победы ученого пользуются все пивовары 
планеты.

Л

90 90
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ПИ
ВО

LACPLESIS GAISAIS 
Светлое, фильтрованное, 5%, Литва

Рекомендуемая температура подачи: 4–7°С
В аромате сочетаются кукуруза, хлеб и луговые травы. Во 
вкусе — зерно, хмель и фруктовые нотки. Послевкусие с 

хмелевой горчинкой непродолжительное. 
К классическим пивным закускам.

LACPLESIS  
EKSTRA

Светлое, фильтрованное, 
5,4%, Литва

Рекомендуемая температура 
подачи: 4–7°С
Солодовый аромат и вкус 
с умеренной горчинкой. 
Послевкусие хмелевое, 
непродолжительное. Очень 
питкое пиво.
К классическим пивным 
закускам.

LACPLESIS 
IZTURETS
Светлое, 
фильтрованное, 
5,4%, Литва

Рекомендуемая 
температура подачи: 
4–7°С
Аромат фруктово-
солодовый. Вкус 
солодовый с 
фруктовыми нотами и 
слабыми хмелевыми 
нюансами. Послевкусие 
короткое, карамельно-
цитрусовое. 
К пряным сырам и 
сырным закускам.
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GUBERNIJA 
KUNIGAIKSCIU

Темное, фильтрованное,  
7%, Литва

Рекомендуемая температура 
подачи: 12 — 14°С

Дунклер бок — сорт плотного 
пива, для которого характерен 

карамельно-фруктовый аромат 
и вкус.

К жареному мясу и овощам.

GUBERNIJOS EXTRA 
Светлое, фильтрованное, 5,5%, Литва

Рекомендуемая температура подачи: 4–7°С
Насыщенный аромат солода и хлеба. 
Сложный сбалансированный вкус с 
заметной горчинкой и хмелевыми нотками.
К классическим пивным закускам.

GUBERNIJA 
GUBERNATORIUS 

Светлое, фильтрованное,  
5,3%, Литва

Рекомендуемая температура  
подачи: 10 — 13°С

Мягкий эль с фруктово-хмелевым 
ароматом и легким карамельно-
зерновым вкусом, дополненным 

ноткой горчинки.
К классическим пивным закускам.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

ПИ
ВО

BUDWEISER BUDVAR
Светлое, фильтрованное, 5%

Рекомендуемая температура 
подачи: 5°С

Классический солодовый 
аромат. Освежающий вкус со 

сбалансированной сладостью, 
хмелевой горчинкой и 

фруктовыми нотами. 
Национальная гордость 

Чехии.
К различным сырам и острым 

блюдам.

ROYAL DUTCH  
POST HORN 

Светлое, фильтрованное, 
5%, Чехия

Рекомендуемая 
температура подачи: 
4 — 7 °С
Хмелевой аромат с 
нотками белого хлеба. 
Насыщенный солодовый 
вкус с умеренной 
сладостью. В послевкусии 
ощущается хмелевая 
горчинка.
К классическим пивным 
закускам.
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RAIZ  
CERVEZA MICA

Светлое, нефильтрованное, 
6,5%, Испания

Рекомендуемая  
температура подачи:  

7 — 10°С
Сбалансированный 

IPA с индивидуальным 
характером: ячмень  

и тимьян дают травяной 
аромат и слегка 

карамельный вкус.
К острым сырам и десертам.
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HARBIN ПРЕМИУМ 

3.6%,  Китай

Китайские пиво, сваренное с 
добавлением риса. Легкий и 
приятный вкус. 
К блюдам китайской кухни.

HARBIN  ПШЕНИЧНОЕ 

Светлое,3.6%,  Китай

Нефильтрованное пиво, 
сваренное по традиционному 
китайскому рецепту — с 
добавлением риса.
К блюдам китайской кухни.
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