
РЕЦЕПТЫ ВАШЕГО УСПЕХА

22.08.2019 – 18.09.2019

Сливки 23% 
METRO CHEF
1 кг 
арт. 453531

Сливки 33% 
METRO CHEF
1 кг 
арт. 453530

ЕВГЕНИЙ БАРАННИКОВ
БРЕНД-ШЕФ 
BELLINI GROUP

КСЕНИЯ ВАХРУШЕВА
РУКОВОДИТЕЛЬ КУЛИНАРНОЙ ШКОЛЫ 
«МАКСИМ КЛАСС»

АНДРЕЙ ШМАКОВ
БРЕНД-ШЕФ ОТЕЛЯ 
«МЕТРОПОЛЬ»

Условия приобретения товаров смотрите на с. 24 каталога.
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2 Условия приобретения товаров смотрите на с. 16 каталога.

Фундамент итальянской кухни – 
это хорошее оливковое масло и 
собственно оливки. Тунец в собственном 
соку, очищенные помидоры, вино 
(использовать для приготовления, не 
пить!) Конечно же, это качественная 
паста твердых сортов, правильный рис 
для ризотто. С таким набором всегда 
можно что-то приготовить на скорую руку, 
причем вкусно и полезно. И еще очень 
советую использовать итальянские травы: 
базилик, тимьян, розмарин.

Валентино Бонтемпи – итальянец, шеф-повар, 
создатель знаменитой пинцы и  основатель 
сети «Пинцерия Бонтемпи»

Чеснок 
маринованный 
METRO CHEF
460 г 
арт. 624273

Луковички в винном 
уксусе HORECA SELECT
1,7 л 
арт. 593974

Крем-бальзамик 
модена 
METRO CHEF
250 – 500 мл
арт. 445832, 146624

Бальзамический 
уксус модена
METRO CHEF
1 л
арт. 422379

Томатный соус 
для пиццы без трав 
METRO CHEF
4100 г 
арт. 546637

Томаты очищенные 
в томатном соке 
METRO CHEF
2,5 кг 
арт. 414519

Томатное пюре 
METRO CHEF
2,5 кг 
арт. 421207
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3

Итальянская кухня

Томаты протертые 
в мягкой упаковке 
METRO CHEF
2,5 кг 
арт. 414529

Томатное пюре 
METRO Chef
2,5 кг арт. 421207

Сыр рикотта 
METRO CHEF
1 кг 
арт. 642859

Базилик 
METRO CHEF
110 г 
арт. 60010

Орегано 
METRO CHEF
180 г 
арт. 625911

Приправа 
итальянская 
METRO CHEF
450 г 
арт. 231420

Сыр Пармезан 
тертый хлопья 
METRO CHEF
500 г 
арт. 604286

Сыр Маскарпоне
METRO CHEF
1150 г
арт. 627947

Сыр моцарелла 45% 
METRO CHEF
~1,84кг 
арт. 632041
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4 Условия приобретения товаров смотрите на с. 16 каталога.

Пепперони 
METRO CHEF
500 г 
нарезка сырокопченая 
арт. 437897 

Спагетти 
METRO CHEF
1 кг 
арт. 501085

Масло оливковое 
Extra Virgin 
METRO CHEF
5 л 
арт. 655372

Каперсы в соли
METRO CHEF
75 г
арт. 635434

Фарфалле 
METRO CHEF
1 кг 
арт. 501077

Фузилли 
METRO CHEF
1 кг 
арт. 501084

Рис Арборио 
METRO CHEF
5 кг 
арт. 361963

Лазанья 
METRO CHEF
1 кг 
арт. 606904
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5

Когда я приезжаю в Италию, то дегустирую специалитеты того региона, в котором 
нахожусь. Узнаю у местных коллег особенности продуктов, их сезонность, классические 
сочетания с другими ингредиентами. Вдохновившись историей разных регионов, 
продуктовыми рынками, оливковыми рощами и виноградными лозами, я по 
возвращении в Красноярск стараюсь передать всю эту философию в меню наших 
ресторанов и подобрать продукты такого качества, чтобы сохранить и подчеркнуть 
вкус блюд. Мы ищем альтернативу на российских локальных рынках, а также у 
проверенных европейских поставщиков, таких как METRO. На пике популярности сейчас 
блюда из местных продуктов – авторские идеи, воплощенные с помощью локальных 
ингредиентов, их сочетаний, с использованием различных технологий приготовления. 
Но при этом блюдо должно оставаться простым и понятным. Еда, как человек, – чем 
проще, тем круче.

Итальянская кухня

Евгений Баранников, 
бренд-шеф Bellini group 

Когда я приезжаю в Италию, то дегустирую специалитеты того региона, в котором 
нахожусь. Узнаю у местных коллег особенности продуктов, их сезонность, классические 
сочетания с другими ингредиентами. Вдохновившись историей разных регионов, 
продуктовыми рынками, оливковыми рощами и виноградными лозами, я по 
возвращении в Красноярск стараюсь передать всю эту философию в меню наших 
ресторанов и подобрать продукты такого качества, чтобы сохранить и подчеркнуть 
вкус блюд. Мы ищем альтернативу на российских локальных рынках, а также у 
проверенных европейских поставщиков, таких как METRO. На пике популярности сейчас 
блюда из местных продуктов – авторские идеи, воплощенные с помощью локальных 
ингредиентов, их сочетаний, с использованием различных технологий приготовления. 
Но при этом блюдо должно оставаться простым и понятным. Еда, как человек, – чем 
проще, тем круче.

Евгений Баранников, 
бренд-шеф Bellini group 

Артишоки 
сердцевинки 
METRO CHEF
2,65 л 
арт. 560089

Мини-салями 
METRO CHEF
в ассортименте
~500 г

Сушеные томаты 
METRO CHEF
1600 г 
арт. 518242

Оливки халкидика 
METRO CHEF
1,6 кг 
арт. 518240

Перец гриль 
METRO CHEF
1700 мл
арт. 518246

Чиабатта 
METRO CHEF
80 г х 12 шт. 
арт. 525148
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6 Условия приобретения товаров смотрите на с. 16 каталога.

Для меня русская кухня – это вкусы из 
детства, а также простая и понятная еда: 
пельмени, уха, борщ, котлеты, беляши 
и вареники, кисели, квас. Воссоздать 
знакомые нам с детства вкусы на своей 
кухне мне помогают продукты торговой 
марки METRO Chef, особенно сгущенное 
молоко, соленья (огурцы, грибы, капуста), 
сельдь и гречка. В зависимости от сезона 
с ними легко составлять меню для 
ресторана русской кухни. 

Андрей Шмаков, 
бренд-шеф отеля «Метрополь»

Молоко сгущенное 
METRO CHEF
3800 г 
арт. 313578

Творог 9% 
METRO CHEF
1 кг 
арт. 623781

Сыр Адыгейский 
METRO CHEF
~1,1 кг 
арт. 653645

Сыр Сулугуни 
METRO CHEF
~0,6 кг 
арт. 653646,653647

Сыр полутвердый 
Российский Сливочный 
METRO CHEF
~3 кг 
арт. 611086

Кедровые орехи 
Сибирские 
МETRO CHEF
500 г 
Россия 
арт. 657273

Мука пшеничная 
высший сорт 
METRO CHEF
10 кг 
арт. 451558
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7

Русская кухня

Грибной бочонок 
METRO CHEF
930 г 
арт. 603996

Огурцы соленые 
METRO CHEF
3000 г 
Россия 
арт. 637387

Огурцы резаные
METRO CHEF
4100 г
арт. 649096

Ассорти огурцы
и помидоры
METRO CHEF
1500 г
арт. 637150

Грузди черные
соленые
METRO CHEF
930 г 
арт. 603998

Карбонад 
Российский 
METRO CHEF
500 г 
варено-копченый 
нарезка 
арт.627759

Маслята 
маринованные/соленые 
METRO CHEF
930 г 
арт. 619056, 623204

Шейка 
Подмосковная 
METRO CHEF
500 г
варено-копченая 
нарезка 
арт.586861

ШТ.

ШТ.

ШТ.

ОТ 

ОТ 

ОТ 

1

 3 

 6 

1 ШТ.

1 ШТ.

1 ШТ.

 307 
 277 

 246 

 96 

 16 

 36 

ШТ.

ШТ.

ШТ.

ОТ 

ОТ 

ОТ 

1

 3 

 6 

1 ШТ.

1 ШТ.

1 ШТ.

 295 
 266 

 236 

 96 

 36 

 76 

ШТ.

ШТ.

ШТ.

ОТ 

ОТ 

ОТ 

1

 3 

 6 

1 ШТ.

1 ШТ.

1 ШТ.

 280 
 252 

 238 

 96 

 86 

 81 

ШТ.

ШТ.

ШТ.

ОТ 

ОТ 

ОТ 

1

 3 

 6 

1 ШТ.

1 ШТ.

1 ШТ.

 312 
 280 

 249 

 00 

 80 

 60 

ШТ.

ШТ.

ШТ.

ОТ 

ОТ 

ОТ 

1

 3 

 6 

1 ШТ.

1 ШТ.

1 ШТ.

 355 
 319 

 284 

 00 

 50 

 00 

ШТ.

ШТ.

ШТ.

ОТ 

ОТ 

ОТ 

1

 3 

 6 

1 ШТ.

1 ШТ.

1 ШТ.

 146 
 131 

 116 

 00 

 40 

 80 

ШТ.

ШТ.

ОТ 

ОТ 

1

 2 

1 ШТ.

1 ШТ.

 330 

 313 

 00 

 50 

ШТ.

ШТ.

ОТ 

ОТ 

1

 2 

1 ШТ.

1 ШТ.

 759 

 721 

 00 

 05 

ОТ

ОТ

ОТ

F_6-7.indd   7 04.08.2019   18:52



8 Условия приобретения товаров смотрите на с. 16 каталога.

Щавель 
консервированный 
HORECA SELECT
350 г  
арт. 542380

Сельдь  
METRO CHEF
в масле 
 900-3400 г  
арт. 629248,629249,634535, 
634534,658684

Петрушка нарезанная 
METRO CHEF
240 г  
арт. 331810

Укроп  
METRO CHEF
130 г  
арт. 543434

Окорок Столичный 
METRO CHEF
~0,9 кг
варено-копченый  
арт.601116

Чеснок красный 
соленый  
METRO CHEF
1000 г  
Россия  
арт. 641250

Икра лососевая 
METRO CHEF
500 г  
арт. 586887

Филе трески  
METRO CHEF
без кожи  
3 кг  
арт. 643159

Чеснок белый 
соленый  
METRO CHEF
1000 г  
Россия  
арт. 637382
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Русская кухня

Тренды современной русской кухни

Общей тенденцией становится приготовление блюд из традиционно 
русских продуктов, но с использованием иностранных техник. Именно так 
появилось гречотто. Название этого блюда происходит от всем известного 
ризотто, только в качестве основного компонента используется не рис, 
а гречка в традиционном сочетании с зеленью, луком или грибами. Причем 
грибы могут быть как сезонными: лисички, опята, так и замороженными, 
если захотелось гречотто не в сезон. Готовить гречотто нужно по аналогии 
с ризотто. Крупу обжарить вместе со специями и травами, затем понемногу 
подливать жидкость – это может быть куриный или овощной бульон – 
и непрерывно помешивать. Каждую новую порцию жидкости следует 
добавлять только после того, как крупа впитает предыдущую.

Бекон 
METRO CHEF
500 г 
арт. 521740 сырокопченый 
арт.581985 варено-копченый 
нарезка 
Россия

Сметана 
METRO CHEF 
20%
5 кг 
арт.634786

Крупа гречневая 
METRO CHEF
3 кг 
арт. 318411

арт.521740

Сырники 
METRO CHEF
75 г х 12 шт. 
арт. 526289

Масло METRO CHEF
82,5% 
450 г 
арт. 665718
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10 Условия приобретения товаров смотрите на с. 16 каталога.

В 2016 году мы открыли первую точку Joly Woo 
Cafe в Санкт-Петербурге. Это был новый для 
того времени формат – вьетнамский, а сейчас 
уже паназиатский стритфуд проект, основанный 
на полезном питании и ярком вкусе блюд. 
Поточная система обслуживания гостей, при этом 
ресторанная подача блюд. Много овощей, минимум 
жира и канцерогенов, без полуфабрикатов, только 
заготовки на день – и все это со средним чеком  
550 рублей. Часть продукции мы закупаем у 
компании METRO, которая гарантирует качество и 
хорошее ценообразование на продукцию.

Николай Белоусов, 
владелец сети стритфуда Joly Woo

Соус для 
гамбургеров 
METRO CHEF
1 кг 
арт. 520779

Соус майонезный 
цезарь METRO Chef
1 кг 
арт. 506748

Соус барбекю 
METRO CHEF
1 кг 
арт. 520780

Соус кисло-сладкий 
HORECA SELECT
1 кг 
арт. 520777

Попкорн куриный 
METRO CHEF
1 кг 
арт. 642207

Наггетсы 
METRO CHEF
1,5 кг 
арт. 443879

Майонез Провансаль 
METRO CHEF
3 л
5 л
10 л 
жирность 70% 
арт. 656821; 656820; 656819
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Фаст Фуд

Картофельные 
треугольники 
METRO CHEF
2,5 кг 
арт. 426603

Картофель фри 
METRO CHEF
6x6, 
2,5 кг 
арт.  647231 

Картофельные 
блинчики 
METRO CHEF
1,5 кг 
арт. 419162

Картофель фри 
и дольки сладкие 
METRO CHEF
2,5 кг 
арт. 626269

Сырные монетки 
с халапеньо 
METRO CHEF
1,5 кг 
арт. 642214

Картофельные дольки 
METRO CHEF
2,5 кг 
арт. 287282

Луковые кольца 
METRO CHEF
1 кг 
арт. 647514

Картофельные 
розочки 
HORECA SELECT
2,5 кг 
арт. 426602

ШТ.

ШТ.

ШТ.

ОТ 

ОТ 

ОТ 

1

 2 

 3 

1 ШТ.

1 ШТ.

1 ШТ.

 262 
 235 

 209 

 00 

 80 

 60 

ШТ.

ШТ.

ШТ.

ОТ 

ОТ 

ОТ 

1

 2 

 3 

1 ШТ.

1 ШТ.

1 ШТ.

 249 
 224 

 199 

 00 

 10 

 20 

ШТ.

ШТ.

ШТ.

ОТ 

ОТ 

ОТ 

1

 2 

 3 

1 ШТ.

1 ШТ.

1 ШТ.

 439 
 395 

 351 

 00 

 10 

 20 

ШТ.

ШТ.

ШТ.

ОТ 

ОТ 

ОТ 

1

 2 

 3 

1 ШТ.

1 ШТ.

1 ШТ.

 1150 
 1035 

 920 

 01 

 01 

 00 

ШТ.

ШТ.

ОТ 

ОТ 

1

 2 

1 ШТ.

1 ШТ.

 330 

 297 

 00 

 00 

ШТ.

ШТ.

ОТ 

ОТ 

1

 2 

1 ШТ.

1 ШТ.

 465 

 418 

 00 

 50 

ШТ.

ШТ.

ОТ 

ОТ 

1

 2 

1 ШТ.

1 ШТ.

 487 

 438 

 00 

 30 

ШТ.

ШТ.

ОТ 

ОТ 

1

 2 

1 ШТ.

1 ШТ.

 1079 

 971 

 00 

 10 

F_10-11.indd   11 04.08.2019   18:49



12 Условия приобретения товаров смотрите на с. 16 каталога.

Чипсы креветочные 
METRO CHEF
200 г  
арт. 658819

Приправа карри
METRO CHEF
400 гр
арт. 543660

Лук жареный  
METRO CHEF
600 г  
арт. 615156

Масло фритюрное
METRO CHEF
5 л
арт. 547766

Сосиски 
Мюнхенские  
METRO CHEF
арт.412907  
Россия

Сыр полутвердый 
Гауда нарезка 
METRO CHEF
500г, 1000г  
арт. 621705 
арт. 621670

Крабовое мясо 
METRO CHEF
200 г  
арт. 641098

Тортилья  
METRO CHEF
296 - 960 г  
арт. 461727, 461768, 
461765
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СПРИНГ-РОЛЛЫ

Фаст Фуд

Паприку, огурец, морковь нарезать тонкой 
соломкой толщиной 2 мм и длиной 11 см.
Тофу порезать толщиной 5 мм, длиной 11 см. 
Лапшу фунчозу отварить до готовности, 
промыть. Базилик, мяту промыть, высушить, 
оставить листья.

В миску налить горячую чистую воду. Доску 
обернуть влажной тряпкой. Лист рисовой бумаги 
обмокнуть в горячую воду, выложить на доску 
рифлёной стороной вверх. На лист в одну полосу 
выложить ингредиенты. Завести нижний край 
бумаги за ингредиенты, далее закрыть боковые 
края, скатать ролл.

Jolly Woo

Рисовая бумага 
Морковь 40 г
Тофу 200 г
Смесь салатных листьев 80 г
Огурцы 1 штука
Листья мяты 4 г
Базилик 4 г
Паприка 2 г
Фунчоза 60 г

Ингредиенты Способ приготовления

Соус соевый 
классический 
METRO CHEF
1 л 
арт. 645843

Соус сладкий чили 
METRO CHEF
1 л 
арт. 637450

Бумага рисовая 
METRO CHEF
200 г 
арт. 662732

Соус дип гуакамоле 
METRO CHEF
1 кг 
арт. 452822

Креветки 70/90 
METRO CHEF
с головой, варено-мороженые 
5 кг 
арт. 428913

Форель ломтики 
METRO CHEF
холодного копчения 
1 кг 
арт. 33484
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14 Условия приобретения товаров смотрите на с. 16 каталога.

Десерт – это идеальное сочетание не только 
сладкого, но также соленого и кислого вкусов. 
При приготовлении важно не забывать 
и про текстуры. Идеальное десертное меню, 
на мой взгляд, выглядит именно так. 

Десертное меню 
от Ксении Вахрушевой

Макаронс

Французская классика. Звезда 
инстаграмма. Макаронс 

восхитительны с любыми 
начинками. 

Топ 3: классическая ваниль, 
трюфельный шоколад, ягодный 

конфитюр.

Профитроли 

Европейская классика – профитроли. 
Сейчас они очень изыскано 
оформляются разноцветной глазурью, 
велюром, чипсами и мороженым. 
Также неизменным спросом 
пользуются шоколадный фондан 
и тирамису. 

Ксения Вахрушева, 
руководитель Первой кулинарной школы 
в Тюмени «Максим Класс»

Десерт – это идеальное сочетание не только 
сладкого, но также соленого и кислого вкусов. 

и про текстуры. Идеальное десертное меню, 

от Ксении Вахрушевой

Профитроли 
METRO CHEF
1,2 кг 
арт. 411102, 411103

Тирамису 
METRO CHEF
1,1 кг 
арт. 411100, 411101 

Фондан 
METRO CHEF
100 г х 18 шт. 
арт. 421827, 
532199 

Щербет 
METRO CHEF
1,5 кг 
арт. 457568, 457563 

Пломбир 
METRO CHEF
2,5 кг 
арт. 333225, 654869, 
654868, 333224, 333223 
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Десертное меню

Чизкейк

Сливочная сырная основа покоряет 
сердца. Думаю, это от того, что 
мы привыкли к вкусам сметаны и 
творога. Безусловно, этот десерт 
представлен в другой текстуре. Для 
тех, кто следит за своей фигурой, есть 
охлажденные чизкейки, приготовленные 
с желирующими дополнениями. Обычно 
в такие чизкейки добавляют фруктовое 
пюре и оформляют фруктами.

Классические десерты 

Десерты старой классики в современном 
исполнении. Торт медовик, сметанник, 

рыжик, столь полюбившиеся всей 
стране, в современном ресторане 

подают не так стандартно. Их отлично 
дополняют нежные муссы, потрясающие 

хрустящие медовые чипсы-печенья, 
свежие слегка кисловатые ягоды, и, 

конечно, нас всегда ждет начинка в виде 
конфитюра или джема. 

Макарони 
METRO CHEF
10 г х 36 шт. 
арт. 577271

Улитка 
HORECA SELECT
100-110 г х 8 шт. 
арт.535975 – с корицей
арт.535980 – с изюмом

Круассаны мини
METRO CHEF
20x25 г 
арт. 535956

Тесто слоеное 
METRO CHEF
2 кг 
арт. 383341, 383343

Завитки с шоколадом 
и клюквой 
HORECA SELECT
30 г х 10 шт. 
арт. 535957

Ассорти мини 
венской выпечки 
HORECA SELECT
1280 г 
арт. 554789
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16 Условия приобретения товаров смотрите на с. 16 каталога.

Хороший завтрак – залог хорошего настроения гостя 
на целый день. Самое популярное утреннее блюдо 
у взрослых гостей – омлет, детские фавориты – это 
сырники и домашние блины с различными топпингами.
Завтрак может быть как шведский стол, так и a la 
carte. Шведский стол дает возможность предложить 
гостю большой ассортимент блюд, включая блюда для 
вегетарианцев. При заказе a la сarte плюс в том, что мы 
можем порекомендовать что-то под любое настроение и 
запрос гостя.
Если говорить о трендах, мы прогнозируем рост 
индивидуального подхода – возможность приготовить 
блюдо не по классическому рецепту, или удивить 
подачами не классических утренних блюд в отеле, 
например, яйца Бенедикт, шакшука, боулы.

Евгения Карпунина, управляющая парк-отеля «Белые 
аллеи», Московская область

*a la carte – по меню.

Ветчина для тостов 
METRO CHEF
500 г 
нарезка 
арт. 59798

Сыр полутвердый 
Чеддар нарезка 
METRO CHEF
500г - 1000г 
арт. 621673, 621674 - 1000 г 
арт. 621668, 621669 - 500 г

Йогурт 2,5% 
METRO CHEF 
вишня, земляника
900 г 
арт. 615043, 615042

Хлопья кукурузные 
глазированные 
METRO CHEF
1 кг 
арт. 603245

Сервелат Зернистый 
METRO CHEF
500 г 
варено-копченый нарезка 
арт.624297

Колбаски Охотничьи 
METRO CHEF
полукопченые 
арт.566644 
500 г

Кукуруза 
METRO CHEF
1 кг 
арт. 657224
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С развитием культуры питания вне дома рестораны 
вводят полный цикл обслуживания и соответствующие 
меню. Так, в ресторанах стали массово появляться 
завтраки. Перечень блюд в меню будет зависеть от 
аудитории, на которую нацелен ресторан. Например,  
завтрак для офисных сотрудников, у которых нет 
времени готовить его самим дома, будет состоять 
в основном из выпечки и take away. А завтрак для 
бизнесменов – это цельное меню сытных блюд 
из молочных продуктов, яиц, круп, хлеба и сыра. 
Наиболее активным потребителем завтраков являются 
миллениалы. Это поколение предпочитает более 
здоровые завтраки, которые можно заказывать весь 
день, без ограничений во времени

Меню для завтрака

Звёздочки 
глазированные 
METRO CHEF
1 кг 
арт. 603247

Джем 
METRO CHEF
1150 г 
арт. 318707, 554180, 
318709, 554181, 318708, 
318706 

Сыр полутвердый 
Эдам
METRO CHEF
1000 г 
арт. 621675 

Мюсли хрустящие 
с кусочками 
фруктов и орехов
METRO CHEF
1 кг 
арт. 588347, 588351 

Патиссоны 
HORECA SELECT
2400 г 
арт.547540

Смесь ореховая 
METRO CHEF
800 г 
Россия 
арт. 657218
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18 Условия приобретения товаров смотрите на с. 16 каталога.

Чайная церемония

При составлении чайной карты 
ресторана стоит помнить, что 
чай – это не только классические 
черные и зеленые позиции, такие 
как ассам, эрл грей или улун, 
но также и белые, травяные и 
фруктовые.  Важно поддерживать 
интерес гостей и предлагать 
им новое. Со сменой времени 
года, рекомендуется добавлять 
сезонные предложения, например, 
согревающий имбирь или 
охлаждающая мята.

Чай RIOBA в 
пирамидках
20 х 2 г 
арт. 586879, 583459, 
405468, 407592, 407589

Чай 
RIOBA 
листовой
400 г
арт. 544483, 544482,
544485

Чай RIOBA для чайника
20 х 5 г 
арт. 495160, 495168, 495162, 
495164, 495167

Чай 
RIOBA 
в пирамидках
20 х 2 г 
арт. 407590, 
509617, 406037
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Кофейная церемония

Популярность кофеен растет с 
каждым годом, она перестает быть 
тем местом, куда идут прежде 
всего за классическим эспрессо 
и капучино. Поэтому сегодня 
признак хорошей кофейни – 
наличие в меню 3-4 авторских 
напитков, приготовленных на зерне 
высокого качества с необычными 
вкусовыми сочетаниями, например, 
латте с мятным сиропом или 
кофе холодного заваривания с 
миндальным молоком.

Горячий шоколад 
RIOBA
50% какао 
1 кг 
арт. 544808

Молоко 3,5% 
RIOBA 
ультрапастеризованное
1 л 
арт. 454928

Кофе 
RIOBA 
сублимированный 
в стиках
25 х 2 г 
арт. 653730

Кофе 
RIOBA 
зерновой
500 г 
арт. 583147, 583149, 
583146, 583148

Кофе 
RIOBA 
в капсулах
в ассортименте 
11 х  от 5 г

Кофе RIOBA Gold 
фильтр
1 кг 
арт. 635333,
635334

Кофе RIOBA 
зерновой
1 кг 
арт. 287770, 
287769, 287768
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20 Условия приобретения товаров смотрите на с. 16 каталога.

Сливки для 
кофе 10% RIOBA 
порционные
10 х 10 г  
арт. 440734

Сахар белый, 
тростниковый 
в стиках RIOBA
500 * 5 г 
в ассортименте

Крышка для стакана 
RIOBA
200 мл, 100 шт/уп 
арт. 389507

Трубочки для 
коктейлей RIOBA
Д=0,5 см 1000 шт./уп  
арт. 397498

Держатель для 
стакана RIOBA
2 секции, 50 шт/уп 
арт. 467161

Размешиватель 
деревянный RIOBA
14 см, 500 шт./уп  
арт. 488741

Бумажные салфетки 
RIOBA
3 слоя, 50 шт./уп  
арт. 459077

Стакан для кофе 
RIOBA
200 мл 50 шт./уп  
арт. 380822

Кофе на вынос

уп.

уп.

уп.

от 

от 

от 

1

3

20

1 уп.

1 уп.

1 уп.

36
34

32

59

76

93

уп.

уп.

от 

от 

1

2

1 уп.

1 уп.

279

265

00

05

уп.

уп.

уп.

от 

от 

от 

1

3

6

1 уп.

1 уп.

1 уп.

189
170

160

00

10

65

уп.

уп.

от 

от 

1

2

1 уп.

1 уп.

278

265

95

00

уп.

уп.

уп.

от 

от 

от 

1

3

6

1 уп.

1 уп.

1 уп.

231
207

184

00

90

80

уп.

уп.

уп.

от 

от 

от 

1

3

6

1 уп.

1 уп.

1 уп.

83
75

67

99

59

19

уп.

уп.

уп.

от 

от 

от 

1

3

6

1 уп.

1 уп.

1 уп.

259
233

207

00

10

20

уп.

уп.

уп.

от 

от 

от 

1

3

6

1 уп.

1 уп.

1 уп.

247
222

197

00

30

60

от

от

F_20-21.indd   20 04.08.2019   18:45



21

Итальянская кухня

Мини-шоколад 
ассорти RIOBA
900 г
 арт. 654648

Соки и нектары 
RIOBA
0,25 л в ассортименте

Мед цветочный 
RIOBA
20 г х 20 шт.
арт. 403205

Мини-карамель 
RIOBA со вкусом 
мяты, фруктов
500 г 
арт. 463293, 463292

Питьевая вода RIOBA
с газом / без газа 0,33 л 
арт. 568823, 568824

Фисташки жареные 
соленые RIOBA
6 шт х 50 г Россия
арт. 452546

Арахис жареный 
соленый RIOBA
6 шт х 50 г Россия 
арт. 452537

Решение для мини-бара
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22 Условия приобретения товаров смотрите на с. 16 каталога.

Сервировка стола – неотъемлемая 
часть визуальной составляющей 
ресторана. В 2019 году в моде 
простота и практичность: минимум 
предметов, главный акцент на 
подаче блюд. Сервируя стол 
важно помнить, что приборы и 
посуда для каждого гостя должны 
гармонировать с интерьером зала, 
характером подаваемых блюд и 
быть удобными для посетителей. 

22900
наб.

00
шт.329

Стаканы 
METRO PROFESSIONAL 
LARIO
стекло

21900
уп. 29900

уп.

Скатерть 
METRO PROFESSIONAL 
цвета и размеры 
в ассортименте 
120Х150см 
арт.394489 

Комплект салфеток 
METRO PROFESSIONAL 
6 шт./уп.
арт. 334085 
86% - полиэфир, 14% хлопок 
45х45 см 
цвета в ассортименте

00
уп.249 00

уп.389

Комплект кухонных 
полотенец 
METRO PROFESSIONAL 
6 шт./уп.
арт. 340510 
50% - лен, 50% - хлопок 
50х70 см 
цвета в ассортименте

Серия столовых приборов 
METRO PROFESSIONAL NICE
нержавеющая сталь 
различные артикулы 

Стаканы 
METRO PROFESSIONAL 
CASABLANCA
стекло 
различные артикулы 

Серия посуды 
METRO PROFESSIONAL 
SATURN
фарфор 
различные артикулы 

11900
шт.

00
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арт. 343365 
блюдце

арт 632949 
стакан низкий 
200мл 
6шт

арт. 452616 
ложка чайная 
2шт

арт. 430203 
стакан 
269 мл 
6 шт 

от
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Сервировка стола
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Важно помнить! 

Для правильной работы кухни ресторана, кафе и отеля 
важно, чтобы все контейнеры и гастроемкости  были 
профессиональными. Только профессиональное 
оборудование и оснащение на кухне предотвращает 
перекрестное заражение, приводящее к быстрой 
порче продуктов. Гастроемкости METRO PROFESSIONAL 
обеспечивают плотное прилегание крышки к основанию, 
долгосрочное хранение продуктов, противостоят высоким 
температурам и химическим воздействиям при частом 
мытье, а также идеально подходят для использования на 
производстве. 

00
шт.750

00
шт.4500 00

шт.1800

00
шт.1500

Ножи 
METRO PROFESSIONAL 
EXPERT
различные артикулы 

Кастрюли 
METRO PROFESSIONAL
нержавеющая сталь 
арт. 580785 36см 14л - 2899,00 
арт. 580784 40см 19л - 3899,00 
арт. 580779 40см 30л - 4799,00 

Крышка HORECA SELECT /
METRO PROFESSIONAL
нержавеющая сталь
d=40см
арт. 580783

Сковорода 
METRO PROFESSIONAL
арт.242170 
28 см 
антипригарное покрытие

289900
шт. 89900

шт.

59900
шт.99900

шт.

арт.658346 
нож для овощей 
10 см 

арт. 580785 
36см 14л

от

Посуда для кухни

F_22-23.indd   23 04.08.2019   18:43



Предложение действительно в торговых центрах городов: 1020970

КАТАЛОГ АКЦИОННЫХ ТОВАРОВ. АДРЕСОВАНО ТОЛЬКО КЛИЕНТАМ В ЛИЦЕ ДЕРЖАТЕЛЕЙ КАРТ ООО «МЕТРО КЭШ ЭНД КЕРРИ».

www.metro-cc.ruГорячая линия для клиентов METRO 8-800-700-10-77 Информацию о времени работы ТЦ METRO вы можете найти на нашем сайте

Внешний вид товаров может отличаться от изображения. ООО «МЕТРО Кэш энд Керри» вправе изменить цену товара без предварительного 
уведомления. Действие предложений начинается с 4:00 часов утра указанной даты действия. Размещенный в каталоге товар может 
отсутствовать в торговом центре ООО «МЕТРО Кэш энд Керри». Цена указана в рублях с НДС с учетом скидки. Размер «старой цены» 
на товар определяется, исходя из средней цены на товар, действовавшей на 11.07.2019 в торговых центрах ООО «МЕТРО Кэш энд Керри». 
Размер «старой цены» может отличаться в вашем ТЦ МЕТRО. Наличие товаров ограничено товарными запасами торговых центров ООО 
«МЕТРО Кэш энд Керри». Товары, подлежащие обязательной сертификации, сертифицированы. Уточняйте цены на товары в вашем 
ТЦ МЕТRО. Подробности и список артикулов, участвующих в акции, уточняйте в вашем ТЦ METRO или по телефону 8 800 700 10 77.
В ряде случаев для акционных позиций в каталоге величина скидки указана с учётом округления. Всегда в пользу клиента.

1 Акция действует для товаров с многоуровневым ценником.

ВАШ 
ГОРОД

НОВОЕ ОСЕННЕЕ МЕНЮ!
Мы сохранили самые популярные классические 
блюда нашего ресторана и немного освежили их 
осенними новинками. Приходите попробовать!

 Мой ресторан

НОВЫЙ ВКУС УЖЕ В ПРОДАЖЕ!
Газировка Cherry впервые! Попробуйте новый 
вкус легендарного напитка! Уже на полках 
нашего магазина.

 Мой магазин

Разместите информацию о вашей компании на own-business-day.ru    
и создайте предложение для ваших клиентов, а мы расскажем об этом. 
ПУСТЬ ВЕСЬ ГОРОД УЗНАЕТ О ВАС!

У ТЕБЯ ЕСТЬ СВОЙ БИЗНЕС? 
МЫ ХОТИМ, ЧТОБЫ ОБ ЭТОМ УЗНАЛИ ВСЕ!

OWN-BUSINESS-DAY.RU 

Подарки 
от партнеров праздника

Выгодные условия 
на услуги для бизнеса

Специальные скидки и выгодные 
цены на ТОП товаров в METRO

ВСЕ, КТО РАЗМЕСТИЛ СВОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ НА САЙТЕ, ПОЛУЧАЮТ:

Версия 5

Пятигорск • Астрахань • Ставрополь • Волжский • Адыгея • Новороссийск •  
Владикавказ • Ростов-на-Дону • Краснодар • Волгоград
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