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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+18+ЧР
ЕЗМЕ

РНОЕ 
УПОТР

ЕБЛЕН
ИЕ АЛ

КОГОЛ
Я ВРЕ

ДИТ В
АШЕМ

У ЗДО
РОВЬ

Ю

Цены действительны с 03.02.20 по 01.03.20

ALTOLANDON: 
С Е В Е Р Н Ы Й 
Х А РА К Т Е Р 
И С П А Н С К И Х  В И Н

ПОРТУГАЛЬСКОЕ 
НАСЛЕДИЕ ОТ  
QUINTA DO CRASTO

НЕМНОГО 
ТЕПЛА: Р Е Ц Е П Т 
ГЛ И Н Т В Е Й Н А

КОНЬЯЧНЫЙ 
КРИЗИС И ПРИЧЕМ  
ТУТ БРЕНДИ?

9    
стр.

11    
стр.

7    
стр.

17    
стр.

3990
 4990

КОНЬЯК   
CHАTEAU 
D’ORIGNAC XO
Франция, 40%, 0,7 l

О  ВИНЕ
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+
2

ВЫБОР СОМЕЛЬЕ                          4  

ВИНА:                                                         6 
CASTRO VENTOSA, BODEGAS  
ALTOLANDON, SIMONSIG WINE  
ESTATE, QUINTA DO CRASTO ...

ВИСКИ                                         10      

ГЛИНТВЕЙН ОТ МИРАТОРГ        11

ТЕМА НОМЕРА:  
НАПИТКИ С ХАРАКТЕРОМ                 12

ВОДКА:                                                     14 
V O D K A  V S  W ÓD K A

КОНЬЯК:                                     16 
П Е Р В Ы Й   К О Н Ь Я Ч Н Ы Й  
К Р И З И С  И  Е Г О  П О С Л Е Д С Т В И Я

ВИСКИ:                                        18 
О Т К Р Ы В А Е М  В И С К И  З А Н О В О

ПИВО                                              20 

Содержание: Молодой освежающий 
бренди с древесными 

нюансами и нотами 
свежих фруктов и 

белых цветов.

13 
стр.

Warsteiner Premium Beer 
из Германии. Вкус сухой, 
сбалансированный. 
Идеально к блюдам 
немецкой кухни.

Сбалансированный, 
элегантный, мягкий 
вкус водки имеет ориги-
нальную композицию из 
оттенков трав,  ржаного 
хлеба,  зерновых и 
цитрусовых.  

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

25 
стр.

14 
стр.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

В последний месяц зимы 
особенно хочется уюта и тепла, 
а еще продолжения праздников. 
Специально для того, чтобы не 
давать грусти возобладать мы 
собрали для вас лучшие вина 
из южных регионов в нашей 
постоянной рубрике «Выбор 
сомелье». Не забыли мы и про 
главный праздник февраля — День 
защитника Отечества. Специально 
для них выбрали множество крепких 
напитков, которые однозначно 
подойдут в качестве подарка.

Февраль

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

Абрамов Вадим 
Категорийный менеджер по крепкому алкоголю.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

Выбор
С О М Е Л Ь Е

449

399
90

90599

499

НЕСМОТРЯ НА ТО, ЧТО 
ФЕВРАЛЬ — ОДИН 
ИЗ САМЫХ СУРОВЫХ 
МЕСЯЦЕВ, ЭТО В ТО 
ЖЕ ВРЕМЯ САМЫЙ 
РОМАНТИЧНЫЙ 
МЕСЯЦ, МЕСЯЦ 
ВЛЮБЛЕННЫХ. НЕ 
ОГРАНИЧИВАЙТЕСЬ 
ОДНИМ ДНЕМ И 
УСТРАИВАЙТЕ СЕБЕ 
ВЕЧЕРА НА ДВОИХ 
ТОГДА, КОГДА 
ЭТОГО ХОЧЕТСЯ — 
СПЕЦИАЛЬНО ДЛЯ 
ТАКИХ МОМЕНТОВ 
НАША ПОДБОРКА.

 0,75 l

CANTINE SILVESTRI 
PONTE LORETO
Красное, сухое, 12%, Италия

Рекомендуемая температура пода-
чи: 16-18 °С
Элегантное и питкое вино с неж-
ным вкусом и фруктовым ароматом 
с преобладанием свежих нот 
малины.
К выдержанным сырам, мясу.

SOL DEL CONDE RIOJA
Красное, сухое, 12%, Испания

Рекомендуемая температура 
подачи: 15 °С
Богатый аромат (красные фрук-
ты, чернослив, специи, какао) и 
фруктовый вкус с хорошо сбалан-
сированной кислотностью и долгим 
послевкусием.
К мясным закускам, дичи.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+
559

499

599
90

90

90

699

659

759

CHATEAU  
LA POUGUE

Красное, сухое,  
14,5%, Франция

CHATEAU 
CANTILLAC 
BORDEAUX 
MERLOT
Красное, сухое, 13,5%, 
Франция

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 16-18 °С
Собранный на пике 
зрелости «мерло» дает 
мягкую шелковистую 
структуру и щедрый  
букет из черной сморо-
дины и ежевики. 
К мясу, сырам, легким 
салатам.

 0,75 l

 0,75 l

CHATEAU DE SESCAS
Красное, сухое, 13,5%, Франция

Рекомендуемая температура  
подачи: 16-18 °С
Выдержанное вино с яркими 
свежими нотами черной смородины 
и специй. Аромат темно-красных 
фруктов с намеком на табак и 
темный шоколад. Хорошо сбалан-
сированная кислотность. 
К жареному красному мясу, дичи.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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Рекомендуемая 
температура  
подачи: 18-20 °С
Элегантное и 
изысканное вино. 
Во вкусе особо 
выражены красные 
фрукты и нотки  
черной смородины.
К мясу, дичи,  
твердым сырам.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

 0,75 l

EL CASTRO DE VALTUILLE
Красное, сухое, 13,5%, Испания

Рекомендуемая температура  
подачи: 16-18 °С
В аромате сочетаются азиатские специи, 
минералы и темные ягоды. Во вкусе — 
ноты ежевики и черемухи. Нюансы тем-
ных ягод подчерикают мягкие и сладкие 
танины в послевкусии. 
К пасте, мясу, выдержанным сырам.

799999

Уже третье поколение семьи Перес занимается виноделием в родном 
Бьерсо, и многие успехи региона связаны с этой фамилией. Рикардо 
Перес вместе с Альваро Паласиосом создавал звездное хозяйство 
Descendientes de Jose Palacios, а Рауль Перес, прежде чем приступить 
к работе в Castro Ventosa, добился успеха в качестве энолога Bodegas 
Estefania (Tilenus).
Именно работа в семейном хозяйстве стала для молодого энолога сту-

ХОЗЯЙСТВО CASTRO VENTOSA БЫЛО ОСНОВАНО 
АРИСТОКРАТИЧЕСКОЙ СЕМЬЕЙ ПЕРЕС ВО ВТОРОЙ ПОЛОВИНЕ 18 
ВЕКА. СВОЕ НАЗВАНИЕ ОНО ПОЛУЧИЛО ОТ РИМСКОЙ КРЕПОСТИ, 
ВОЗВЫШАВШЕЙСЯ НА ХОЛМЕ НАД ЗЕМЕЛЬНЫМИ ВЛАДЕНИЯМИ 
(CASTRO VENTOSA — ЗАМОК, ПРОДУВАЕМЫЙ ВЕТРАМИ).

пенью к мировой известности. В 
собственности семьи Перес нахо-
дится большой по местным меркам 
виноградник, более половины 
которого составляют посадки сорта 
Менсия возрастом старше 45 лет. 
Почвы преимущественно состоят из 
кварцита и сланцев. Особую ценность 
представляют пять участков с дофил-
локсерными лозами. Оснащенная 
по последнему слову техники вино-
дельня создает все условия для того, 
чтобы создавать утонченные вина 
высшего качества. Вина хозяйства 
последних десяти лет неизменно от-
мечаются высочайшими рейтингами, 
как в Испании, так и за рубежом.

90
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

 0,75 l

IRREPETIBLE DE 
ALTOLANDON
Красное, сухое, 14%, Испания

Рекомендуемая температура 
подачи: 16-18 °С
Демонстрирует аромат, 
сотканный из нот спелых 
черных фруктов, лакрицы и 
пряностей. Отличается мягким 
вкусом с фруктовыми тонами, 
приятными танинами и долгим 
послевкусием. 
К дичи, красному мясу,  
твердым сырам.

1190
1399

бедившись в уникальности 
терруара Манчуэлы, нового 
апелласьона, расположенного 
на склонах Иберийского массива 
на северо-востоке Ла Манчи, У

ОСНОВАТЕЛЬ BODEGAS 
ALTOLANDON — ТАЛАНТЛИ-
ВЕЙШИЙ ИСПАНСКИЙ ЭНОЛОГ 
РОСАЛИЯ МОЛИНА, КОТОРАЯ 
ДО СВОЕГО СОБСТВЕННОГО 
ПРОЕКТА ПРИОБРЕЛА ОЧЕНЬ 
СЕРЬЕЗНЫЙ ОПЫТ, РАБОТАЯ  
ВО ФРАНЦИИ. 

ИСПАНИЯ

Росалия выбрала для нового проекта 
местечко под название Ландете. 
Здесь находятся самые высокогорные 
виноградники Испании и всей Европы. 
Участки с каменисто-песчаными почвами, 
на которых растут виноградники Altolandon, 
находятся на высоте 1050 — 1100 метров над 
уровнем моря. 
Климат северной Манчуэлы характери-
зуется относительной прохладой и большими 
перепадами температур, что позволяет 
производить яркие и свежие вина. Сегодня 
Bodegas Altolandon является восходящей 
звездой испанского виноделия и практикует 
только органические методы работы, как на 
виноградниках, так и при производстве вина.



8

Из
об

ра
же

ни
я м

ог
ут

 от
ли

ча
ть

ся
 от

 пр
ед

ст
ав

ле
нн

ых
 в 

ма
га

зи
не

. В
се

 то
ва

ры
 им

ею
т с

ер
ти

фи
ка

ты
. Ц

ен
а у

ка
за

на
 в 

ру
бл

ях
.

Ск
ид

ка
 не

 су
мм

ир
уе

тс
я с

 ль
го

та
ми

. К
ол

ич
ес

тв
о т

ов
ар

а о
гр

ан
ич

ен
о. 

То
ва

р п
ре

дс
та

вл
ен

 не
 во

 вс
ех

 м
аг

аз
ин

ах
 «М

ир
ат

ор
г»

. Р
ек

ла
ма

. 

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

В 1953 году Франс Малан создал 
новое предприятие в Де Хоопе, 
ставшее центром «Simonsig Wine 
Estate». В 60-х земли поместья 
засаживалась новыми лозами. А 
в 1968 году Франс выпустил свои 
первые вина и начал их реализо-
вывать под собственной маркой. 
Первые Рислинг и Шенен Блан 
были заботливо бутилированы вруч-
ную. Каждая бутылка оклеивалась 
этикеткой в доме Франса его женой 
Лизой. Такое скромное начало зало-
жило прочный фундамент того, что с 
годами превратилось в преданный 
семейный бизнес с большим и 
гордым наследием. Два года спустя, 
в 1970 году, Франс выпустил первое 
красное вино из сорта винограда 
Пинотаж, которое вскоре стало 
образцом для подражания. 
В настоящий момент их производ-
ство превышает 180000 ящиков, 
большинство из которых экспор-
тируется в 22 страны. Старший, 
Питер Малан, отвечает в компании 
за маркетинг и экспорт вин. В 
дополнение к 300 га виноградни-
ков Франсуа заведует 70 га земли, 
отведенных под выращивание 
груш, слив и персиков на экспорт. 
Йохан Малан, самый младший брат 
— винодел и погреб-мастер. Он 
также окончил университет эноло-
гии и виноделия в Стелленбоше. В 
компании Йохан, будучи главным 
виноделом, отвечает за создание 

 0,75 l

SIMONSIG CABERNET 
SAUVIGNON SHIRAZ 
Красное, сухое, 13%, ЮАР

Рекомендуемая температура  
подачи: 16-18 °С
Полнотелое вино с мягкими танинами и 
сочной спелой кислотностью. В букете 
ноты ягод и садовых фруктов, аниса, ва-
нили, корицы, черного перца. В послевку-
сии черные ягоды и сладкие пряности.
К морепродуктам, курице, овощам.

SIMONSIG SAUVIGNON 
BLANC SEMILLON
Белое, сухое, 13%, ЮАР

Рекомендуемая температура  
подачи: 10-12 °С
Свежий цветочный аромат с 
яркими нотками цитрусовых и 
освежающий вкус: зеленый перец, 
крыжовник, киви, дыня.
К морепродуктам, курице,  
овощам.

599-2449
759

SIMONSIG
«Simonsig Wine Estate» находится в северно-западной части 
Стелленбоша. Единственными владельцами компании является семья 
Маланов. Здесь производятся высококачественные красные и белые 
вина, а также игристое вино, изготавливаемое в строгом соответствии 
с традиционным методом шампанизации («Méthode Champenoise»). 
Стелленбош широко известен как регион производства лучших вин в 
Южной Африке и находится в 45 километрах восточнее Кейптауна.
Первый из Маланов, поселившийся в ЮАР в 1688, был французским гу-
генотом. На Мысе Доброй Надежды, при голландском правлении, ему от-
вели участок земли для посадки новых виноградников. Немного позже он 

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

обосновался недалеко от региона 
Стелленбош, который уже тогда 
славился производимыми здесь 
высококачественными винами. 

Wine estate

вин. Он занимает пост пер-
вого председателя недавно 
созданной ассоциации произ-
водителей «Cap Classique».
Виноградники «Simonsig 
Wine Estate» протянулись 
более чем на 300 га на север-
ной стороне Стелленбоша у 
подножия горы Симонс. Ком-
пания является крупнейшим 
частным производителем вин 
в ЮАР, каждое из которых — 
отражение семейных тради-
ций высокого виноделия. 

STELLENBOSCH
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

ервое упоминание о Quinta do Crasto встречается 
еще в 1615 году, задолго до того, как долина Дору 
стала первым в мире официально маркированным 
DO (1756). Пять лет спустя, в 1761 году, Quinta do 
Crasto получила статус «feitoria» или «предприя-
тие», высшую на то время категорию винодельче-
ского хозяйства. 
После сбора урожая виноград доставляется на 
винодельню в маленьких пластиковых корзинах. 
Там ягоды сортируются и отбраковываются. Некото-
рая часть ягод поступает в «лагареш», где давится 
старинным способом с помощью давильщиков. 
Муст ферментируется в нержавеющей стали, и в за-
висимости от стиля вина отправляется на выдержку 
в нейтральные емкости, бочки из португальского, 
французского и американского дуба.

 0,75 l

FLOR DE CRASTO DOURO
Белое, сухое, 12%, Португалия

Рекомендуемая температура 
подачи: 9 °С
Букет вина раскрывается аромата-
ми тропических фруктов, цветочных 
нот и минералов. Вкус сбалансиро-
ванный с освежающей минерально-
стью и цитрусовыми нотами. 
К рыбе, пасте, овощам.

689

679

859

849

ПОМЕСТЬЕ QUINTA DO CRASTO (КИНТА ДУ КРАШТУ), РАС-
ПОЛОЖЕННОЕ НА ПРАВОМ БЕРЕГУ РЕКИ ДОРУ, ЗАНИМАЕТ 
130 ГЕКТАРОВ ЗЕМЛИ, БОЛЬШЕ ПОЛОВИНЫ КОТОРЫХ 
ОТВЕДЕНО ПОД ВИНОГРАДНИКИ. ВОТ УЖЕ БОЛЕЕ СТА ЛЕТ 
ХОЗЯЙСТВО, ЧЬИ ЛОЗЫ ЯВЛЯЮТСЯ ОДНИМИ ИЗ ЛУЧШИХ В 
МОДНОМ НЫНЕ DO DOURO, ПРИНАДЛЕЖИТ СЕМЬЕ РОКЕТТ, 
И, КАК И ВСЕ ПРЕСТИЖНЫЕ ПОМЕСТЬЯ РЕГИОНА, ВОЗВО-
ДИТ СВОЮ РОДОСЛОВНУЮ К ДРЕВНЕЙШИМ ВРЕМЕНАМ: 
CRASTO ПРОИЗОШЛО ОТ ЛАТИНСКОГО «CASTRUM», ЧТО 
ЗНАЧИТ «РИМСКАЯ КРЕПОСТЬ». А СЕГОДНЯШНИЙ ДЕНЬ 
QUINTA DO CRASTO ЯВЛЯЕТСЯ ОДНИМ ИЗ ЛИДЕРОВ ПРЕ-
МИАЛЬНОГО СЕГМЕНТА ПОРТУГАЛЬСКОГО ВИНОДЕЛИЯ.

 QUINTA DO  
CRASTO

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

ПОРТУГАЛИЯ

FLOR DE 
CRASTO DOURO

Красное, сухое,  
13%, Португалия

Рекомендуемая 
температура подачи: 
16-18 °С
Гармоничный букет 
раскрывается арома-
тами свежих ягод и 
цветочными нотами. 
Гладкая структура, 
мягкие танины и вкус 
лесных ягод делают 
это среднетелое вино 
поистине соблазни-
тельным. 
К мясным блюдам  
и пасте.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

П

90

90
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

GLEN COOPER
Односолодовый, 46%, 
Великобритания

Рекомендуемая температура 
подачи: 18-20 °С
Солод из северной части Хай-
ленда (Шотландия) и пятилетняя 
выдержка в бочках из-под  
бурбона дают этому виски  
уникальный ванильный вкус  
с нотками зеленого чая. 
Пьют в чистом виде.

SMOKY SCOT
Односолодовый, 40%, Великобритания

Рекомендуемая температура подачи: 18-20 °С
Виски с острова Айла, наполненный чистыми 
и яркими ароматами торфяного дыма, смолы и 
моря. Полностью оправдывает свое название: 
«Дымный шотландец».
Пьют в чистом виде.

THE GLENLEE
Купаж, 40%, Великобритания

Рекомендуемая температура  
подачи: 18-20 °С
Обладает сливочным ароматом и 
пряно-медовым вкусом. Назван в 
честь корабля, построенного в 1896 
году и выдержавшего 4 кругосветных 
путешествия.
Пьют в чистом виде.

ВИ
СК

И

1990

1990

690
2290

2390

890

 0,7 l

 0,7 l
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+
399

399

59 599

599

90

 0,75 l

В КАСТРЮЛЮ НАЛИТЬ ВИНО ЛИБО ВИШНЕВЫЙ СОК,  
НАГРЕТЬ ДО 80 ГРАДУСОВ, НЕ ДОВОДЯ ДО КИПЕНИЯ.

ДОБАВИТЬ СМЕСЬ ДЛЯ ГЛИНТВЕЙНА VИТАМИН,  
ПО ЖЕЛАНИЮ ДОБАВИТЬ МЕД ИЛИ САХАР ПО ВКУСУ. 

ПРОГРЕТЬ НА МЕДЛЕННОМ ОГНЕ 5-7 МИНУТ.

ДАТЬ НАСТОЯТЬСЯ В ТЕЧЕНИЕ 7 МИНУТ.

Рецепт
ГЛИНТВЕЙН

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

MARIPOSA SYRAH
Красное сухое  
13.5% Аргентина

СМЕСЬ ДЛЯ 
ГЛИНТВЕЙНА

300 g, Vитамин, 
МИРАТОРГ

UNA 
DELICIA 
MERLOT 
Красное сухое 
13% Чили

12
3
4

О  В И Н Е  И  В К У С Е

90

90
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

 С  Х А Р А К Т Е Р О М

1090

3990

1990

6990

RON CRISTOBAL  
BLANCO
38%, Дания

Рекомендуемая температура 
подачи: 18-20 °С
Этот ром обладает мягким 
сладким ароматом с нотками 
манго и вкусом, в котором 
сочетаются манго, карамель, 
инжир и орех.
Пьют со льдом или  
в коктейлях.

RON ESCLAVO XO
42%, Дания

Рекомендуемая температура подачи: 18-20 °С
Выдержанный ром с ароматом пряностей, ванили 
и ириски. Вкус мягкий и сладкий: ваниль, мед, 
ириски, корица. Послевкусие пряное, долгое.
Пьют со льдом или в коктейлях.

 НАПИТКИ

 0,7 l
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КАЖДЫЙ НАПИТОК ИМЕЕТ 
СВОЙ ХАРАКТЕР, КОТОРЫЙ 
ОН ПОЛУЧАЕТ ЗА ВРЕМЯ 
СВОЕГО СОЗДАНИЯ. ОН, КАК 
И ЧЕЛОВЕК, ВПИТЫВАЕТ В 
СЕБЯ ВСЕ ВОКРУГ — ТОНКИЕ 
АРОМАТЫ СЛАДОСТЕЙ И 
ФРУКТОВ, ИЗЫСКАННЫЕ НОТЫ 
ВО ВКУСЕ, СОЛНЕЧНОЕ ТЕПЛО 
ИЛИ НАОБОРОТ СУРОВЫЙ 
ХОЛОД. ХАРАКТЕР НАДО 
ВОСПИТЫВАТЬ: ХОРОШИЙ 
АЛКОГОЛЬ ОТЛИЧНЫЙ  
ТОМУ ПРИМЕР.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

990

1690

1390

2190

LUCIEN  
DE FONTANEAU VS
2 года, 40%, Франция

Рекомендуемая температура пода-
чи: 18-20 °С
Молодой и мощный коньяк. Харак-
теризуется свежими нотами груши, 
персика, цветка виноградной лозы 
и древесными танинами.
Пьют со льдом или в коктейлях.

LEGION VS
2 года, 40%, Франция

Рекомендуемая  
температура подачи:  
18-20 °С
Молодой освежающий 
бренди с древесными 
нюансами и нотами свежих 
фруктов и белых цветов.
Пьют в чистом виде.

 0,7 l

 0,7 l
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+
289 359

490

В 1977 году СССР попытался импортировать 
водку в США, но продукт не прошел 
сертификацию: нужно было доказать, что 
это традиционно русский напиток. При 
этом Польша заявила, что водка — напиток 
польский и советские товарищи не имеют 
право использовать название. 
Так представители обеих стран оказались 
в гаагском суде. Поляки предоставили 
документ, доказывающий, что производство 
водки у них началось в 1540 году. В ответ 
советские представители показали «Очерки 
истории промыслов России» М. Я. Волкова, 

KREMLIN AWARD 
CLASSIC
40%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 6-12 °С
Сбалансированный, элегант-
ный, мягкий вкус водки имеет 
оригинальную композицию из 
оттенков трав, ржаного хлеба, 
зерновых и цитрусовых.  
К блюдам русской кухни.

ЦАРСКАЯ 
ОРИГИНАЛЬНАЯ
40%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 6-12 °С
В составе спирт класса «Люкс» 
из специальных высококрах-
малистых сортов пшеницы, а 
также настой липового цвета 
и монофлерный липовый мед, 
которые придают мягкость.
К блюдам русской кухни.

ПЯТЬ ОЗЕР
40%, Россия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 5-8 °С
Водка из Сибири. Обла-
дает чистым классиче-
ским вкусом и запахом. 
В основе уникальная 
вода таежных озер и 
спирт класса «Люкс».
К блюдам русской кухни.

Водкаvs

299 479

819

 0,5 l  0,5 l

 0,5 l

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

90

9090
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+
399

790

299

ORGANIKA
40%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 6-12 °С
Природная питьевая вода озера 
Байкал, стопроцентный зерновой 
спирт «Альфа» и экстракт сибир-
ской лиственницы придают водке 
изысканный вкус.
К блюдам русской кухни.

РУССКИЙ СТАНДАРТ
40%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 6-8 °С
Изготавливается на основе пше-
ничного спирта «Люкс». Выдер-
живание водки перед розливом 
позволяет добиться уникальной 
мягкости вкуса и нежности аро-
мата.
К блюдам русской кухни.

ТАЛКА
40%, Россия

Рекомендуемая температура подачи: 6-8 °С
Вкус и аромат «Талки» под стать сибирским 
красотам. Насыщенный и мягкий, легкий и 
свежий. Особую мягкость напитку придает 

мёд и настой пшеницы на талой воде.
К блюдам русской кухни.

Wódka
согласно которым водку на Руси начали делать 
еще в XII веке. Только оказалось, что в качестве 
источника Волков использовал отрывной 
календарь конца XIX века… Доверие суда к СССР 
было подорвано. 
Тогда советский министр культуры обратился к 
историку кулинарии Вильяму Похлебкину и даже 
открыл ему доступ в Государственный архив. 
Похлебкин нашел документ, подтверждающий, 
что в уже в 1440 году в одном из русских 
монастырей делали водку. В 1982 году суд признал 
за Советским Союзом право использовать это 
название. 

vs
1290

464

399

 0,5 l

 0,5 l

 0,7 l

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
90

90
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

КО
НЬ
ЯК

REMY MARTIN VSOP
4 года, 40%, Франция

Рекомендуемая температура подачи: 18-20 °С
В аромате глубокие ноты ванили, абрикоса и печеного 
яблока. Во вкусе спелые фрукты с тонкими нотами лакри-
цы. Один из самых популярных коньяков в категории VSOP.
Пьют в чистом виде, со льдом, в коктейлях.

КИНОВСКИЙ
5 лет, 40%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 20°С
Яркий сладковатый аромат с глубо-
кими цветочно-плодовыми нота-
ми. Во вкусе тона сухофруктов и 
ванильной сдобы с нотами горького 
шоколада и каленого орешка.
Пьют в чистом виде.

499

2690

689

3190

 0,5 l

 0,5 l

Ре
кл

ам
а. 
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

COURVOISIER VS
3 года, 40%, Франция

Рекомендуемая температура подачи: 18-20 °С
Курвуазье — старейший коньячный дом 
Франции. Courvoisier VS имеет тонкий вкус с 
оттенками зрелых фруктов и весенних цветов.
Пьют в чистом виде, со льдом.

HENNESSY VSOP PRIVILEGE
6 лет, 40%, Франция

Рекомендуемая температура подачи: 18-20 °С
Выдержка в дубовых бочках дает коньяку  
мягкие нотки ванили, гвоздики и корицы во 
вкусе и тонкий дымный аромат.
Пьют в чистом виде.

1590

27903990

1990

XIX веке коньяк стал главным крепким алко-
гольным напитком в Европе. Но в середине 
века все изменила обыкновенная тля, которую 
завезли с другого континента. Количество 
произведенного напитка неумолимо пада-
ло. Однако свято место пусто не бывает — в 
1870-х годах в Европу проник шотландский 

 
КОНЬЯЧНЫЙ КРИЗИС  
И ЕГО ПОСЛЕДСТВИЯ

 0,5 l

 0,5 l

В
виски (он пребывает там и до сих пор). Затем хлынула 
волна подделок, например, из Италии. То есть привозили 
бренди и даже вполне сносный, но он не имел права на-
зываться коньяком (напомним, что в Европе до сих пор так 
называет напиток, произведенный только в одноименной 
провинции). Возможно, именно это событие повлияло на 
то, что в России и Англии слово «коньяк» стало полным 
синонимом бренди.

Первый
Ре

кл
ам

а. 
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

GLENMORANGIE 
Односолодовый, 40%, 
Шотландия

Рекомендуемая температура 
подачи: 18-20 °С
Классический скотч с мягким 
вкусом ванили, апельсина, 
персиков, бархатным персиковым 
послевкусием и лёгким цветоч-
ным ароматом. 
Пьют в чистом виде.

WILLIAM LAWSON’S
Купаж, 40%, Великобритания

Рекомендуемая температура 
подачи: 18-20 °С
Аромат с тонами печеного ябло-
ка. Насыщенный вкус с нотами 
обжаренного зерна, сливочных 
ирисок, фруктов и цветов. В 
деликатном послевкусии ощуща-
ются нотки дуба.
Прекрасный дижестив.

2990

899

3790

1280

Не удивляйтесь, но иногда, чтобы лучше понять 
виски, надо с ним поздороваться. По-мужски. Не 
в прямом смысле, конечно. Просто добавьте пару 
капель на ладони и разотрите их. Усердствовать 
не надо, как только почувствуете легкое тепло, 
откройте ладони и поднесите к носу. Этот аромат 
будет отличаться от того, что вы почувствуете, 
если просто нальете виски в стакан. Но поверьте, 
если после подобных манипуляций сделать глоток 
даже до боли знакомого напитка, ощущения будут 
совершенно другими.

ЗАНОВО
ОТКРЫВАЕМ ВИСКИ

 0,7 l

 0,7 l
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

WILD TURKEY
Бурбон, 40%, США

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 18-20 °С

Бурбон светло-янтарного 
цвета. Обладает мягким 
вкусом с нотами карамели, 
ванили и меда. В послев-
кусии оттенок корицы.
Пьют в чистом виде или  
в коктейлях.

JIM BEAM
Бурбон,  
40%, Великобритания

Рекомендуемая температура подачи: 18-20 °С

Обладает легким цветочным ароматом с ню-
ансами пряностей и богатым округлым вкусом 
с древесными нотами. 
Пьют в чистом виде или cо льдом.

BALLANTINE’S
Купаж, 40%, Шотландия

Рекомендуемая температура 
подачи: 18-20 °С

Отличается мягким ароматом 
верескового меда с нота-
ми легкой дымности. Вкус 
округлый с тонами молочного 
шоколада, красного яблока, 
ванили и чуть слышным 
торфяным оттенком. 
Пьют в чистом виде или со 
льдом.

ROBERT  
BURNS BLEND
Купаж, 40%, 
Великобритания

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 18-20 °С
Виски выдержан в бочках 
из-под хереса. Аромат с 
оттенком миндаля, ирисок, 
сладкой выпечки, бананов 
и легкими тонами дуба. 
Вкус сухой, дубово-ва-
нильный с оттенками 
ирисок и фиников.
Пьют в чистом виде или 
со льдом.

1990 1290

890

1290

3490 1690

1450

1790

 0,7 l

 0,5 l

 0,7 l 0,7 l
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

HEINEKEN 
Светлое, фильтрованное, 4,8 %, Россия

Рекомендуемая температура подачи: 4-7 °С
Микс различных сортов хмеля и эксклюзивные 
дрожжи Heineken придают пиву тонкий аромат 
с тонами фруктов и вкус с оттенками банана, 
карамели и сбалансированной горечью.
К классическим пивным закускам.

MILLER  
GENUINE DRAFT 
Светлое, фильтрованное,  
4,7%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 4-7 °С

Пиво проходит четырехфазную 
холодную фильтрацию, которая 
обеспеивает исключительно 
мягкий вкус и чистый солодо-
вый аромат.
К классическим пивным 
закускам.

KRUSOVICE
Светлое, фильтрованное, 4,2%, 
Россия

Рекомендуемая температура подачи: 
4-7 °С
Лёгкое пиво с выраженным ароматом 
хмеля и освежающей горчинкой.
К классическим пивным закускам.

59

59

52
74

95

69
90 90

90

ПИ
ВО

 0,45 l

 0,5 l  0,5 l

90 90

90
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ЗОЛОТАЯ  
БОЧКА  
«КЛАССИЧЕСКОЕ»
Светлое, фильтрованное, 5,2%, 
Россия

Рекомендуемая температура  
подачи: 4-7 °С
Пиво с янтарно-золотистым цветом, 
терпким вкусом с легкой горчинкой и 
несравненным ароматом. В оставе  
только солод, хмель и вода.
К мясу и блюдам на гриле.

STELLA ARTOIS
Светлое, фильтрованное, 5%, Россия

Рекомендуемая температура  
подачи: 4-7 °С
Премиальный классический пилзнер с 
освежающим хмелевым послевкусием.
К мясу, красной рыбе, сырам. 69

4990

90

9039 1499

86

62

49

VELKOPOPOVICKY  
KOZEL SVETLY
Светлое, фильтрованное, 4%, Россия

Рекомендуемая температура подачи: 4-7 °С
Лагер cо сбалансированным вкусом, дополнен-
ным приятной горчинкой.
К мясным блюдам.

VELKOPOPOVICKY 
KOZEL CERNY

Темное, фильтрованное, 
3,8%, Россия

Рекомендуемая  
температура подачи: 

4-7 °С
Изготавливается из 

особой смеси темных со-
лодов. Обладает тонким 

ароматом, мягким вкусом 
и легким карамельным 

послевкусием.
К птице.

 0,45 l

О  В

90

90

90
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ПИ
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LEFFE BLONDE 
Светлое, фильтрованное, 

6,6%, Бельгия

Рекомендуемая температу-
ра подачи: 10-12 °С

Обладает освежающим 
фруктовым вкусом с оттен-

ками пряностей и хмеля 
и медово-гвоздичным 

послевкусием.
К сырам, мясу, кисло- 

сладким блюдам.

KILKENNY DRAUGHT
Темное, фильтрованное, 4,3%, Ирландия

Рекомендуемая температура подачи: 8-12°С 
Эль насыщенного красного цвета с горьким 
вкусом. Содержит азотную капсулу, которая 
при вскрытии банки образует густую шапку 
пены.
К мясу и копченой рыбе.

GUINNESS DRAUGHT
Темное, фильтрованное, 4,2%, Ирландия

Рекомендуемая температура подачи: 
8-12°С 
Легенда Ирландии. Орехово-хмелевой 
аромат, гладкий сливочный вкус с сухим 
шоколадным послевкусием и густая пена, 
которую обеспечивает азотная капсула.
К мясу-гриль, копченостям и десертам.

LEFFE BRUNE
Темное, фильтрованное, 6,6%, Бельгия

Рекомендуемая температура подачи: 5-6 °С
Темный эль с насыщенным ароматом пряно-
стей и кофейно-шоколадным вкусом с легкой 
горечью.
К сырам и кисло-сладким блюдам.

90

90

90

145

99

129

9990

214

209

214

209

 0,5 l

 0,5 l

 0,5 l

 0,45 l

90

90

90

90
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119

79

174

99

90

90 90

90 90
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FRITZENS 
BRAUERBIER

Светлое, 
фильтрованное,  
4,8%, Германия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 4-7°С
Очень мягкое и гармо-
ничное пиво с цветоч-
ным ароматом  
и нотками хмеля.
К классическим  
пивным закускам.

FRITZENS KIRSCHBIER
Темное, фильтрованное,  
4,8%, Германия

Рекомендуемая температура 
подачи: 4-7°С
Сладкое вишневое пиво с насы-
щенными хмелевыми нотками.
К десертам.

CORONA EXTRA
Светлое, фильтрованное, 4,6%, 
Мексика

Рекомендуемая температура 
подачи: 4-7°С 
Легкое освежающее пиво. 
Хмельной аромат с оттенками 
трав и бисквита. Сухой вкус с 
нотками кукурузы и сладкое 
послевкусие. 
Пьют с кусочком лайма или 
лимона .

FRITZENS 
SCHWARZES
Темное, фильтрованное,  
5,2%, Германия

Рекомендуемая температура 
подачи: 4-7°С
Мягкий бархатистый вкус 
сочетает в себе ноты жареного 
солода и кофе.
К соленым закускам.

139

129

184

199

 0,5 l

 0,5 l

 0,35 l

90

90
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69
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STANGEN  
LAGER BIER
Светлое, 
фильтрованное, 5,4%, 
Германия

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 4-7 °С
Классический светлый 
лагер. Солодовый вкус с 
хмелевой горчинкой, су-
хое послевкусие и аромат 
с хлебными нотками.
К классическим пивным 
закускам.

STANGEN WEISS BIER
Светлое, нефильтрованное, 4,9%, 
Германия

Рекомендуемая температура подачи: 
7-10 °С
Классическое пшеничное пиво в юж-
но-немецком стиле. В аромате сочетают-
ся нотки банана и гвоздики. Вкус мягкий, 
с хмелевой горчинкой.
Аперитив, к копченому мясу.

STANGEN  
SCHWARZ BIER
Темное, фильтрованное, 4,9%, 
Германия

Рекомендуемая температура подачи: 
4-7 °С
Темный лагер с умеренной горечью, 
кофейно-карамельными нотками и 
сухим послевкусием  с преобладанием 
карамели.
К сырам и копченым закусками.

 0,5 l
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90
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90
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109

89

139

139

119

114

BUDWEISER BUDVAR
Светлое, фильтрованное, 5%, 
Чехия

Рекомендуемая температура 
подачи: 5°С
Обладает полным солодовым 
вкусом с приятной горчинкой 
и нежным ароматом хмеля. 
Национальная гордость Чехии.
К классическим пивным 
закускам.

ROYAL DUTCH POST HORN 
Светлое, фильтрованное, 5%, Чехия

Рекомендуемая температура подачи: 4-7 °С
Хмелевой аромат с нотками белого хлеба. Насыщен-
ный солодовый вкус с умеренной сладостью.  
В послевкусии ощущается хмелевая горчинка.
К классическим пивным закускам.

WARSTEINER PREMIUM BEER 
Светлое, фильтрованное, 4,8%, Германия

Рекомендуемая температура подачи: 4-7 °С
В аромате преобладают травяные нотки, допол-
ненные нюансами хмеля. Вкус сухой, сбаланси-
рованный, с небольшой солодовой сладостью и 
вкраплениями хмеля.
К блюдам немецкой кухни.

CLAUSTHALER 
ORIGINAL
Светлое, фильтрованное, 
0%, Германия

Рекомендуемая температура 
подачи: 4-7°С
В Clausthaler хмель добав-
ляют в конце варки, чтобы 
получить пиво, не уступающее 
пилснеру: с хлебным аро-
матом, солодовым вкусом и 
горчинкой в послевкусии.
К классическим пивным. 
закускам.

 0,5 l

 0,5 l
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ST. WENDELER BLACK
Темное, фильтрованное, 4,9%, 
Германия

Рекомендуемая температура  
подачи: 4-7 °С
Темный лагер со сложным и сильным 
вкусом без горечи и ароматом эля.
К классическим пивным закускам.

ST. WENDELER LAGER
Светлое, фильтрованное, 5,3%, 
Германия

Рекомендуемая температура  
подачи: 4-7 °С
Лагер с скруглым и сбалансированным 
вкусом, котоырй отличается выражен-
ной нотой хмеля.
К классическим пивным закускам.

ST. WENDELER  
PILS

Светлое,  
фильтрованное,  
5,3%, Германия

Рекомендуемая температура подачи: 
4-7 °С

Хмель, используемый при изготовлении 
данного пива, обеспечивает баланс 

сильной терпкости и приятной свежести. 
К классическим пивным закускам.

69

69

90

90
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кл

ам
а. 



27

О  В И Н Е  И  В К У С Е

Из
об

ра
же

ни
я м

ог
ут

 от
ли

ча
ть

ся
 от

 пр
ед

ст
ав

ле
нн

ых
 в 

ма
га

зи
не

. В
се

 то
ва

ры
 им

ею
т с

ер
ти

фи
ка

ты
. Ц

ен
а у

ка
за

на
 в 

ру
бл

ях
.

Ск
ид

ка
 не

 су
мм

ир
уе

тс
я с

 ль
го

та
ми

. К
ол

ич
ес

тв
о т

ов
ар

а о
гр

ан
ич

ен
о. 

То
ва

р п
ре

дс
та

вл
ен

 не
 во

 вс
ех

 м
аг

аз
ин

ах
 «М

ир
ат

ор
г»

. Р
ек

ла
ма

. 

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

0.5 l

90

90

90

90

90

90

90 90

99

99

94 99

124

124

114

124

0.5 l

GUBERNIJA  
TAMSUSIS ELIS
Темное, фильтрованное, 5,9 %, 
Литва

Рекомендуемая температура  
подачи: 8-10 °С

Хмель и три вида солода (ячмен-
ный, карамельный и пшеничный) 
дают пиву еле заметную горчинку и 
сладковатый вкус с нотками хлебной 
корочки. 

GUBERNIJA 
GUBERNATORIUS 
Светлое, нефильтрованное,  
5,3%, Литва

Рекомендуемая температура 
подачи: 10-13°С
Мягкий эль с фруктово-хмелевым 
ароматом и легким карамель-
но-зерновым вкусом, дополнен-
ным ноткой горчинки.
К классическим пивным закускам.

GUBERNIJOS EXTRA 
Светлое, фильтрованное,  
5,5%, Литва

Рекомендуемая температура 
подачи: 4-7°С
Мягкое и насыщенное пиво  
с ароматом солода и хлеба.  
Вкус с хмелевыми и немного  
цитрусовыми нотками.
К классическим пивным  
закускам.

GUBERNIJA 
KUNIGAIKSCIU
Темное, фильтрованное, 
7%, Литва

Рекомендуемая температура 
подачи: 12-14°С
Дунклер бок — сорт плотного пива, для 
которого характерен карамельно-фрук-
товый аромат и вкус.
К жареному мясу и овощам.

Ре
кл

ам
а. 
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