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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+18+ЧР
ЕЗМЕ

РНОЕ 
УПОТР

ЕБЛЕН
ИЕ АЛ

КОГОЛ
Я ВРЕ

ДИТ В
АШЕМ

У ЗДО
РОВЬ

ЮО  ВИНЕ

ВЫБОР  
СОМЕЛЬЕ

КОНЬЯК, КЕТЧУП, 
МАЙОНЕЗ — 
ЛОМАЕМ  
БАРЬЕРЫ

ВИСКИ:  
КОРОЛЕВСКИЙ 
 ПОДАРОК

ПАСХАЛЬНОЕ  
ПИВО

20 
стр.

22    
стр.

4    
стр.

24    
стр.

Цены действительны с 30.03.20 по 26.04.20

899 1290

КАГОР  
СО СВЯТОЙ ГОРЫ АФОН 
Красное, сладкое, 16%, 0.75l, Греция
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+
2

ВЫБОР СОМЕЛЬЕ                        4

ТЕМА НОМЕРА:  
ВЕСЕННИЕ ВИНА                                           6

ВИНА: 
SIMONSIG, WOODHAVEN, CASA 
ROJO,  FAT TORIA LE PUPILLE,  
TRAVERSA , PANNON TOKAJ,   
PACHECA . . .

ВОДКА                                                      18

КОНЬЯК                                                   20

ВИСКИ:                                        22   
КОРОЛЕВСКИЙ ПОДАРОК                                             

ПАСХАЛЬНОЕ ПИВО             24 

Содержание
Quinta da Pacheca официально 

начала свой проект в  области 
винного туризма на территории 
поместья функционирует отель 

и винный магазин. 

Светлое, фильтрованное 
пиво из Германии  
к  блюдам немецкой кухни.

Белое, сухое 
итальянское  
вино, рекомен- 
дованное нашим 
сомелье к 
морепродуктам, 
птице, рыбе.

Пивоварня Plzeňský Prazdroj  уже десять 
лет на  Пасху присылает Папе Римскому 
знаменитый зеленый пльзеньский лагер.

17 
стр.

28 
стр.

7 
стр.

24 
стр.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

40-градусный 
Бурбон  

из США ,  
с  нюансами 

пряностей 
и богатым 
округлым 

вкусом  
с  древесными 

нотами. 

23 
стр.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

Пасха в России — это особый праздник, 
он объединяет людей вне зависимости 
от того, как они относятся к религии, 
открывает «сезон» семейных встреч и 
бесед. А беседе никогда не помешает 
хорошее вино, поэтому мы привезли из 
Греции знаменитый кагор, виноград для 
которого выращивают на святой горе 
Афон, недалеко от монастыря святого 
Пантелеймона. Это дивное бархатистое 
вино украсит праздничный стол и 
обязательно порадует вас и ваших близких. 

С праздником!

Апрель

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

Вадим Абрамов 
Категорийный менеджер по крепкому алкоголю.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

Выбор
С О М Е Л Ь Е

ИСПАНИЯ, ИТАЛИЯ, 
ФРАНЦИЯ — НАШИ 
СОМЕЛЬЕ НЕ 
ПОЛЕНИЛИСЬ И ЕЩЕ 
РАЗ НАШЛИ ЗДЕСЬ 
ЗАМЕЧАТЕЛЬНЫЕ ВИНА, 
КОТОРЫЕ ВОШЛИ В 
НАШУ ПОДБОРКУ. 
КРАСНОЕ, РОЗОВОЕ, 
БЕЛОЕ — КАЖДЫЙ 
НАЙДЕТ ЧТО-ТО ПО 
ДУШЕ.
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ALBET I NOYA 
CURIOSA 
Розовое, сухое, 12,5%, 
Испания

Рекомендуемая 
температура подачи: 
16–18 °С
В аромате раскрыва-
ются спелые фрукты, 
бальзамические 
нотки и пряности. Вкус 
фруктовый, мощный, 
с бархатистой тек-
стурой.
К овощам, сырам, 
красному мясу.

ALTOS R 
TEMPRANILLO
Красное, сухое, 12,5%, Испания

Рекомендуемая температура 
подачи: 16–18 °С
Вино обладает интенсивным  
и сложным фруктовым букетом  
с приятными округлыми тани-
нами.
К мясу и сырам.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
899

799
90

1090
999

 0,75 l
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

599 90749 0,37 l

Из
об

ра
же

ни
я м

ог
ут

 от
ли

ча
ть

ся
 от

 пр
ед

ст
ав

ле
нн

ых
 в 

ма
га

зи
не

. В
се

 то
ва

ры
 им

ею
т с

ер
ти

фи
ка

ты
. Ц

ен
а у

ка
за

на
 в 

ру
бл

ях
.

Ск
ид

ка
 не

 су
мм

ир
уе

тс
я с

 ль
го

та
ми

. К
ол

ич
ес

тв
о т

ов
ар

а о
гр

ан
ич

ен
о. 

То
ва

р п
ре

дс
та

вл
ен

 не
 во

 вс
ех

 м
аг

аз
ин

ах
 «М

ир
ат

ор
г»

. Р
ек

ла
ма

. 

FORTE ALTO PINOT GRIGIO
Белое, полусухое, 12%, Италия

Рекомендуемая температура  
подачи: 10–12 °С
В аромате и вкусе сочетаются ноты яблок, 
бананов и белых цветов. Послевкусие 
элегантное и гармоничное.
К морепродуктам и овощам.

PINOT NOIR 
D’AUTREFOIS
Красное, сухое, 12,5%, 
Франция

Рекомендуемая температура 
подачи: 16–18 °С
Ноты красных ягод в букете, 
умеренная кислотность  
и мягкие танины — легкое 
и питкое вино. К десертам, 
аперитив.

CHATEAU 
LAURENSANNE

Красное, сухое, 14%, 
Франция

Рекомендуемая 
температура подачи: 

16–18°С
Округлое вино с 

довольно мясистыми 
танинами. Сочетает 

ароматы спелых 
фруктов, варенья и 

нотки ванили.
К мясным блюдам, 

птице, сырам.

CANTINE 
SILVESTRI 
ROSSO COLI
Красное, сухое, 13,5%, 
Италия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 18 °С
Обладает глубоким 
фруктовым ароматом 
с намеком на ежевику. 
Вкус сухой, хорошо 
структурированный,  
с выраженными 
танинами и нотками 
черники.
К мясу и сырам.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
399

699

90469

889

 0,75 l

639
799 90
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

PEITIT CHABLIS 
DOMAINE L . CHATELAIN
Белое, сухое, 12,5%, Франция

Рекомендуемая температура  
подачи: 10–12 °С
Освежающий аромат цитрусовых, 
груш и яблок. Вкус элегантный с 
оттенками цитрусовых и хорошей 
кислотностью.
К морепродуктам и овощам.

MAS DE VICTOR RESERVA
Красное, сухое, 14%, Испания

Рекомендуемая температура подачи: 16–18 °С
Аромат спелых фруктов и специй прекрасно  
дополняет шоколадные и пряные оттенки во вкусе. 
К стейкам.

MAS DE VICTOR 
CRIANZA
Красное, сухое, 14%, 
Испания

Рекомендуемая температу-
ра подачи: 16–18 °С
В аромате ежевика сосед-
ствует с шоколадно-дубо-
выми нотами. Вкус структу-
рированный, с приятными 
фруктовыми нотками.
К стейкам.

Зима уже позади, поэтому теплую 
одежду и согревающие танинные вина 
лучше отложить на дальнюю полку, 
накинуть что-то яркое, легкое и пой-
ти на рынок за весенними овощами и 
фруктами, которые помогут справиться 
с авитаминозом.  Отличную компанию 
им составят легкие белые вина: итальян-
ское La Bioca Cyrogrillo и французское 
Peitit Chablis Domaine L. Chatelain. Если 
овощей покажется мало и вы захотите 
рыбы или морепродуктов, обратите 
внимание на итальянцев: белое La Vis 
Riesling и красное Chateau De Laborde 
Bourgogne Pinot Noir придадут  
трапезе весеннее настроение. 

Весенние вина

1990

1590

2560

1990

1590 1990
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

LA BIOCA 
CYROGRILLO
Белое, сухое, 13,5%, 
Италия

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 10–12 °С
Интенсивный аромат 
яблока. Немного терпкий 
округлый вкус с нотами 
садовых фруктов. Хоро-
шая кислотность. Очень 
питкое вино.
К морепродуктам  
и овощам.

LA VIS RIESLING
Белое, сухое, 12,5%, 
Италия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 10–12 °С
В тонком аромате соче-
таются ноты засахарен-
ных фруктов и плодов 
рожкового дерева. Вкус 
отличается гармоничны-
ми фруктовыми тонами 
и очень уместной 
кислотностью.
К морепродуктам, птице, 
рыбе.

CHATEAU DE LABORDE 
BOURGOGNE PINOT NOIR

Красное, сухое, 12,5%, Италия

Рекомендуемая температура  
подачи: 10–12 °С
Дразнящий аромат красных ягод, в 
котором преобладает клубника. Вкус 
нежный, с приятной кислотностью и 
округлым послевкусием.
К мясу, птице, овощам на гриле.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
1490 1990

990

1490

1290

1890

 0,75 l

 0,75 l
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

SIMONSIG
STELLENBOSCH

ВИ
Н

О СИМОНСИГ ДЕЛАЕТ ВИНА ИЗ КАБЕРНЕ 
СОВИНЬОНА С 1976 ГОДА. УСПЕХ БЫЛ 
ДОСТИГНУТ ОЧЕНЬ БЫСТРО – УЖЕ В 

1977 ГОДУ КАБЕРНЕ ОТ СИМОНСИГ БЫЛ 
НАЗВАН ВИНОМ-ЧЕМПИОНОМ ГОДА 
И ВЫИГРАЛ ПРИЗ GENERAL SMUTS. ЗА 

ПОСЛЕДНИЕ 10 ЛЕТ, ПЛОЩАДЬ ПОСАДКИ 
КАБЕРНЕ СОВИНЬОН НА ВИНОГРАДНИКАХ 

СИМОНСИГ СИЛЬНО УВЕЛИЧИЛАСЬ 
–  ВЫСАЖИВАЮТСЯ ТОЛЬКО ЛУЧШИЕ 
КЛОНЫ СО СТАРЫХ ЛОЗ, ИДЕАЛЬНО 

ПОДХОДЯЩИЕ К МЕСТНОМУ КЛИМАТУ.

SIMONSIG  
CABERNET 
SAUVIGNON SHIRAZ 
Красное, сухое, 13%, ЮАР

Рекомендуемая температура 
подачи: 16–18 °С
Полнотелое вино с мягкими 
танинами и сочной спелой 
кислотностью. В букете ноты ягод 
и садовых фруктов, аниса, ванили, 
корицы, черного перца. В после- 
вкусии черные ягоды и сладкие 
пряности.
К морепродуктам, курице, овощам.

SIMONSIG 
SAUVIGNON BLANC 
SEMILLON
Белое, сухое, 13%, ЮАР

Рекомендуемая температура 
подачи: 10–12 °С
Вино демонстрирует свежий 
цветочный аромат с яркими нот-
ками цитрусовых и освежающий 
вкус: зеленый перец, крыжов-
ник, киви, дыня.
К морепродуктам, курице, 
овощам.

599 599

В 1993 году на винодельне Симонсиг 
началась исследовательская программа, 
посвященная ширазу. Опытным путем 

были подобраны идеально подходящие к 
местному терруару клоны шираза из ЮАР, 
Франции и Аргентины. Шираз 1996 милле-

зима был первым вином, сделанным с новых 
лоз. Посадки шираза занимают большую 

площадь всех виноградников Симонсиг, т.к. 
терруар Стелленбоша идеально подходит 

для данного сорта.
Бленд каберне совиньон-шираз произво-

дится с 2003 года.
Темно-рубиновый цвет. В букете ноты 

зрелой сливы, черной смородины, ежевики, 
черешни, аниса, ванили, корицы, черного 
перца. Полнотелое, с мягкими танинами, 

сочной и спелой кислотностью вино. В по-
слевкусии черные ягоды и сладкие пряности.

 0,75 l

90 90769 769
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

Основатель компании 
Деликато Фэмили Ви-
ньярдс, Гаспаре Инделикато, 
в 1912 году перебрался из 
Италии за океан и в 1924 

WOODHAVEN 
CHARDONNAY 
Белое, полусухое, 13%, США

Рекомендуемая температура  
подачи: 10–12 °С
Аромат сложный, с нотами тропических 
фруктов, лимона и персиков. Во вкусе 
соседствуют лайм, ананас и персик, 
дополненные нюансами ванили.
К белому мясу, пасте, морепродуктам.

WOODHAVEN ZINFANDEL 
Красное, полусухое, 13,5%, США

Рекомендуемая температура подачи: 16–18 °С
Демонстрирует аромат черешни и красной сморо-
дины с нотами специй. Вкус вина сбалансированный, 
с тонами фруктов и мягкими танинами. Послевкусие 
сладковатое, долгое.
К мясным блюдам.

WOODHAVEN CABERNET 
SAUVIGNON 
Красное, полусухое, 13%, США

Рекомендуемая температура  
подачи: 16–18 °С
Необычный аромат сочетает в себе 
инжир, ваниль, черешню и кедр. Вкус 
насыщенный, с умеренными танинами 
и сливовыми тонами.
К красному мясу и сырам.

890

890

в КалифорнииВИНОДЕЛИЕ
Калифорния вытянута вдоль побережья Тихого 
океана. Почти на 2000 км, восточную границу штата 
определяет горная гряда Сьерра-Невада. Прибреж-
ные зоны с мягкими ночными туманами и океанским 
бризом обеспечивают естественное проветривание 
виноградников. Это идеальное место для выра-
щивания сортов винограда, любящих природу: от 
Пино Нуара до Рислинга. В предгорьях виноградни-
ки поднимаются до высот в 800 м, где и прохладно, 

К
и очень солнечно – иде-
альное место для Каберне 
Совиньона, Зинфанделя 
и Мерло. На долю Кали-
форнии приходится 95% 
производства вина в США.

году высадил первые лозы. Он по достоинству 
оценил теплый и солнечный климат Калифорнии, 
во многом схожий с итальянским, и посадил лозы 
у подножия гор в окрестностях Лоудай. Сегодня 
Деликато – одна из самых успешных американ-
ских виноделен. Вина Деликато экспортируются 
в 57 стран мира и регулярно получают всевоз-
можные награды. В поисках идеальных виноград-
ников Гаспаре Инделикато добрался до региона 
Лоудай, где он обнаружил одни из самых старых 
виноградников в Калифорнии, многим из кото-
рых больше 80 лет. Лозы, выращиваемые на этих 
виноградниках, сформированы в виде куста со 
свободной кроной, которая напоминает разбол-
танный, неуправляемый на ветру зонтик. 
Вина Woodhaven – сортовые вина: Шардоне, Кабер-
не Совиньон, Зинфандель Аппелласьон. Сбаланси-
рованные вина со вкусом спелых фруктов и мягкими 
танинами. Минимальная выдержка в бочке макси-
мально сохраняется вкус вина. Вина на каждый день. 
Прекрасное соотношение цена/качества.

 0,75 l

 0,75 l

1150

1199

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ



10

Из
об

ра
же

ни
я м

ог
ут

 от
ли

ча
ть

ся
 от

 пр
ед

ст
ав

ле
нн

ых
 в 

ма
га

зи
не

. В
се

 то
ва

ры
 им

ею
т с

ер
ти

фи
ка

ты
. Ц

ен
а у

ка
за

на
 в 

ру
бл

ях
.

Ск
ид

ка
 не

 су
мм

ир
уе

тс
я с

 ль
го

та
ми

. К
ол

ич
ес

тв
о т

ов
ар

а о
гр

ан
ич

ен
о. 

То
ва

р п
ре

дс
та

вл
ен

 не
 во

 вс
ех

 м
аг

аз
ин

ах
 «М

ир
ат

ор
г»

. Р
ек

ла
ма

. 

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

ВИ
Н

О

каждом проекте в разных регионах  
команде удается воплотить макси-
мальное стремление к созданию каче-
ственных вин. Каждая деталь тщательно 
анализируется – от почвы, состояния рас-
тений и ягод до скрупулёзного контроля 
ферментации в погребе.  
Команда Casa Rojo относится к вину как к 
воплощению семьи, земли, климата –  
всего того, что определяет происхож-
дение вина. Различие испанских вино-
дельческих регионов сохранило свою 
самобытность именно благодаря насле-
дию, передававшемуся от поколения к 
поколению. 

MACHOMAN MONASTRELL 
Красное, сухое, 14%, Испания

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–20 °С
Винтаж 2017 года. Отражает уникальный 
терруар южной Хумильи. Сложный аромат: 
ментол, вишня, слива, бальзамические ноты. 
Вкус зрелый, шелковистый, фруктовый. 
Послевкусие длительное.
К красному мясу и выдержанным сырам.

КОГДА ТАЛАНТЛИВЫЕ ЭНОЛОГИ И СОМЕЛЬЕ ИЩУТ 
ВОЗМОЖНОСТЬ ДОНЕСТИ ДО ПОТРЕБИТЕЛЕЙ СВОЕ 
ВИДЕНИЕ ВИНА, ОНИ ОБЪЕДИНЯЮТСЯ В КОМАНДУ, 
РАЗЫСКИВАЮТ НЕБОЛЬШИЕ СЕМЕЙНЫЕ ХОЗЯЙСТВА 
С ИНТЕРЕСНЫМ ТЕРРУАРОМ И ОРГАНИЗОВЫВАЮТ 
ПРОИЗВОДСТВО НЕБОЛЬШИХ ПАРТИЙ САМОБЫТНЫХ 
ВИН. ВИН, ОТРАЖАЮЩИХ ДУХ ТЕРРУАРА, С КОТОРОГО 
ПРОИСХОДИТ ВИНОГРАД. ВИН, РАСКРЫВАЮЩИХ 
ДУШУ КАЖДОГО СОРТА БЛАГОДАРЯ ОПТИМАЛЬНОЙ 
ЗРЕЛОСТИ И ФИЛИГРАННОЙ РАБОТЕ ВО ВРЕМЯ 
ВИНИФИКАЦИИ. ВИН, ПОДЧЕРКИВАЮЩИХ ДУХ 
КЛИМАТА, ЗЕМЛИ И ИСТОРИИ.

2590 3199

В
 0,75 l



11

О  В И Н Е  И  В К У С Е

Из
об

ра
же

ни
я м

ог
ут

 от
ли

ча
ть

ся
 от

 пр
ед

ст
ав

ле
нн

ых
 в 

ма
га

зи
не

. В
се

 то
ва

ры
 им

ею
т с

ер
ти

фи
ка

ты
. Ц

ен
а у

ка
за

на
 в 

ру
бл

ях
.

Ск
ид

ка
 не

 су
мм

ир
уе

тс
я с

 ль
го

та
ми

. К
ол

ич
ес

тв
о т

ов
ар

а о
гр

ан
ич

ен
о. 

То
ва

р п
ре

дс
та

вл
ен

 не
 во

 вс
ех

 м
аг

аз
ин

ах
 «М

ир
ат

ор
г»

. Р
ек

ла
ма

. 

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

THE ORANGE REPUBLIC 
GODELLO SOBRE LIAS 
Белое, сухое, 12,5%, Испания

Рекомендуемая температура 
подачи: 18—20 °С
Обольстительные ароматы груши, 
персиков и абрикосов. Вкус фрукто-
вый, обволакивающий , с долгим  
и мягким послевкусием.
К белому мясу и рыбе.

2390 2990

КЛИМАТ, ТЕРРУАР, СОРТА 
ВИНОГРАДА И СПОСОБЫ 
ПРОИЗВОДСТВА, 
СУЩЕСТВОВАВШИЕ 
С ДРЕВНИХ ВРЕМЕН, 
ПРОШЛИ ДЛИТЕЛЬНУЮ 
ЭВОЛЮЦИЮ, ВЫЖИЛИ 
И СТАЛИ БОГАТСТВОМ, 
КОТОРОЕ ТЕПЕРЬ НАХОДИТ 
ОТРАЖЕНИЕ В ВИНАХ. 

О  В И Н Е  И  В К У С Е
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

ВИ
Н

О

FATTORIA  
LE PUPILLE 
MORELINO  
DI SCANSANO
Красное, сухое, 14%, Италия

Рекомендуемая температура 
подачи: 18 °С
В букете доминируют черешня 
и красные фрукты, считываются 
оттенки миндаля. Вкус сбалан-
сированный с мелкозернистыми 
танинами и нотами вишни, 
спелой сливы и солодки.
К пасте, красному мясу, зрелым 
сырам.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
1090

1390

1399

1790

 0,75 l
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TRAVERSA  
SAUVIGNON BLANC
Красное, сухое, 13%, Италия

Рекомендуемая температура подачи: 8–10 °С
Аромат с травяным характером, тонами 
тропических фруктов и дубовыми нотами. 
Хорошо сбалансированный фруктовый вкус  
и послевкусие с легкими древесными полу-
тонами.
К рыбе, морепродуктам, мягким сырам.
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постепенно привлекли внимание 
молодой Элизабетты, которая 
решила лично заняться этим ма-
леньким виноградником, поставив 
перед собой цель – делать вели-
кие вина. Первые винтажи, 1982 и 
1983 годов, были произведены под 
руководством знаменитого Джа-
комо Такиса. В 1990-х Фаттория 
Ле Пупилле прочно обосновалась 
на международном винном рынке. 
Критики по достоинству оценили 
качество и постоянство вин. 

В 2006 ГОДУ ВЕДУЩИЕ НЕМЕЦКИЕ ЖУРНАЛЫ DER 
FEINSCHMECKER И WEIN GOURMET НАГРАДИЛИ 
ЭЛИЗАБЕТТУ ДЖЕППЕТТИ ТИТУЛОМ «ВИНОДЕЛ 
ГОДА», ЧТО СДЕЛАЛО ЕЁ ПЕРВОЙ ЖЕНЩИНОЙ, 
ПОЛУЧИВШЕЙ ЭТУ НАГРАДУ.

сторию этого 
хозяйства невоз-
можно излагать 
отдельно от 

ELISABETTA GEPPETTI FATTORIA LE PUPILLE – 
НАЗВАНИЕ ВИНОДЕЛЬЧЕСКОГО ХОЗЯЙСТВА  
И ИМЯ ЕЕ ВЛАДЕЛИЦЫ – ЭЛИЗАБЕТТЫ 
ДЖЕПЕТТИ.И

биографии Элизабетты Джеппетти, 
и наоборот. В 1970-х Фаттория Ле 
Пупилле была просто фермер-
ским домом с двумя гектарами 
Санджовезе, но уже тогда здесь 
производилось и бутилировалось 
(хотя и в крошечных количествах) 
высококачественное красное вино.  
Немногочисленные лозы поместья 
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

В 1904 году Карлос Доминго Траверса прибыл в Уругвай 
вместе со своими родителями. Сын итальянских иммигрантов, 
в молодости был помощником  на виноградниках, а в 1937 
году, вместе со своей женой  Марией Хосефой,  Салорт сумел 
купить 5 гектаров земли  в Монтевидео. В 1956 году он основал 
винодельню вместе со своими детьми:  Данте, Луисом и 
Армандо, которые сегодня со своими внуками гордятся тем, что 
продолжают общую мечту…
Сейчас компания Траверса  — это крупнейший производитель 
вина в Уругвае, также  является крупнейшим экспортером. 
Компании принадлежат 240 гектаров виноградников. 
Траверса — одна из самых экологичных компаний Уругвая, 
на производстве используются солнечные батареи, 
обеспечивающие  почти  80% необходимой энергии. Экспорт 
осуществляется  более чем в 20 стран по всему миру.

TRAVERSA 
SAUVIGNON BLANC
Белое, сухое, 13%, Уругвай

Рекомендуемая температура 
подачи: 8–10 °С
Аромат с травяным характером, 
тонами тропических фруктов 
и дубовыми нотами. Хорошо 
сбалансированный фруктовый 
вкус и послевкусие с легкими 
древесными полутонами.
К рыбе, морепродуктам, мягким 
сырам.

TRAVERSA TANNAT
Красное, сухое, 12,5%, Уругвай

Рекомендуемая температура подачи: 16–18 °С
Аромат красных фруктов с нотками специй. 
Полнотелый сбалансированный вкус с мягкими 
танинами и приятной текстурой. 
К мясу, полутвердым сырам, острым блюдам.

К

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

ОМПАНИЯ НЕ СТОИТ НА МЕСТЕ, 
ОГРОМНЫМИ ШАГАМИ ДВИГАЕТСЯ 
ВПЕРЕД, ИСПОЛЬЗУЯ ЭКОЛОГИ- 
ЧЕСКИ ЧИСТЫЕ МЕТОДЫ  
В ПРОИЗВОДСТВЕ:

• Фотоэлектрическая энергия. 
С 2014 года завод  генерирует  
80% энергии, используемой 
на объектах возобновляемых 
источников, через солнечные 
панели, установленные на 
крыше основного корпуса 
производства.

• Новейшие разработки  на 
заводе. В течение 5 лет все 
экспортные бутылки стали на 
25% легче, благодаря этому 
меньше затрачивается потре-
бление  энергии для транспор-
тировки.

• Новая техника на виноград-
никах. Отремонтирован  парк 
тракторов, введены  более 
современные  и эффектив-
ные  машины, что позволило 
сократить, потребление 
топлива на  35 %.

• Переработка выжимок в ком-
пост, впоследствии исполь-
зуемый на винограднике, что 
позволило сократить на 40% 
использование неорганиче-
ских удобрений. 

449

449 90

90

569

569  0,75 l
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

ВИНО TOURNEDOS  
BON APPETIT 
Красное п/сух. 12.5% 0.75л , Франция 

СТЕЙК СТРИПЛОЙН 
Говядина охл. , 500g, SKIN 
Фермерский бычок, МИРАТОРГ	

ВКУСНЕЕ!

СКИДКА 

299Р.

Вместе
ВИНО И СТЕЙК
99990

90

1299 80

Получите скидку 299   руб.  при единовременной покуп-
ки 1 бутылки вина и 1 упаковки Стриплойна указанных в 
листовке. Цена прописана в рублях за оба товара. Скидка 
не суммируется с действующими акциями. Срок действия 
– 30.03.20-26.04.2020г. Изображения товаров могут 
отличаться от представленных в магазине. Все товары 
имеют необходимые сертификаты. Количество товара 
ограничено. Товар представлен не во всех магазинах. 

90
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

ВИ
Н

О

Токайское вино насчитывает более двух тысяч лет. Виноградную лозу 
здесь впервые высадили древние римляне, а в 1606 году оно появилось 
и в Москве. В производстве вин используют четыре сорта винограда: 

PANNON TOKAJ 
HARSLEVELU
Белое, сухое, 12,5%, 
Венгрия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 8–10 °С
Легкое питкое вино  
с медово-пряными 
нотками в аромате  
и приятной кислотно-
стью.
К пасте и белому мясу.

PANNON TOKAJ 
MUSCAT LUNEL
Белое, сухое, 11,5%, 
Венгрия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 8–10 °С
Типичный мускатный 
букет: свежие яблоки и 
ананас. Хорошо сбалан-
сированная кислотность 
и долгое послевкусие.
К салатам и белому 
мясу.

PANNON TOKAJ 
MUSCAT LUNEL
Белое, полусухое, 12%, 
Венгрия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 7–8 °С
Молодое, легкое и 
очень питкое вино. 
Отличается фруктовым 
букетом и освежающей 
кислотностью.
К десертам.

PANNON TOKAJ 
MUSCAT LUNEL
Белое, полусладкое, 
11%, Венгрия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 7–8 °С
Легкое питкое вино  
с насыщенным фрук-
товым букетом: манго, 
персик, ананас.
К умеренно сладким 
десертам.

PANNON TOKAJ 
FURMINT
Белое, сладкое, 12,5%, 
Венгрия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 10–12 °С
Десертное вино со 
сложным фруктовым  
букетом. Элегантная 
кислотность компен-
сирует сладость и 
формирует вкусовую 
гармонию.
К умеренно сладим 
десертам.

PANNON TOKAJ

659

659

599

659 1090859 859

859 799

1490

 0,75 l

Фурминт, Зета, Харшлевелю и Желтый мускат. Напиток выдерживается в специальных подвалах с круглым 
сводом. Температура воздуха в них составляет 8 - 14 °С, а влажность – около 90%. Стены погребов покрыты 
плесенью. Ягоды собирают в специальные сосуды (путтонь) с двойным дном, верхнее — перфорировано. 
Они вмещают до 30 кг винограда. Нижний слой ягод раздавливается, в результате получается ароматный 
сироп, в котором содержится около 50% сахара. По этой причине сок бродит медленно, и вино получается 
таким сладким.  Токаи асу – основное вино региона. Оно отличается от других видов ароматом, вкусовыми 
качествами и цветом. Производится оно по особой технологии. Несколько стран, помимо Венгрии, 
претендуют на производство токайских вин. Словакия – в силу того, что Токайская долина частично 
находится и на словацкой территории. Италия считает, что имеет права на производство, поскольку 
технологию привезли в Венгрию именно итальянцы. Однако по международным нормам название токаи 
может использовать лишь то государство, в котором находится регион Токай. По этой причине Италия  
и Словакия могут производить вина по этой технологии, но называться они должны по-другому. 

90

90 90

90
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PACHECA LBV 
PORT
Красное, сладкое, 19,5%, 
Португалия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 10–12 °С
Портвейн четырехлет-
ней выдержки. В слож-
ном аромате сочетаются 
ноты орехов и диких 
фруктов. Вкус элегант-
ный, живой, с отчетли-
выми танинами, которые 
переходят в освежаю-
щее послевкусие.
К сырам, дижестив.

PACHECA 
TAWNY 
RESERVE PORT
Красное, сладкое, 19,5%, 
Португалия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 10–12 °С
В купаж этого порт- 
вейна входят вина  
с выдержкой от 6 до 10 
лет. В аромате ощуща-
ются красные фрукты, во 
вкусе сочетаются ноты 
орехов и сухофруктов.
К сырам, шоколаду.

PACHECA RUBY 
RESERVE PORT
Красное, сладкое, 19,5%, 
Португалия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 14–16 °С
Купаж вин с выдержкой 
от 4 до 5 лет. Богатый 
аромат с тонами ежеви-
ки, черники и сливы.
К сырам, шоколаду, 
дижестив.

PACHECA 
WHITE PORT
Белое, сладкое, 19,5%, 
Португалия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 10–12 °С
Сладкий и ароматный 
портвейн из сортов 
винограда Malvasia Fina, 
Códega, Gouveio  
и Viozinho. 
К выпечке, аперитив.

PACHECA 
TAWNY PORT
Красное, сладкое, 19,5%, 
Португалия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 10–12 °С
В купаж этого портвей-
на входят вина  
с выдержкой от 6 до 10 
лет. В букете сочетаются 
сухофрукты и орехи.
К выпечке, аперитив.

PACHECA PINK 
PORT
Розовое, сладкое, 19,5%, 
Португалия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 10–12 °С
Богатый фруктовый аро-
мат с преобладанием 
вишни и малины. Осве-
жающий вкус с нотами 
вишни, грейпфрута и 
хорошей кислотностью.
Для коктейлей,  
аперитив.

Quinta da Pacheca – одно из самых известных 
поместий в регионе Дору это одно из  первых мест, 
где разливалось вино под собственной маркой. 
Впервые поместье упоминается в документе от 
апреля 1738 года, где оно упоминается как «Пачека», 
поскольку было собственностью Д. Марианы Пачеко Перейра, которая сама заботилась о своем поместье. В 1903 году  
Д. Хосе Фрейре де Серпа Пиментель приобрел это имущество и начал работу по модернизации виноградника и 
сооружений, среди которых восемь гранитных каменных резервуаров, где до сих пор винифицируют красные вина из 
Пачека, Douro DOC и Портвейны. Около 75 гектаров собственных виноградников на территории, входящей во Всемирное 
наследие ЮНЕСКО. Компания Quinta da Pacheca всегда была сосредоточен на производстве качественных вин Douro DOC 
и Port и была одной из первых в регионе, где производились вина DOC под собственным брендом. Именно в 1977 году 
началась коммерциализация вин DOC с марками Quinta da Pacheca и Quinta de Vale Abraão, которые сегодня являются 
виноградниками Quinta da Pacheca под руководством пионера D. Eduardo Mendia Freire de Serpa Pimen. – человек,  
который первым в Португалии произвел белые вина Совиньон Блан, Рислинг и Гевюрцтраминер. В настоящее время 
компанией управляет четвертое поколение семьи Пимен. В 1995 году Quinta da Pacheca официально начала свой 
проект в области винного туризма – на территории поместья функционируют отель и магазин. 

Quinta  
  da PACHECA

129012902390

2290 1290 2290

189018902990

2890 1890 2890  0,75 l

 0,75 l
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

ВО
Д

КА

БУЛЬБАШЬ «ОСОБАЯ»
40%, Беларусь

Рекомендуемая температура подачи: 10 °С
Помимо зернового спирта и воды,   
в составе настой овсяных хлопьев, изюма  
и мед. Они придают водке приятный  
аромат и смягчают классический вкус
К блюдам русской кухни.

БУЛЬБАШЬ МЕДОВАЯ  
С ПЕРЦЕМ
40%, Беларусь

Рекомендуемая температура  
подачи: 10 °С
Классическая медовая настойка  
с перцем. Обладает глубоким пря-
ным ароматом и медово-травяным 
вкусом с острыми нотками.
Аперитив.

329329 90 419399

 0,5 l

 0,5 l
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KREMLIN AWARD CLASSIC
40%, Россия

Рекомендуемая температура подачи: 6–12 °С
Знаменитая водка, которую подают  
на приемах государственного уровня.  
Обладает мягким вкусом и легким можжеве-
ловым послевкусием.
К блюдам русской кухни.

ПЯТЬ ОЗЕР
40%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 5–8 °С
Водка из Сибири на основе 
уникальной воды таежных 
озер и спирта класса «Люкс». 
Обладает чистым классическим 
вкусом и запахом. 
К блюдам русской кухни.

ЦАРСКАЯ 
ОРИГИНАЛЬНАЯ
40%, Россия

ЖУРАВЛИ
40%, Россия

Рекомендуемая темпе- 
ратура подачи: 6–12 °С

Водка мягкая и легкая, 
как облако. Все благодаря 

технологии, которая не 
имеет аналогов в России: 
смешивают спирт и воду 
под высоким давлением, 

тщательно очищают  
и обогащают кислородом. 

К блюдам русской кухни.

ЧИСТЫЕ 
РОСЫ 
40%, Россия

Рекомендуемая  
температура  
подачи: 6–12 °С

Спирт делают из 
органически чистой 
пшеницы, смеши-
вают с родниковой 
водой, очищают  
и подвергают 
выдержке. Каждый 
этап производства 
сертифицирован  
по европейским 
стандартам  
AbCert AG.
К блюдам русской 
кухни.

BELUGA NOBLE
40%, Россия

Рекомендуемая температура подачи: 6–8 °С
Водка, изысканная во всём. Мёд и сибирские тра-
вы придают ей мягкость, легкую горечь в послевку-
сии и подчеркивают слегка солодовый аромат.

379690

359

899

1190

279

90

90

90

429

489

409

1290

1250

1790

 0,7 l 0,7 l

 0,5 l

 0,5 l

 0,5 l

 0,7 l

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

К блюдам русской кухни.

Рекомендуемая  
температура подачи: 
6–12 °С
В составе спирт 
класса «Люкс»  
из специальных вы-
сококрахмалистых 
сортов пшеницы,  
а также настой  
липового цвета  
и монофлерный  
липовый мед, 
которые придают 
мягкость.
К блюдам русской 
кухни.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

КО
НЬ

ЯК

HENNESSY VSOP
6 лет, 40%, Франция

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–20 °С
Сбалансированный и гармонич-
ный коньяк – купаж 60 коньячных 
спиртов, выдержка которых дости-
гает 15 лет. Обладает ароматом  
с нотами лесного ореха и санда-
лового дерева и ярким вкусом  
с оттенками меда, спелой груши  
и жареного миндаля.
Пьют в чистом виде.

КОНЬЯК,  
КЕТЧУП,  
МАЙОНЕЗ 

Французская кухня — эталонная, и потому принять ее не всегда легко. 
Яркий пример — розовый коктейль-соус: смесь кетчупа и майонеза 
в равных пропорциях с добавлением нескольких ложек коньяка. 
На первый взгляд сущий ужас. Но представьте: нежный домашний 
майонез со сливочным вкусом, сладость кетчупа, легкий карамельный 
оттенок коньяка… В общем, вы точно приятно удивитесь, но при 
условии, что все ингредиенты будут качественными. А если ломать 
гастрономические барьеры не хочется, не беда — просто насладитесь 
хорошим коньяком от Мираторга.

ломаем барьеры

2990
3990
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

STONE LAND
5 лет, 40%, Армения

Рекомендуемая температура подачи: 18–20 °С
Подлинный армянский коньяк, в купаже спирты  
из долины Арарат. Миндаль и сухофрукты — главные 
составляющие ароматического букета. Во вкусе  
соседствуют ваниль, шоколад и фруктовые оттенки. 
К сухофруктам, десертам, дижестив.

REMY MARTIN VS
3 года, 40%, Франция

Рекомендуемая температура 
подачи: 18–20 °С
Насыщенный вкус с прият-
ными дубовыми нотками, 
дополненными свежими 
фруктовыми акцентами.  
В аромате липовый цвет,  
оттенки яблока и дикой гру-
ши. Один из лучших коньяков  
в своей категории.
Пьют в коктейлях или  
со льдом.

499

1699

90699

2050

 0,5 l

 0,5 l
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

КОРОЛЕВСКИЙ  

2014 году королева Англии Елизавета II 
и ее муж принц Филипп совершили 
визит к Папе Римскому Франциску.  
В честь первой встречи супруги 
сделали понтифику небольшой 
подарок: продуктовую корзину, 
в которой находились несколько 
баночек меда, фрукты, десяток яиц 
и бутылка виски из королевского 
поместья в Шотландии. Чуть позже 
Елизавета сказала, что хотела подарить 
что-то приятное и необычное и цели 
свой достигла: Франциск подарок 
принял, хоть и немного удивился.

GLEN TURNER 
HERITAGE 
DOUBLE CASK
Односолодовый, 40%, 
Великобритания

Рекомендуемая  
температура подачи:  
18 –20 °С
Виски выдержива-
ют дважды: сначала 
в дубовых бочках, 
затем в бочках из-под 
портвейна. Это дает 
напитку аромат ванили, 
изюма и орехов, взрыв 
сухофруктов во вкусе 
и долгое карамельное 
послевкусие.
Пьют в чистом виде,  
со льдом.

GLENMORANGIE 
Односолодовый, 40%, Шотландия

Рекомендуемая температура подачи: 18–20 °С
Классический скотч с лёгким цветочным 
ароматом, мягким вкусом ванили, апельсина, 
персиков и бархатным персиковым послевку-
сием. Прекрасный односолодовый образец.
Пьют в чистом виде.

ПОДАРОК

В
ВИ

СК
И

2190 18902990

2490

 0,5 l
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В НАШЕЙ КОЛЛЕКЦИИ — ВИСКИ  
СО ВСЕГО СВЕТА. ТАК ЧТО, ЕСЛИ  
ЗАХОТИТЕ СДЕЛАТЬ КОРОЛЕВСКИЙ 
ПОДАРОК, ВЫ ЗНАЕТЕ, ГДЕ ЕГО ИСКАТЬ.
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JOHNNIE WALKER 
RED LABEL
Купаж, 40%, Шотландия

Рекомендуемая температура 
подачи: 18–20 °С
Продымленный солодовый аро-
матом и уравновешенный вкус с 
мягкими нотками ванили делает 
Johnnie Walker самым популяр-
ным шотландским виски в мире.
Основа для коктейлей.

TROUBLE MAKER 
Купаж, 40%, Россия

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 18–20 °С
Виски создан из ирланд-
ских дистиллятов. Обла-
дает сложным ароматом с 
тонами меда, сухофруктов, 
полевых цветов. Вкус 
отличается мягкостью и 
фруктовой сладостью.
Пьют со льдом, в кок-
тейлях.

JIM BEAM
Бурбон, 40%, США

Рекомендуемая температура 
подачи: 18–20 °С
Обладает легким цветочным 
ароматом с нюансами пря-
ностей и богатым округлым 
вкусом с древесными нотами. 
Пьют в чистом виде или  
cо льдом.

BULLEIT RYE FRONTIER
Ржаной, 45%, Великобритания

Рекомендуемая температура подачи: 18–20 °С
Самый популярный ржаной виски в Америке. В аромате сочетаются 
тона выпечки и сухофруктов, во вкусе — тона клена и дуба. Джим 
Мюрей, создатель «Библии Виски», дал напитку 96 баллов из 100.
Пьют в чистом виде, со льдом, с колой.

1090
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

П
И

ВО

ехия — страна с богатыми пивными традициями, которые местные 
жители свято чтут. Но при этом не стесняются вводить и новые. 
Например, пивоварня Plzeňský Prazdroj уже десять лет на Пасху 
присылает Папе Римскому знаменитый пльзеньский лагер, который 
уже в Ватикане разделяют между священниками, гвардейцами и 
простыми верующими. Это не единственное нововведение.

ПАСХАЛЬНОЕ ПИВО

BALLANTINE STOUT
Темное, нефильтрованное, 
4,5%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 12–14 °С
Первый российский стаут  
с азотной капсулой. Обладает 
сбалансированным солодовым 
вкусом и сухим кофейным 
послевкусием с шоколадными 
нотами.
Пьют в чистом виде, с шоколад-
ными десертами.

PILSNER URQUELL
Светлое, фильтрованное, 4,4%, Чехия

Рекомендуемая температура подачи: 5–7°С 
Выпускается с 1842 года. Для аромата и вкуса характерны 
солодовые тона с травяными и медовыми нотками, кото-
рые в послевкусии переходят в легкую горечь. 
К классическим пивным закускам.

78

124

69

Ч
В последнюю неделю перед Пасхой чехи отмечают Зеленый четверг (у 
нас его называют Чистым четвергом). В этот день носят зеленые одежды, 
предпочитают зеленые овощи и даже священники в храмах используют 
зеленые одеяния. Примерно 13 лет назад один из пивоваров решил не 
отставать от народа и сварил зеленое пиво. В следующем году его поддержали 
несколько коллег. Теперь такое происходит каждый год, хотя найти напиток 
довольно сложно: никто заранее не знает, где его будут продавать. 

ЖИГУЛИ IPA
Светлое, нефильтрованное, 
4,5%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 6–8 °С
Сессионный индийский 
пэйл-эль (IPA). В отличие от 
классического менее горький. 
Обладает легким ароматом 
цитрусовых, солодовым вку-
сом и горчинкой в послевку-
сии. Прекрасный вариант для 
знакомства со стилем.
К жареному мясу, рыбе, 
бургерам.99
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

KRONENBOURG 1664 
Светлое, нефильтрованное,  
4,5%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 4–7 °С
Солодово-хмелевой аромат, 
освежающий сухой вкус и чистое 
послевкусие — классическое 
свтелое пиво. 
К классическим пивным закускам.

VELKOPOPOVICKY 
KOZEL SVETLY
Светлое, фильтрованное, 
4%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 4–7 °С
Классический светлый лагер 
с мягким солодово-хлебным 
ароматом и легким сладко-
вато-сухим вкусом. 
К классическим пивным 
закускам.

VELKOPOPOVICKY 
KOZEL CERNY
Темное, фильтрованное, 
3,8%, Россия

Рекомендуемая температу-
ра подачи: 4–7 °С
Флагман темного пива в 
России. Изготавливается 
из особой смеси темных 
солодов. Обладает тонким 
ароматом, мягким вкусом 
и легким карамельным 
послевкусием.
К птице.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

П
И

ВО

LACPLESIS EKSTRA
Светлое, фильтрованное,  
5,4%, Литва

Рекомендуемая температура 
подачи: 4–7 °С
Отличается прозрачным золо-
тистым цветом, большой шапкой 
пены, а также насыщенным вкусом 
и ароматом.
К классическим пивным закускам.

LACPLESIS 
IZTURETS
Светлое, 
фильтрованное, 
5,4%, Литва

LACPLESIS GAISAIS 
Светлое, фильтрованное, 5%, Литва

Рекомендуемая температура  
подачи: 4–7°С

LACPLESIS DZINTARA
Светлое, фильтрованное,  
4,8%, Литва

Рекомендуемая температура  
подачи: 4–7 °С
Dzintara получило бронзу на Все-
мирном кубке пива, обогнав 4997 
конкурентов. Обладает легким, но 
выразительным вкусом и ароматом.
К классическим пивным закускам.
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Рекомендуемая температура подачи: 4–7 °С
Карамельный солод CaraAmber придает 
солнечный вкус с легкой солодовой сла-
достью. А хмели сортов El Dorado, Brewer‘s 
Gold и Select — неповторимый аромат с 
оттенками фруктов.
К классическим пивным закускам.

Благодаря сбалан-
сированному вкусу, 

золотистому цвету и 
приятному легкому 
аромату завоевало 

почетный титул 
самого популярного 

напитка от пивоварни 
Lacplesis.

К классическим  
пивным закускам.

 0,5 l

 0,5 l

90

90
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VOLFAS ENGELMAN 
BALTA PINTA
Светлое, нефильтрованное, 5%, Литва

Рекомендуемая температура  
подачи: 8–10 °С
Немецкий пшеничный эль со всеми 
необходимыми атрибутами: бана-
ново-гвоздичным ароматом и медо-
во-пряным вкусом.
К овощам, птице, рыбе сырам.

VOLFAS 
ENGELMAN IPA
Светлое, 
нефильтрованное,  
6%, Литва

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 4–7 °С
В составе четыре 
сорта хмеля, которые 
придают напитку 
характерный горький, 
с фруктовыми нотами 
вкус и аромат.
К пряным блюдам, 
сырам.

VOLFAS ENGELMAN KRIEK
Фруктовое, нефильтрованное, 4%, Литва

Рекомендуемая температура подачи: 4–7 °С
Вишневое пиво с выразительным ароматом и сладко-
вато-терпким вкусом, в котором заметны нотки хмеля.
К десертам, в чистом виде.99
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

WEIDMAN 
HEFEWEISSBIER 
DUNKEL 
Темное, фильтрованное,  
5,3%, Германия

Рекомендуемая температура 
подачи: 4–7 °С
Темное пшеничное пиво. При-
вычные нотки банана и гвозди-
ки во вкусе и аромате дополня-
ются легкой карамелью.
К кисло-сладким блюдам.

WARSTEINER  
PREMIUM BEER 

Светлое, фильтрованное,  
4,8%, Германия

Рекомендуемая температура  
подачи: 7–8 °С

В аромате преобладают 
травяные нотки, дополненные 

нюансами хмеля. Вкус сухой, 
сбалансированный, с неболь-

шой солодовой сладостью и 
вкраплениями хмеля.

К блюдам немецкой кухни.

WEIDMAN 
HEFEWEISSBIER 
Темное, фильтрованное, 
5,4%, Германия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 4–7 °С
Питкое пшеничное пиво 
с ненавязчивыми нотка-
ми банана и гвоздики во 
вкусе и аромате.
К кисло-сладким 
блюдам.

WEIDMAN 
SCHWARZBIER 
Темное, фильтрованное, 5%, 
Германия

Рекомендуемая температура  
подачи: 4–7 °С
Обладает освежающим вкусом, 
мягким ароматом и немного 
горьким послевкусием.
К классическим пивным 
закускам.
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SPATEN HELL
Светлое, фильтрованное, 5,2%, Германия

ST. WENDELER 
BLACK
Темное, 
фильтрованное,  
4,9%, Германия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 4–7 °С
Темный лагер с элевым 
ароматом и сложным 
сильным вкусом без 
какого-либо намека на 
горечь.
К классическим пив-
ным закускам.

ST. WENDELER 
LAGER
Светлое, 
фильтрованное,  
5,3%, Германия

Рекомендуемая темпе-
ратура подачи: 4–7 °С
Лагер с скруглым и 
сбалансированным 
вкусом, который от-
личается выраженной 
нотой хмеля.
К классическим пив-
ным закускам.

ST. WENDELER 
PILS
Светлое, фильтрованное, 
5,3%, Германия

Рекомендуемая температу-
ра подачи: 4–7 °С
Хмель, используемый при 
изготовлении данного 
пива, обеспечивает баланс 
приятной терпкости и 
свежести. 
К классическим пивным 
закускам.

69

99

119

69 90

90

90

90
84

129

144

99

 0,5 l

 0,5 l

90

90

90

90

Рекомендуемая  
температура подачи: 
4–7 °С
Мюнхенский лагер от 
одной из старейших 
немецких пивоварен 
сочетает в себе горечь 
хмеля, сладость соло-
да и легкий хлебный 
аромат.
К классическим пивным 
закускам.

в банке:

в бутылке:
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

GROLSH PREMIUM LAGER
Темное, фильтрованное, 5%, Нидерланды

Рекомендуемая температура подачи: 4–7 °С
Многосолодовый лагер с нотами хмеля и 
нюансами цитрусовых ароматов. Вкус сухой, 
с нотами солода и небольшой горчинкой в 
послевкусии.
К сырам и кисло-сладким блюдам.

LEFFE BLONDE 
Светлое, фильтрованное, 6,6%, Бельгия

Рекомендуемая температура подачи: 10–12 °С
Традиционный светлый бельгийский эль. 
Обладает освежающим фруктовым вкусом с 
оттенками пряностей и хмеля. В послевкусии 
ощущаются ноты меда и гвоздики.
К сырам, мясу, кисло-сладким блюдам.

LEFFE BRUNE
Темное, фильтрованное,  

6,6%, Бельгия

Рекомендуемая температура 
подачи: 5–6 °С

Темный бельгийский эль. От-
личается насыщенным пряным 

ароматом и кофейно-шо-
коладным вкусом с легкой 

горечью.
К сырам и кисло-сладким 

блюдам.П
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GUINNESS DRAUGHT
Темное, фильтрованное, 4,2%, 
Ирландия

Рекомендуемая температура  
подачи: 8–12 °С 
Легенда Ирландии. Орехово-хмеле-
вой аромат, гладкий сливочный вкус 
с сухим шоколадным послевкусием 
и густая пена, которую обеспечивает 
азотная капсула.
К мясу-гриль, копченостям  
и десертам.

KILKENNY DRAUGHT
Темное, фильтрованное, 4,3%, Ирландия

Рекомендуемая температура  
подачи: 8–13 °С 

Эль насыщенного красного цвета с горь-
ким вкусом. Содержит азотную капсулу, 

которая при вскрытии банки образует 
густую шапку пены.

К мясу и копченой рыбе.144

129

199
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 0,44 l
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