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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

О  ВИНЕ
ВЫБОР СОМЕЛЬЕ: ВИНА ИТАЛИИ, 
ИСПАНИИ И ФРАНЦИИ 

КОНЬЯЧНЫЕ ИСТОРИИ:  
ПАПА РИМСКИЙ  
И ФРАНЦУЗСКИЙ  
КОНЬЯК

4    
стр.

14    
стр.

18+ЧР
ЕЗМЕ

РНОЕ 
УПОТР

ЕБЛЕН
ИЕ АЛ

КОГОЛ
Я ВРЕ

ДИТ В
АШЕМ

У ЗДО
РОВЬЮ

CHATEAU 
PALMER AOC
Красное сухое, 14,5% 
0.75 л. Франция Бордо 

CHATEAU 
LEOVILLE 
LAS CASES 
AOC 
Красное сухое 
13,5% 0.75 л 
Франция Бордо

50 % 
СКИДКА до

только 
в супермаркете 

МИРАТОРГ

CHATEAU 
ANGLUDET 

Красное сухое  13%  
1.5 л, Франция Бордо
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+
2

ВЫБОР СОМЕЛЬЕ                 4 
ВЫБИРАТЬ ТОЛЬКО ИЗ ХОРО-
ШЕГО ТА ЕЩЕ ЗАДАЧА

ТЕМА НОМЕРА                        6 
ИГРИСТЫЕ ВИНА

ВОДКА                                     10 
ПОЧЕМУ ВОДКА НЕ ТЕРПИТ  
ОДИНОЧЕСТВА? 

ВИСКИ                                      12 
СПОРЫ ВОКРУГ СЛОВ

КОНЬЯК                                                           14 
ВИНОГРАД БОЛОНСКИЙ,  
ПАПА РИМСКИЙ,  
КОНЬЯК ФРАНЦУЗСКИЙ

ПИВО                                                16 
CORONA ВЕНСКОГО  
ЛАГЕРА

Содержание

Mamont — водка,  созда-
ная на Алтае из чистей-
шего местного зерна и 
воды. Прошла шести-
кратную дистилляцию, 
поэтому обладает мягким 
вкусом и приятным зер-
новым послевкусием.

Букет итальянского вина 
состоит из свежих спелых 

фруктов. Вкус бархатный, 
с умеренной кислотно-
стью, очень стройный и 

чистый. Идеально к рыбе 
и белому мясу. .

13 
стр.11 

стр.

7 
стр.

Легендарный Jack 
Daniels — Купаж 
из США. Напиток 
фильтруют через  
3 метра прессо-
ванного угля из 
сахарного клена  
и выдерживают  
в обожженных ду-
бовых бочках. Пьют  
в чистом виде.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

Как и всякий напиток  
с давними традициями, 
виски оброс десятками 

терминов, в том числе и на 
русском языке. Естественно, 
что возникают споры о том, 

какое слово правильней. 

12 
стр.
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Сентябрь
БАРХАТНЫЙ СЕЗОН
Лето подходит к концу, но это не повод для 
грусти: это повод провести августовские 
дни со вкусом. Мы, как всегда, подготовили 
замечательную подборку вин для бархатного 
сезона (обязательно обратите внимание на 
рубрику «Выбор сомелье»). Не забыли  
и о любителях крепкого: виски из Англии  
и США, коньяк из Франции, Армении, России 
и, конечно, лучшая отечественная водка. Есть 
чем порадовать и ценителей пива— от простого 
светлого до сложных выдержанных сортов. Вам 
останется найти лишь собрать друзей, родных 
и любимых — всё остальное для приятных 
августовских вечеров мы уже подготовили.

Абрамов Вадим 
Категорийный менеджер по крепкому алкоголю

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

ВИ
Н

О
Выбор

С О М Е Л Ь Е
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ISOLA  
D’ORO  
MERLOT
Красное, сухое,  
12,5%, Италия

Рекомендуемая температура  
подачи: 16–18 °С
Хорошо сбалансированное  
и достаточно полнотелое вино 
с ягодным ароматом и легкими 
танинами.
К баранине, говядине, пасте.

ISOLA D’ORO SYRAH
Красное, сухое, 12,5%, Италия

Рекомендуемая температура  
подачи: 16–18 °С
В аромате вина раскрываются дре-
весные и табачные ноты. Вкус согре-
вающий, с уместными танинами. 
К мясу и сырам.

CHATEAU  
LA POUGUE 
Красное, сухое, 13,5%, Франция

Рекомендуемая температура 
подачи: 16–18 °С
Элегантное вино, изготовленное 
традиционным способом. В мно-
гогранном букете раскрываются 
красные фрукты и смородина.
К рыбе, морепродуктам, сырам.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

699

699 599

1099

1099 749

 0,75 л

 0,75 л  0,75 л90
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У НАШИХ СОМЕЛЬЕ 
ПЯТЬ ПО ГЕОГРАФИИ, 
ОТЛИЧНЫЙ ВКУС И 
БОЛЬШОЙ ОПЫТ. ТАК ЧТО 
ПОБЫВАВ ВО ФРАНЦИИ, 
ИСПАНИИ И ИТАЛИИ, 
ОНИ ЛЕГКО ПОПОЛНИЛИ 
СПИСОК ДОСТОЙНЫХ 
ВИНОДЕЛЕН, С КОТОРЫМИ 
СОТРУДНИЧАЕТ 
«МИРАТОРГ». У НАС СТАЛО 
ЕЩЕ БОЛЬШЕ ХОРОШИХ 
ВИН, А ДЕЛАТЬ ПОДБОРКИ 
ДЛЯ КАТАЛОГОВ СТАЛО 
ЕЩЕ ТРУДНЕЕ — ВЫБИРАТЬ 
ТОЛЬКО ИЗ ХОРОШЕГО 
ТА ЕЩЕ ЗАДАЧА. 
ОДНАКО И С ЭТИМ 
СОМЕЛЬЕ СПРАВИЛИСЬ: 
ВСТРЕЧАЙТЕ 6 ВИН, 
КОТОРЫЕ ПОМОГУТ 
ДОСТОЙНО ЗАВЕРШИТЬ 
ЛЕТО.
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CHIC

Розовое, полусухое, 11%, Франция

Рекомендуемая температура  
подачи: 16–18 °С
В аромате тона красных и ноты 
цитрусовых, вкус фруктовый, с 
ощущением свежести на финише — 
прекрасное вино для лета.
К баранине, говядине, пасте.

MAS DE 
VICTOR  
VERDEJO 
Белое, сухое, 12,5%, 
Испания

Рекомендуемая  
температура  
подачи: 12–15 °С
Легкое и достаточно 
кислотное вино  
с ароматом трав и 
лимона, освежающим 
вкусом и ненавязчивым 
цитрусовым послев-
кусием.
К рыбе, овощам, сырам.MAS SUAU 

Белое, сухое, 12,5%, Испания

Рекомендуемая температура подачи: 
12–15 °С
Молодое вино с ароматом тропиче-
ских фруктов, легким фруктовым вку-
сом и долгим лимонным послевкусием.
К рыбе, морепродуктам, сырам.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
539

599

399

899

799

899

 0,75 л

 0,75 л

 0,75 л

90

90

90
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

ВИ
Н

О

RESERVA MILETO 
TEMPRANILLO
Красное, сухое, 13,5%, Испания

Рекомендуемая температура подачи: 
16–18 °С
Отличается экспрессивным фрук-
товым ароматом и вкусом. В долгом 
послевкусии сочетаются кислотность 
и древесные нотки.
К баранине и говядине.

FIDORA 
VALPOLICELLA 
Белое, сухое, 12%, Италия

Рекомендуемая температу-
ра подачи: 16–18 °С
Молодое вино с ароматом 
розы и вишни, которые 
украшены перечными 
нюансами. Вкус достаточ-
но сухой, с деликатными 
танинами. Послевкусие 
умеренное.
К рыбе, белому мясу, пасте.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

GHIBELLO  
CHIANTI 
RISERVA
Красное, сухое,  
13%, Италия

Рекомендуемая температура  
подачи: 16–18 °С
Сбалансированное вино с ароматом 
вишни, лесных ягод и фиалки. Вкус 
округлый, в стойком послевкусии 
ощущаются легкие танины.
К пасте, мясу, сырам.

1190

1390
990

1460

1730

1190

 0,75 л

 0,75 л

 0,75 л
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SONSIERRA CRIANZA
Красное, сухое, 13,5%, Испания

Рекомендуемая температура  
подачи: 16–18 °С
Яркий букет с ароматами какао, ванили  
и кофе на фоне спелых фруктов. На-
сыщенный мягкий вкус с отчетливыми 
танинами и приятным после- 
вкусием.
К мясу, овощам, пасте, сырам.

CANTINE 
SILVESTRI 
ANTICA ROMA
Белое, сухое, 12%, 
Италия

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 8–10 °С
Букет вина состоит из 
свежих спелых фрук-
тов. Вкус бархатный, с 
умеренной кислотностью, 
очень стройный и чистый. 
К рыбе, белому мясу.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

ALTOS R
Белое, сухое, 13%, 
Испания

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 16–18 °С
В интенсивном освежа-
ющем аромате вина со-
четаются ноты персика, 
груши и цветов. Груша  
и персик также присут-
ствуют во вкусе.
К морепродуктам  
и рыбе.

699 690

799

869

999

105090

90

 0,75 л  0,75 л

 0,75 л

О  В И Н Е  И  В К У С Е
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

ВИ
Н

О

NOCTAMBULE
Игристое, белое, брют, 
13%, Франция

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 8–10 °С
Аромат демонстрирует 
тона зеленого яблока, 
цитрусовых и белых 
цветов. Во вкусе гармо-
нично сочетаются нотки 
цитрусовых и сдобы, 
которые прекрасно 
дополняет интенсивный 
перляж.
К десертам, аперитив.

CANTINE  
SILVESTRI BRUT
Игристое, белое,  
брют, 12,5%, Италия

Рекомендуемая температура  
подачи: 6–8 °С
Обладает освежающим фрукто-
во-цветочным ароматом, сухим чи-
стым вкусом и долгим послевкусием.
К рыбе, аперитив.

CAMUL  
LUNGO 14
Игристое, белое,  
сладкое, 9%, Италия

Рекомендуемая температура  
подачи: 6–8 °С
Обладает выраженным фруктовым 
ароматом с нотами поджаренного хлеба 
и ванили. Вкус глубокий. Перляж интен-
сивный и одновременно ненавязчивый.
К рыбным блюдам.

И
гр
ис
то
е

790 1090

1290

1090

1590

1990

 0,75 л  0,75 л

 0,75 л
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

MAGIA FIORE ROSSO
Игристое, красное, сладкое, 9%, 
Италия

Рекомендуемая температура  
подачи: 6–8 °С
В аромате отчетливо ощущаются 
красные фрукты и цветочные оттенки. 
Вкус демонстрирует тона косточковых 
фруктов, таких как абрикос.
К выпечке.

CAVA CELLER 
BALLBE 
Игристое, белое,  
брют, 11,5%, Испания

MAGIA FIORE
Игристое, белое, 
сладкое, 9%, Италия

Рекомендуемая 
температура подачи: 
6–8 °С
Аромат радует 
желтыми фруктами 
и цитрусовыми. Во 
вкусе умеренная 
кислотность на фоне 
интенсивного перля-
жа. Очень сбаланси-
рованное вино.
К выпечке.

890

699

699

1350

999

879

 0,75 л

 0,75 л

 0,75 л

Рекомендуемая  
температура подачи:  
8–10 °С
В аромате преобладают цитрусовые 
тона. Вкус гармоничный, с еле улови-
мыми нотами трав и специй, хорошей 
кислотностью и долгим послевкусием.
К рыбе и сырам.

90

90
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

799

1290

999

1690

90

ВО
Д

КА

одка — напиток глубоко социальный. 
Это признавал даже Чехов: «…Икра 
удивительная; за неимением ком-
пании я ем ее без водки», — так он 
писал своей знакомой, когда ходил 
по Волге на пароходе. В чем магия? 
Почему «хлопнуть» рюмашку одному 
— это моветон? У нас есть версия.
Автор «Истории русской водки» Ви-
льям Похлебкин утверждает, что когда 
кабаки перешли в ведение государства, 
они перестали продавать водку навы-
нос малыми партиями: бери не меньше 
ведра (!) или пей здесь, но тогда покупай 
получарку (70 граммов) или чарку  
(150 граммов). Получарка – это несе-
рьезно. Чарка для одного — уже много-
вато. Вот и приходилось коопериро-
ваться. Если у вас есть другие версии, 
то лучше всего обсудить их в хорошей 
компании за столом, тем более, что у 
нас есть все для этого необходимое.

ПОЧЕМУ ВОДКА  
НЕ ТЕРПИТ  
ОДИНОЧЕСТВА?

FINLANDIA
40%, Россия

Рекомендуемая температура подачи: 6–8 °С
Легендарная водка класса премиум. Бла-
годаря отборному сырью и непрерывной 
дистилляции приобретает хлебный аромат 
и мягкий вкус с оттенками ячменя.
К блюдам русской кухни.

ЧИСТЫЕ РОСЫ 
40%, Россия

Рекомендуемая температура подачи: 6–12 °С
Органик-водка высочайшего качества. 
Каждый этап ее производства — по евро-
пейским стандартам AbCert AG.  
В составе только спирт из органически 
чистой пшеницы и родниковая вода. 
К блюдам русской кухни.

 0,7 л

 0,7 л

В
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

799

269

279

349

999

369

399

569

90

90

90

ЦАРСКАЯ 
ОРИГИНАЛЬНАЯ
40%, Россия

Рекомендуемая температура  
подачи: 6–12 °С
Создана специально для торжественных 
мероприятий к 300-летию Петербурга.  
В составе спирт класса «люкс» из высо-
кокрахмалистых сортов пшеницы,  
а также настой липового цвета и моно-
флерный липовый мед.
К блюдам русской кухни.

ТАЛКА
40%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 6–8 °С
Вкус и аромат «Талки» под стать сибир-
ским красотам, насыщенный и свежий. 
Особую мягкость напитку придают мёд 
и настой пшеницы на талой воде.
К блюдам русской кухни.

MAMONT
40%, Россия

Рекомендуемая температура  
подачи: 6–12 °С
Водка создана на Алтае из чистейшего местного 
зерна и воды. Прошла шестикратную дистилля-
цию, поэтому обладает мягким вкусом и приятным 
зерновым послевкусием.
К блюдам русской кухни.

БЕЛЕНЬКАЯ 
«ЛЮКС»
40%, Россия

Рекомендуемая температу-
ра подачи: 6–8 °С
Мед и настой овсяных 
хлопьев дают этой водке 
мягкий вкус, классический 
аромат и легкую солодовую 
сладость в послевкусии. 
К блюдам русской кухни.

 0,5 л

 0,5 л

 0,5 л

 0,5 л

90

90
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

ВИ
СК

И

 0,7 л

 0,7 л

 0,7 л

1299

899

1099

1490

1090

1590

вокруг слов
ак и всякий напиток с давними традици- 
   ями, виски оброс десятками  
      терминов, в том числе и на рус- 
         ском языке. Естественно, что воз-
никают споры о том, какое слово пра-
вильней. Например, место производства 
виски нельзя назвать заводом — просто 
язык не поворачивается. Поэтому приме-
няют термин «винокурня», но все же и он 
не очень точен. Тогда на арену выходит 
не очень привычная для русского уха 
«дистиллерия». Приходит и не прижи-
вается. Тогда пытливый ум Эркина Туз-
мухамедова, эксперта почти по любому 
крепкому алкоголю, переходит в режим 
словотворчества и рождает термин 
«вискикурня». Неплохо, да? Но адепты 
винокурни и дистиллерии не согласны.  
А еще с ним не согласны толковые сло-
вари русского языка. И что делать? Наш 
ответ прост — пить хороший виски и не 
думать о такой ерунде, тем более, что мы 
собрали все для этого необходимое.

WILLIAM LAWSON’S
Купаж, 40%, Великобритания

Рекомендуемая температура 
подачи: 18–20 °С

Аромат печеного яблока. 
Насыщенный сладковатый вкус 

с нотами масла, обжаренного 
зерна, сливочной ириски и 

сочными оттенками фруктов  
и цветов. В послевкусии — дели-

катные  нотки дуба. 
Дижестив и элемент для 

коктейлей. Споры

JOHNNIE WALKER RED LABEL
Купаж, 40%, Шотландия

Рекомендуемая температура подачи: 18–20 °С
Самый продаваемый в мире шотландский 
виски категории «делюкс». Купаж, сочетающий 
солодовые и зерновые спирты со всех регионов 
Шотландии, дает продымленный солодовый 
аромат и уравновешенный вкус с мягкими 
нотками ванили.
В чистом виде, с водой, в коктейлях.

К

BALLANTINE’S
Купаж, 40%, Шотландия

Рекомендуемая температура подачи: 18–20 °С
Ballantine’s — истинный скотч. Мягкий аромат 
верескового меда с нотами легкой дымно-
сти и округлый вкус с тонами молочного 
шоколада, ванили и чуть слышным торфяным 
оттенком делают его лидером продаж  
в Европе.
Пьют в чистом виде или со льдом.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

 0,5 л

 0,7 л

 0,7 л

 0,7 л

1190

1790

1390

2290

1790

1890

AUCHENTOSHAN 
AMERICAN OAK
Односолодовый, 40%, 
Великобритания

Рекомендуемая температура 
подачи: 20 °С
Достойный представитель 
семейства односолодовых.  
В аромате тона бурбона 
превосходно гармонируют с 
оттенками ванили. Вкус глад-
кий, отличается тонами ванили, 
кокоса и белого персика. 
Пьют в чистом виде и в 
коктейлях.

JACK DANIELS 
Купаж, 40%, США

Рекомендуемая температура 
подачи: 18–20 °С
Напиток фильтруют через  
3 метра прессованного угля  
из сахарного клена и выдер-
живают в обожженных дубо-
вых бочках. Так получается 
знаменитый виски с ваниль-
ным ароматом и карамельным 
вкусом.
Пьют в чистом виде.

THE POGUES 
Купаж, 40%, Великобритания

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–20 °С
Купажированная версия официаль-
ного виски панк-группы The Pogues.  
В аромате сочетаются тона клубни-
ки, бисквита, карамели и шоколада. 
Во вкусе — оттенки сливочного 
масла, ванили, дыма имбиря.  
В послевкусии — нюансы имбиря, 
карамели, цедры лимона.
Пьют в чистом виде или со льдом.

THE POGUES 
Односолодовый, 40%, Великобритания

Рекомендуемая температура подачи: 18–20 °С
Официальный виски легендарной английской 
панк-группы The Pogues. Обладает сложным арома-
том с нотами карамели, цветов и орехов. Вкус соткан 
из оттенков дуба, трав, чая и солода. В послевкусии 
считываются ноты корицы и карамели.
Пьют в чистом виде или со льдом.

1390

1290

О  В И Н Е  И  В К У С Е
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

КО
Н

ЬЯ
К

 0,5 л

699

1190

889

1390

амый распространенный сорт 
винограда для производства 
коньяка — «уни блан». Он дает 
большой урожай, хорошо про-
тивостоит болезням, обладает 
высокой кислотностью —  
в общем, сплошные плюсы. 
«Уни блан» был известен еще 
в XIII веке в Болонье. Отсюда 
он предположительно попал 
во Францию. И, возможно, 
косвенно помог в этом Папа 
Римский Климент V. В 1309 
году понтифик со своей свитой 
перебрался во французский 
город Авиньон, ведь в Италии 
в то время было небезопасно: 
представители местной знати 
остро конфликтовали друг  
с другом.  
С итальянцами, вероятно, приехал 
и виноград сорта «требиано», 
позже получивший французское 
название «уни блан» и ставший 
основой для коньяка. Это всего 
лишь версия, но, черт возьми, она 
хороша, как и коньяк, который мы 
подобрали для вас.

ВИНОГРАД БОЛОНСКИЙ
ПАПА РИМСКИЙ
КОНЬЯК ФРАНЦУЗСКИЙ

STONE LAND №7
7 лет, 40%, Армения

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–20 °С
Терпкий коньяк с ароматом 
пряностей и сухофруктов, фрукто-
выми нотками во вкусе и изящным 
послевкусием — достойный 
представитель армянского коньяч-
ного стиля.
К сухофруктам, десертам, дижестив.

GRAND DUCAL XO
Не менее 6 лет, 40%, Армения

Рекомендуемая температура 
подачи: 18–20 °С
Французский выдержанный 
бренди с мощным вкусом  
и ароматом, в которых считыва-
ются древесные нотки и кара- 
мель.
К сухофруктам, десертам, 
дижестив.

С

 0,7 л

90
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 0,5 л3190 2490

КОНЬЯК HENNESSY VS
2,5 года, 40%, Франция

Рекомендуемая температура подачи: 18–20 °С
Эталонный молодой коньяк. Обладает ароматом  
c оттенками ванили, миндаля и жареного хлеба.  
Во вкусе сбалансированы тона ореха, ванили  
и виноградной косточки. 
Дижестив.

КИНОВСКИЙ
5 лет, 40%, Россия

Рекомендуемая температура подачи: 20 °С
Создан из французских коньячных дистиллятов 
возрастом от 5 до 8 лет. Отличается сладковатым 
ароматом с глубокими цветочно-плодовыми тонами. 
Во вкусе сменяют друг друга сухофрукты, сдоба  
и горький шоколад.
Дижестив и элемент коктейлей.

ESPRIT ORGANIC  
C4  VSOP
40%, Франция

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–20 °С
C4 означает, что коньяк выдер-
живался в бочках не менее 4-х 
лет, прежде чем раскрыть свои 
специфические характеристики. 
C4 – молодой, мощный и фрукто-
вый коньяк. Он был разработан 
в конце уборочной кампании 
Леопольдом Круазе. Особое 
внимание было уделено выбору 
винограда, винификации   
и перегонке. Затем коньяк провел 
более двух лет в бочках.  
Пьют в чистом виде.

499

2490
1649

649  0,5 л

 0,7 л

90
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

П
И

ВО

149

199

99

99

119

79

 0,33 л

 0,33 л

 0,5 л

CORONA EXTRA
Светлое, фильтрованное, 4,6%, Мексика

Рекомендуемая температура подачи: 4–7 °С 
Легкое освежающее пиво c едва уловимым 

хмелевым ароматом и сухим вкусом. Традици-
онно подается в бутылке с долькой лайма.

Аперитив.

LEFFE BLONDE 
Светлое, фильтрованное, 6,6%, 
Бельгия

Рекомендуемая температура 
подачи: 10–12 °С
Традиционный светлый бельгий-
ский эль. Обладает освежающим 
фруктовым вкусом с оттенками 
пряностей и хмеля. В после- 
вкусии ощущаются ноты меда  
и гвоздики.
К сырам, мясу, кисло-сладким 
блюдам.

В 1841 году, после пяти лет труда, 
австрийский пивовар Антон 
Дрейер представил новый сорт 
пива, «венский лагер»: янтарный, 
в меру густой, со стойкой шапкой 
пены и мягким вкусом с хмелевой 
горечью на финише. Неплохо 
звучит, правда?  
Пиво сразу оценили, за несколь-
ко десятилетий оно завевало всю 
Европу. Но из-за политических 
и экономических обстоятельств 
в начале XX века его переста-
ли выпускать в Германии. Зато 
начали в Мексике — туда его 
привезли австрийские пивова-
ры-иммигранты. Венский лагер 
сразу заполнил мексиканский 
рынок, и на его основе начали 
выпускать мексиканский лагер, 
легкое, питкое и сухое пиво. Яр-
кий пример — Corona Extra. Таким 
образом, Мексика приобрела 
свой стиль пива и сохранила не-
мецкий рецепт, который вернулся 
в Германию лишь в 1990-х, снова 
получив былую корону.

венского 
лагера

CORONA
90

90

90

90

90

90
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99

99

59

69

79

99

79

43

 0,5 л

 0,33 л

 0,5 л

 0,45 л

ЖИГУЛИ 
БАРНОЕ
Светлое, фильтрованное, 
4,9%, Россия

Рекомендуемая температу-
ра подачи: 6–8 °С
Сварено по фирменному 
рецепту 1968 года. Хме-
левой аромат, приятная 
горчинка и солодовый 
вкус — именно такое пиво 
подавали в легендарном 
московском ресторане 
«Жигули».
К классическим пивным 
закускам.

METEOR PILS
Светлое, нефильтро-

ванное, 5 %, Франция

Рекомендуемая темпера- 
тура подачи: 4–7 °С

Пильзнер, сваренный  
по рецепту 1927 года. Чеш-

ский хмель сортов Saaz  
и Strisselspalt придает пиву 
цветочный аромат и легкий 

вкус, в котором постепен-
но раскрывается горечь.

К классическим  
пивным закускам.

GUBERNIJA 
IMPERATOR  
BROWN ALE 
Темное, фильтрованное,  
5,7%, Литва

Рекомендуемая температура 
подачи: 4–7 °С 
Янтарный эль с ненавязчивым 
карамельным ароматом, чистым 
вкусом и недолгим послевку-
сием, в котором угадываются 
орехи и карамель. 
Аперитив.

GUBERNIJA VELVET 
BROWN ALE 
Темное, фильтрованное, 5,9%, 
Литва

Рекомендуемая температура подачи: 
4–7 °С 
Ещё один янтарный эль. Легкий кара-
мельный аромат, сладковатый вкус; 
короткое послевкусие: сухофрукты, 
ржаной хлеб и карамель. 
К классическим пивным закускам.

GUBERNIJA  
NOBLE LAGER 
Темное, фильтрованное, 
5,2%, Литва

Рекомендуемая температура 
подачи: 4–7 °С 
Пиво обладает солодово-хме-
левым ароматом и сладкова-
тым вкусом с нотками хмеля.

90

90

90

90

90

90

90

90
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

 0,5 л

 0,5 л

 0,5 л

99

104

99

STANGEN LAGER BIER
Светлое, фильтрованное, 5,4%, 
Германия

Рекомендуемая температура  
подачи: 4–7 °С
Классический светлый лагер. Солодовый 
вкус с хмелевой горчинкой, сухое после- 
вкусие и аромат с хлебными нотками.
К классическим пивным закускам.

STANGEN SCHWARZ BIER
Темное, фильтрованное, 4,9%, Германия

Рекомендуемая температура подачи: 
4–7 °С
Темный лагер с кофейно-карамельны-
ми нотками во вкусе и аромате, легкой 
горечью и сухим послевкусием, в котором 
преобладает карамель.
К сырам и копченым закусками.

STANGEN WEISS BIER
Светлое, нефильтрованное, 4,9%, 
Германия

Рекомендуемая температура  
подачи: 7–10 °С
Пшеничное пиво в южнонемецком стиле. 
В аромате сочетаются нотки банана и 
гвоздики. Вкус мягкий, с легкой хмелевой 
горчинкой.
Аперитив, к копченому мясу.

П
И

ВО

69

69

69

90

90

90

90

90
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

 0,44 л

 0,5 л

 0,5 л

 0,5 л

199

119

129

144

PAULANER MUNCHNER HELL 
Светлое, нефильтрованное, 4,9%, Германия

Рекомендуемая температура подачи: 4–7 °С

GUINNESS DRAUGHT
Темное, фильтрованное, 4,2%, Ирландия

Рекомендуемая температура подачи: 8–12 °С 
Легендарный легкий ирландский стаут: густая 
шапка пены, орехово-хмелевой аромат, гладкий 
сливочный вкус и сухое шоколадное послевкусие.
К мясу-гриль, копченостям и десертам.

SPATEN MUNCHEN
Светлое, фильтрованное,  
5,2%, Германия

Рекомендуемая температура  
подачи: 4–7 °С
Мюнхенский лагер от одной из 
старейших немецких пивоварен. Со-
четает в себе горечь хмеля, сладость 
солода и легкий хлебный аромат.
К классическим пивным закускам.

159

109

109

99

90

90

90

90

90

90

90

90

Традиционный мюнхенский лагер 
со сладковатым солодовым вкусом, 
хлебным ароматом и едва ощутимой 
горчинкой в послевкусии. Наиболее 
популярный сорт светлого пива в 
Баварии.
К блюдам немецкой кухни.
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