
БАРНАУЛ

20.08-26.08

ФИЛЕ КУРИНОЕ 
ДЕЛИКАТЕСНОЕ, 
охлажденное, весовое, 1 кг

КОЛБАСА ПОМАРК, 
для салата и окрошки, 
вареная, 300 г

НАПИТОК AQUA MINERALE, 
1,5 л:
- черешня
- лимон

СМЕТАНА 
АЛТАЙСКАЯ 
БУРЕНКА, 15%, 350 г

115.79 -31%

79.99

73.49 -25%

54.99

284.29 -16%

239.99

74.79 -40%

44.89



ВИНОГРАД ДАМСКИЙ ПАЛЬЧИК,  
весовой, 1 кг

САЛАТ ЛИСТОВОЙ, 
в горшочке, 1 шт.

МИНИБАГЕТ БАРРА, 100 г

178.99 -27%

129.99

63.19 -21%

49.99

47.39 -26%

34.99

38.99 -23%

29.99

ТОМАТЫ РОЗОВЫЕ, 
весовые, 1 кг

ОКУНЬ BOREALIS, 
стейк, 700 г

МАСЛО LAIME 
ТРАДИЦИОННОЕ,  
сладко-сливочное, 82,5%, 180 г

ХОЛОДЕЦ 
ТОРГОВАЯ ПЛОЩАДЬ 
ЧАСТНАЯ КУЛИНАРИЯ 
КРЕСТЬЯНСКИЙ, 
охлажденный, 500 г

599.99 -25%

449.99

173.69 -42%

99.99

221.09 -28%

159.99



20.08-26.08
ПИРОЖНОЕ ORION CHOCO PIE, 
черная смородина, 360 г

КРЫШКА ДЛЯ КОНСЕРВАЦИИ ТО, 
d 82 мм, с литографией, 20 шт. в уп.

ТОРТ КОНФИ-ТЕРРА 
МУДРЫЙ ЕВРЕЙ, 500 г

168.49 -29%

119.89

136.89 -34%

89.99

242.19 -17%

199.99

ЛАПША РОЛЛТОН ПО-ДОМАШНЕМУ, 
быстрого приготовления, 85 г: 
- куриная - 14,89 руб. 
- с говядиной - 19,89 руб. 

СРЕДСТВО 
ДЛЯ МЫТЬЯ ПОСУДЫ AOS: 
- лимон, 450 г - 54,89 руб. 
- алоэ вера, 900 г - 99,89 руб. 

от -46%

от 54.89

от -28%

от 14.89

МАКАРОНЫ BARILLA, 250 г: 
- из нутовой муки Legume Casarecce 
- из чечевичной муки Legume Penne 

386.99 -56%

169.99

306.39 -39%

186.99

ЛАК ДЛЯ ВОЛОС 
TRESEMME, 250 мл: 
- экстрасильная фиксация 
- средняя фиксация



20.08-26.08

Предложения действительны по карте постоянного покупателя с 20 августа по 26 августа 2020 года в супермаркетах ЛЕНТА. Цены указаны с учетом скидки 
в рублях за единицу товара. Расчет скидки производится от цены без карты постоянного покупателя. Размер скидки в процентах приведен справочно 
и округлен до целого числа по общематематическим правилам. Размещенные в листовке товары могут отсутствовать в супермаркетах ЛЕНТА. 
Подробности об участии товара и условиях акции в супермаркетах ЛЕНТА уточняйте на стойке информации или по телефону: 8-800-700-4111 

● вино белое полусладкое, 750 мл
● ломтики имбиря, 3-4 ломтика
● нектарины и персики, 2 шт.
● сахар, 2-3 ст. ложки
● мякоть дыни

Фрукты моем и нарезаем крупными дольками. 
Дыню очищаем от кожуры и тоже нарезаем. Смешиваем все фрукты в большом 
кувшине и посыпаем их сахаром. Оставляем их на 15 минут, чтобы сахар рас-
творился. Затем добавляем вино, кусочки имбиря, пару листочков мяты и лед. 
Готово!

Вам понадобится:

ДЫННАЯ САНГРИЯ

Готовим:

ДЫНЯ ТОРПЕДА, 
Узбекистан, весовая, 1 кг

736.89 -39%

449.00

63.19 -21%

49.99

ВИНО GRAN CASTILLO 
МОСКАТЕЛЬ, столовое, 
белое, полусладкое, 
0,75 л, Испания


