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БАРХАТНЫЙ СЕЗОН: 
ВИНА ИЗ ИТАЛИИ, 
АРГЕНТИНЫ И ЧИЛИ

НА СЛУЧАЙ 
ХОЛОДОВ: ВИСКИ, 
КОНЬЯК И ВОДКА  
СО ВСЕГО СВЕТА

ТВИСТ И БУГЕЛЬ-
ВУГЕЛЬ: КОЕ-ЧТО  
О ПИВНЫХ ПРОБКАХ

4    
стр.

6    
стр.

10    
стр.

18+ЧР
ЕЗМЕ

РНОЕ 
УПОТР

ЕБЛЕН
ИЕ АЛ

КОГОЛ
Я ВРЕ

ДИТ В
АШЕМ

У ЗДО
РОВЬЮО  ВИНЕ

Цены действительны с 28.09.20 по 11.10.20г
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+
2

ВИНА                                4 
ДЛЯ ТЕПЛЫХ ВЕЧЕРОВ

ВОДКА                            6 
ВОДКА— ДЕЛО ГОСУДАР- 
СТВЕННОЕ

КОНЬЯК                                                      7 
АМЕРИКАНСКАЯ ЛОЗА — 
СПАСИТЕЛЬ ФРАНЦУЗ- 
СКОГО КОНЬЯКА

ВИСКИ                               9 
ПРИЗРАЧНЫЙ ВИСКИ

ПИВО                                     10 
ТВИСТ И БУГЕЛЬ- 
ВУГЕЛЬ: КОЕ-ЧТО  
О ПИВНЫХ ПРОБКАХ

Содержание

Ром Bacardi Carta 
Blanca выдерживают 
в бочках 18 месяцев 
— так он приобретёт 
аромат тропических 
фруктов, ванили, оре-
хов и чистый карамель-
но-фруктовый вкус.

8 
стр.

10 
стр.

5 
стр.

Красное, сухое, хорошо  
сбалансированное вино  
с ароматами смородины,  
сливы и приятным бархатис- 
тым вкусом. Идеально к мясу,  
курице-гриль, сырам.

Солодовый аромат 
светлого,  фильтро-
ванного пива  
с дрожжевыми нотка-
ми и  сухим вкусом  
с заметной горечью. . .  
это все про класси-
ческий светлый лагер 
Faxe Premium.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ОСЕНЬ — БУДЕМ  
                        ВСТРЕЧАТЬСЯ ЧАЩЕ!
Погода переменчива как никогда: сегодня нужно согреться,  
а завтра – наоборот, выпить прохладительного. Чтобы успевать 
за изменчивым климатом и стать более гибкими в подборе 
специальных предложений, мы будем выпускать каталог два 
раза в месяц. Вы по-прежнему сможете найти напитки на любой 
случай жизни и много интересной информации. Приятной осени!

Ваш МИРАТОРГ

Остябрь

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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487
649

 0,75 л

90
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Н

О

. Р
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ла
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MONDORO ASTI
Игристое белое, сладкое,  
7,5%, Италия

Рекомендуемая температура 
подачи: 6–8 °С
Прекрасное игристое вино от леген-
дарного производителя. В аромате 
сочетаются мускатные и медовые 
тона. Во вкусе — спелая груша с 
персиковыми и ананасными нотками, 
оттененными изящной кислинкой. 
К сырам, фруктам, сладким десертам.

MARIPOSA  
SYRAH
Красное, сухое, 13,5%, 
Аргентина

Рекомендуемая температура 
подачи: 18–20 °С
В аромате оттенки фруктов  
и пряностей. Вкус мягкий  
и сбалансированный, с фрукто-
выми нотами и долгим после- 
вкусием. 
К твердым сырам, красному 
мясу, пасте.

UNA DELICIA MERLOT
Красное, сухое, 13%, Чили

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–20 °С
Хорошо сбалансированное вино  
с ароматами смородины, сливы  
и приятным бархатистым вкусом.
К мясу, курице-гриль, сырам.

629

503

899

629

 0,75 л

 0,75 л

90

90

Бархатный  
СЕЗОН

90

90

90
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1011877
11901350
 0,75 л

 0,75 л

ВИ
Н

О
. Р

ек
ла

ма
. 

MARTINI ASTI 
Игристое, белое, сладкое, 7,5%, Италия

Рекомендуемая температура  
подачи: 6–8 °С
В легком фруктовом аромате преоблада-
ют тона свежего винограда. Вкус сладкий 
с оттенками яблока, персика, апельсина 
и меда. 
К сырам, фруктам, сладким десертам.

SAN VALENTIN
Белое, полусухое, 11%, 
Испания

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 8–10 °С
Утонченный аромат с по-
лутонами яблока, груши  
и цветочными нотка-
ми. Вкус освежающий, 
с мягкими акцентами 
цитрусовых и уместной 
кислотностью.
К морепродуктам и слад-
кой выпечке.

SANGRE DE TORO 
ORIGINAL
Красное, сухое, 13,5%, Испания

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–20 °С
В аромате сочетаются ноты черных 
ягод, спелых фруктов и оттенки баль-
замического уксуса. Вкус фруктовый, 
насыщенный, с умеренной кислотно-
стью и мягкими танинами. Послевку-
сие долгое, с тонами пряностей.
К мясу, пасте, сырам.

90

587
979

 0,75 л

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

90

90

90
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791

1691

363

989

484

1990

ВО
Д

КА

 0,5 л

 0,7 л

 0,5 л

Европейская промышлен-
ность в XIX веке требовала 
спирт, много спирта —  
и желательного чистого, то 
есть ректификованного, кре-
постью выше 90%, с мини-
мальным количеством приме-
сей и однотипным ароматом 
и вкусом. На запрос отре-
агировало правительство 
России и с середины XIX 
века планомерно заставляло 
владельцев винокуренных 
заводов переходить на про-
изводство такого продукта. 
Только владельцы, несмотря 
на льготы для производите-
лей ректификата, ориентиро-
вались на внутренний рынок, 
который по-прежнему требо-
вали дистилляты, ароматные 
и с различными вкусами. 
Борьба продолжалась вплоть 
до конца XIX века, пока 
почти на каждом заводе не 
установили ректификацион-
ные аппараты. Так появилась 
почва для водки в сегодняш-
нем понимании этого слова: 
смеси спирта и воды. Отто-
чило производство, сделало 
водку мировым брендом и 
создало богатую культуру 
потребления уже советское 
правительство. А мы собрали 
лучшие образцы напитка.

РУССКИЙ 
СТАНДАРТ
40%, Россия

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 6–8 °С
Изготавливается на ос-
нове пшеничного спирта 
«Люкс». Длительная 
выдержка перед розли-
вом позволяет добиться 
уникальной мягкости вкуса 
и аромата.
К блюдам русской кухни.

ЧИСТЫЕ  
РОСЫ 
40%, Россия

Рекомендуемая  
температура  
подачи: 6–12 °С
Органик-водка высочайшего 
качества. Изготовлена из ржаного 
зерна и родниковой воды. Каждый 
этап производства сертифициро-
ван по европейским стандартам 
AbCert AG.
К блюдам русской кухни.

GREY GOOSE
40%, Франция

Рекомендуемая температура 
подачи: 5–8 °С
Мягкая водка. Аромат с легчайши-
ми нотами ореха и фенхеля. Вкус 
с оттенками молотого перца и 
деликатным анисовым оттенком. 
К блюдам французской кухни.

 ДЕЛО
Водcа—

ГОСУДАР- 
СТВЕННОЕ

90

90

9090

90
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951
594

503

1190

699

629

КО
Н

ЬЯК 0,5 л

 0,5 л

 0,5 л

276,8 гектара — площадь виноградных 
полей в провинции Коньяк, которые в 
1878 году были уничтожены филлоксерой, 
а попросту говоря — тлей. Эти насекомые 
совершали набеги с завидной регулярно-
стью, а все известные на тот момент сред-
ства не помогали. В результате к 1893 году 
осталось всего 4 гектара плодоносных 
полей. Но выход нашли — к европейской 
лозе привили американскую, которая 
была устойчива к вредителю. 
Однако на прежние объемы производ-
ства вышли лишь через два десятка лет, 
попутно изменив способы культивации, 
чтобы бороться с новой напастью — пле-
сенью. Тогда французские виноградники 
приобрели современный вид: расстояние 
между рядами 1,8 м (раньше оно составля-
ло 60 см), подпорки для лозы и распахан-
ная между рядами земля.
Благодаря этому мы до сих пор можем 
пить коньяк из Франции, и не только. 

СПАСИТЕЛЬ  
ФРАНЦУЗСКОГО 

КОНЬЯКА

STONE LAND №10
10 лет, 40%, Армения

Рекомендуемая температура 
подачи: 18–20 °С

Коньяк из дистиллятов долины 
Арарат. Миндаль и сухофрукты 
— главные составляющие аро-
матического букета. Во вкусе 
соседствуют ваниль, шоколад  
и фруктовые оттенки.
К сухофруктам, десертам, 
дижестив.

STONE LAND №3
3 года, 40%, Армения

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 18–20 °С
Коньяк из дистиллятов 
долины Арарат. Обладает 
фруктовым ароматом  
с нюансами пряностей  
и мягким вкусом с оттен-
ками изюма и кураги. 
К шоколаду, кофе,  
дижестив.

СТАРЫЙ 
КЕНИГСБЕРГ
4 года, 40%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 18–20 °С
В аромате считываются ноты 
сухофруктов, дуба и винограда. 
Вкус округлый с тонами сухо- 
фруктов и пряностей. Послевку-
сие долгое и мягкое.
К десертам, кофе, дижестив.

АМЕРИКАНСКАЯ 
ЛОЗА —

90

90

90

90

90
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ВИ
СК

И

 0,5 л 0,7 л

 0,5 л

1190
1095

1181

1370

1490

1390

JACK DANIELS

США,  Купаж, 40%

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 18–20 °С

Дистиллят фильтруют че-
рез 3 метра прессованного 

угля из сахарного клена 
 и выдерживают  

в обожженных дубовых 
бочках. Так получается 

знаменитый виски  
с ванильным ароматом и 

карамельным вкусом.
Пьют в чистом виде.

DEWAR’S WHITE LABEL 
Купаж, 40%, Шотландия

Рекомендуемая температура подачи: 18–20 °С
Вересковый аромат с нотками дыма, сладко-
вато-пряный вкус и чистое сухое послевкусие 
— за это Dewar’s полюбили короли Англии, 
Испании и Швеции.
Пьют в чистом виде, со льдом.

РОМ BACARDI 
CARTA BLANCA
40%, Италия

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 16–18 °С
Этот ром выдерживают  
в бочках 18 месяцев 
— так он приобретёт 
аромат тропических 
фруктов, ванили, орехов 
и чистый карамель-
но-фруктовый вкус.
Дижестив, элемент  
для коктейлей.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

 0,7 л

969775

ВИСКИ
ПРИЗРАЧНЫЙ

BALLANTINE’S

Купаж, 40%, Шотландия

Рекомендуемая температура 
подачи: 18–20 °С
Ballantine’s — лидер продаж  
в Европе. В составе 50 солодо-
вых сортов и 4 зерновых. Они 
дают медово-пряный аромат  
и мягкий вкус с нотами фрук-
тов, ванили и какао.
Дижестив и основа для 
коктейлей.

«Колдуном с Сухаревой» прозвали Якова Брюса, ближай-
шего сподвижника Петра и потомка шотландских королей. 
Говорят, в башне располагалась его тайная лаборатория, 
где по ночам он занимался бог знает чем. Хотя чем может 
заниматься шотландец вдали от родины, если не делать 
виски? Исторических доказательств тому, конечно, нет. Но 
если вы глубокой ночью пройдетесь там, где стояла башня, 
обязательно почувствуете сладковатый аромат, его ни  
с чем невозможно перепутать — так пахнет только ячменная 
брага, из которой делают скотч. Возможно, также вы найдете 
и пыльную стеклянную бутылку, с искусно нанесенной ла-
тинской литерой «Бэ», а если попытаетесь поднять ее, то… 
Впрочем, зачем охотиться за призрачным виски, если  
в «Мираторге», есть хорошая коллекция настоящего?

11 ИЮНЯ 1934 ГОДА В МОСКВЕ СНЕСЛИ СУХАРЕВУ 
БАШНЮ, ПОСТРОЕННУЮ ЕЩЕ ВО ВРЕМЕНА ПЕТРА I. 
СТАРЫЕ МОСКВИЧИ, КАК ОДИН, УТВЕРЖДАЛИ, ЧТО 
В ТОТ ДЕНЬ ВОЗДУХ БЫЛ НЕОБЫЧАЙНО СЛАДКИЙ 
И КИСЛОВАТЫЙ, БУДТО У БОЧКИ С БРАГОЙ, А ВЕСЬ 
ГОРОД СЛЫШАЛ НЕВЕСТЬ ОТКУДА ЗВУЧАЩИЙ 
ЗЛОБНЫЙ ШЕПОТ. СТАРУШКИ КРЕСТИЛИСЬ, 
НЕСМОТРЯ НА 34-Й ГОД, И ПРИГОВАРИВАЛИ: 
«НИКАК КОЛДУН С СУХАРЕВОЙ НЕДОВОЛЕН…».

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

 0,45 л

3990
55 90

П
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«Пшииии-ккк!», «Дзыньк!» — люди слышат это, когда 
открывают газированные напитки и выбрасывают пробку. 
А впервые такие звуки зафиксировали уши американца 
Уильяма Пейнтера — именно он в 1881 году изобрел 
crown crock, стальную пробку в форме короны. Благодаря 
этому уже в 1898 году все производители бутылок  
в США начали выпускать тару с выступом на горлышке — 
он помогал пробке хорошо держаться, и, кстати, делает 
это до сих пор.
Еще через пару лет появились пробки twist off. Они  
не требуют открывалки: достаточно сделать один по-
ворот (twist) и бутылка открыта. При этом поворотные 
пробки ничем не уступают crown crock, разве что не 
так крепки во время экстремальных перевозок… Но где 
сейчас перевозка пива осталась рисковым делом?
Также в ходу по-прежнему остаются классические проб-
ки, как на бутылках шампанского. Их часто используют 
для бельгийских сортов пива и чтобы подчеркнуть пре-
миальность напитка. 
Не стоит забывать и о бугельных пробках. Они многора-
зовые: крепятся на проволочном каркасе, который плот-
но прижимает их к горлышку. Бутылки с такими пробками 
часто используют на пивоварнях, чтобы снимать пробу, 
но их можно встретить и на пивных полках в магазинах. 
Не поверите, но пробкам посвящены километры истори-
ческих и нормативных документов, так что мы обязатель-
но еще поговорим об этом. А пока не теряйте время —  
и посмотрите на нашу подборку замечательного пива.

FAXE  
PREMIUM

Светлое, фильтрованное, 4,9%, Россия

Рекомендуемая температура подачи: 6–8 °С
Солодовый аромат с дрожжевыми нотками, 
сухой вкус с заметной горечью и приятное 

послевкусие — классический светлый лагер.
К классическим пивным закускам.

ТВИСТ  
и БУГЕЛЬ- 
                ВУГЕЛЬ: 
О ПИВНЫХ ПРОБКАХ

cое-что
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+
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PAULANER HEFE-
WEISSBIER NATURTRÜB
Светлое, фильтрованное, 5,5%, 
Германия

Рекомендуемая температура  
подачи: 4–7 °С
Традиционное пшеничное пиво с тон-
ким дрожжевым ароматом, оттеняющим 
нотки банана, хорошим балансом горе-
чи-сладости и легким привкусом манго.
К сырам, овощам и мясу на гриле.

ХАМОВНИКИ «ВЕНСКОЕ»
Светлое, фильтрованное, 4,5%, Россия

Рекомендуемая температура подачи: 6–8 °С
Нежный цветочный аромат и очень мягкую 
горечь пиву придают немецкие хмели 
«Сапфир», «Теттнангер» и солоды, традици-
онные для стиля «Венский лагер»: светлый, 
венский, карамельный и «Караред».
К классическим пивным закускам.

ХАМОВНИКИ 
«МЮНХЕНСКОЕ»
Светлое, фильтрованное, 
5,5%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 6–8 °С
Традиционное пиво в стиле 
«Мэрцен» (Märzen), которое 
варят в Баварии специально 
к фестивалю «Октоберфест». 
Плотное, с богатым цветоч-
ным ароматом и насыщенным 
вкусом. 
К классическим пивным 
закускам.

PAULANER MUNCHNER HELL 
Светлое, нефильтрованное, 4,9%, Германия

Рекомендуемая температура подачи: 4–7 °С
Традиционный мюнхенский лагер со сладко-
ватым солодовым вкусом, хлебным ароматом 
и едва ощутимой горчинкой в послевкусии. 
Наиболее популярный сорт светлого пива  
в Баварии.
К блюдам немецкой кухни.

ТВИСТ  
и БУГЕЛЬ- 
                ВУГЕЛЬ: 

 0,5 л
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+
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ЖИГУЛИ  
«БАРНОЕ»
Светлое, фильтрованное,  
4,9%, Россия

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 6–8 °С
Сварено по фирменному 
рецепту 1968 года. Хме-
левой аромат, приятная 
горчинка и солодовый 
вкус — именно такое пиво 
подавали в легендарном 
московском ресторане 
«Жигули».
К классическим пивным 
закускам.

ЖИГУЛИ «БАРНОЕ 
БЕЗАЛКОГОЛЬНОЕ»
Светлое, фильтрованное,  
0%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 6–8 °С
Пиво практически невозможно 
отличить от классических сортов, 
содержащих алкоголь. Во вкусе 
присутствует деликатная горчинка 
и легкая солодовая сладость, а в 
аромате — тонкие хмелевые тона.
К классическим пивным закускам.

АФАНАСИЙ 
 «ЖИВОЕ ПИВО»

Светлое, нефильтрованное, 
4,1%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 4–7 °С

Пиво не фильтруют и не пасте-
ризуют, лишь слегка осветляют. 
Это придает ему классический 

хмелевой вкус и аромат. Срок 
годности — 28 дней.

К классическим пивным закускам.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

 0,5 л

 0,45 л

1 л

44

119

31

90

90

90

57

159

49

90

90

90



13

О  В И Н Е  И  В К У С Е

Из
об

ра
же

ни
я м

ог
ут

 от
ли

ча
ть

ся
 от

 пр
ед

ст
ав

ле
нн

ых
 в 

ма
га

зи
не

. В
се

 то
ва

ры
 им

ею
т с

ер
ти

фи
ка

ты
. Ц

ен
а у

ка
за

на
 в 

ру
бл

ях
.

Ск
ид

ка
 не

 су
мм

ир
уе

тс
я с

 ль
го

та
ми

. К
ол

ич
ес

тв
о т

ов
ар

а о
гр

ан
ич

ен
о. 

То
ва

р п
ре

дс
та

вл
ен

 не
 во

 вс
ех

 м
аг

аз
ин

ах
 «М

ир
ат

ор
г»

. Р
ек

ла
ма

. 

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+
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БАЛТИКА №7
Светлое, фильтрованное,  
4,5%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 4–7 °С
Солодовый аромат, легкая хме-
левая горчинка и сухое после- 
вкусие — проверенная временем 
классика.
К классическим пивным  
закускам.

BUD LIGHT
Светлое, фильтрованное,  
4,1%, Россия

Рекомендуемая температура 
подачи: 4–7 °С
Легенда американского рынка 
с 2020 года приходит в Россию. 
Bud Light обладает легким 
освежающим вкусом за счет 
особого процесса карбониза-
ции и пониженного содержания 
калорий.
К классическим пивным 
закускам.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+
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