
с 16 по 29 марта

Готовим
       вместе

ВИНО
КРАСНОЕ, СУХОЕ
BARBERA D’ASTI
TABUCHI, ИТАЛИЯ
0,75 Л 

59998

39990

СТЕЙК
ОХЛАЖДЁННЫЙ
РАМП, МИРАТОРГ
200 Г

32998

19990



14990

199 98

МАСЛО
СЛИВОЧНОЕ, 72,5 %
КРЕСТЬЯНСКОЕ 
СЛАДКО-СЛИВОЧНОЕ 
АЛТАЙСКАЯ БУРЁНКА 
200 Г

БРУСНИКА
СВЕЖЕМОРОЖЕНАЯ  
КРАЙПОТРЕБСОЮЗ
300 Г

21998

МУКА
ПШЕНИЧНАЯ
MAKFA
1 КГ

6990
7998

МАСЛО
ПОДСОЛНЕЧНОЕ 
РАФИНИРОВАННОЕ
БЛАГО, 1 Л

14998

МАСЛО ПОДСОЛНЕЧНОЕ 
РАФИНИРОВАННОЕ 
АРОМАТНЫЙ БАЗИЛИК
ALMADOR, 0,75 Л

НАПИТОК
ОВСЯНЫЙ
КЛАССИЧЕСКИЙ
NE MOLOKO, 1 Л 

10990

13990

16990

10990

16998

13998

ХЛОПЬЯ
ОВСЯНЫЕ
МОМЕНТАЛЬНЫЕ
УВЕЛКА, 400 Г

МОЛОКО
3,2 %, НАТУРАЛЬНОЕ 
СЕМЕНИШНА
1 Л 

ЯДРА
МИНДАЛЯ, ФУНДУКА 
ГРЕЦКОГО ОРЕХА, КЕШЬЮ 
FRESH NETTO, 140 Г

5990

7990

14990
9998

9998

17998

д
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панкейки
• Яйца — 2 шт.
• Молоко — 200 мл
• Мука пшеничная — 10 ст. л.
• Разрыхлитель — 1 ч. л.
• Сахар — 2 ст. л.
• Ванильный сахар (по желанию) — по вкусу

1. Смешайте два яйца и 200 мл молока. Затем добавьте 
2 ст. л. сахара и ваниль. Взбейте до однородности.
2. Добавьте 10 ст. л. муки и разрыхлитель. Тщательно пере-
мешайте. Тесто получится средней густоты.
3. Разогрейте сковороду с антипригарным покрытием.  
На сухую сковороду налейте тесто небольшим половником. 
Накройте крышкой, и жарьте панкейки на среднем огне. 
Переворачивайте, когда верхняя поверхность панкейков 
станет пористой, при этом будет ещё влажной. Жарьте 
блинчики до румяности с двух сторон.
4. Подавайте панкейки с мёдом. Можно добавить орехи.



13990

189 98

ТВОРОГ
5 %
АЛТАЙСКАЯ БУРЁНКА 
450 Г

ПЕРСИКИ
ПОЛОВИНКИ
В СИРОПЕ
SUNFEEL, 410 Г

11990
16998

АНАНАСЫ
КУСОЧКИ, КОЛЬЦА
ISKA
565 Г 

29998

16990

ЙОГУРТ
ГОЛУБИКА / ЛАВАНДА 
КЛУБНИКА / РОЗА, ПЕРСИК /
ЖАСМИН, BOUQUET, EPICA, 130 Г

5998

4990

НЕКТАР
АПЕЛЬСИН
ARSHANI
1 Л 

14990
18998

СМЕТАНА
25 %
ПРОСТОКВАШИНО
300 Г

9990
11998

СЫР
РИКОТТА
BONFESTO
250 Г

12990
19989

НУГА
ГЛАЗИРОВАННАЯ
В МОЛОЧНОМ ШОКОЛАДЕ 
А. РОСТАГРОКОМПЛЕКС, 40 Г

ТВОРОЖОК ВИШНЯ / ЧЕРЕШНЯ 
КЛУБНИКА / ЗЕМЛЯНИКА 
ВИШНЯ, ПЕРСИК / ГРУША 
ЧЕРНИКА, ЧУДО, 100 Г

7998 5998

5990 4990
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сырники
воздушные
• Творог — 500 г
• Мука — 120 г
• Сахар — 50 г
• Яйцо — 1 шт.
• Сахар ванильный — 1 ч. л.
• Разрыхлитель — 1 ч. л.

1. Яйцо взбейте с сахаром. Добавьте ванильный сахар.
Туда же отправьте творог. Всё перемешайте.
2. Добавьте просеянную муку, смешанную с разрыхли-
телем.
3. Ложкой наберите тесто, скатайте руками форму.
Обваляйте в муке и выложите на противень застелен-
ный пергаментом.
4. Выпекайте 25 минут при температуре 170 °С.
5. При подаче можно посыпать сахарной пудрой,  
а также подать с различными джемами или сметаной.



БУЛГУР
ПО-ИТАЛЬЯНСКИ
В СЛИВОЧНО-ЧЕСНОЧНОМ 
СОУСЕ, УВЕЛКА, 260 Г

ГРИБЫ
ШАМПИНЬОНЫ 
СВЕЖЕМОРОЖЕНЫЕ 
РЕЗАНЫЕ, 4 СЕЗОНА, 400 Г

8990 12990
12998 17998 

КРУПА
ГРЕЧНЕВАЯ
ЯДРИЦА
УВЕЛКА
5 * 80 Г 

СМЕСЬ
ДЛЯ ПЛОВА С КУРИЦЕЙ 
ДЛЯ ГУЛЯША, НА ВТОРОЕ
MAGGI, 19 Г

СМЕСЬ
ДЛЯ КУРИЦЫ С ЧЕСНОКОМ 
ДЛЯ КУРИЦЫ ПО-ИТАЛЬЯНСКИ
НА ВТОРОЕ, MAGGI, 38 Г    

4990 7990
6998 9998

СТЕЙК
ГРУДИНКИ ИНДЕЙКИ 
ОХЛАЖДЁННЫЙ
ИНДИ, 500 Г

26990
34998

6990

11998

ПАСТА
ТОМАТНАЯ
ПОМИДОРКА
140 Г

8990
14998

вр
ем
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курица
в красном соусе
• Гречка — 80 г
• Курица — 100 г
• Лук — 25 г
• Грибы — 45 г
• Перец — 40 г
• Бульон — 250 мл
• Томатная паста — 15 г
 
1. Обжарьте на сковороде курицу и измельчённые овощи. 
2. Добавьте гречку, слегка припустите, перемешайте всё
с томатной пастой и залейте бульоном. Добавьте специи, 
выпарите жидкость примерно пять минут и отправьте па-
элью в духовку примерно на 12 минут при 180 °С.



БУЛГУР
УВЕЛКА
450 Г

КЕТЧУП
ШАШЛЫЧНЫЙ, ЧИЛИ 
ТОМАТНЫЙ
ASTORIA, 200 Г

8990 4990
13998 6998 

ПОЛУТУШКА УТЁНКА 
ОХЛАЖДЁННАЯ
В МАРИНАДЕ БРУСНИЧНОМ
УЛЫБИНО, 1 КГ

СЫР
GRUNLANDER
HOCHLAND
400 Г

39990
54998

ШНИЦЕЛЬ
РУБЛЕНЫЙ, ОХЛАЖДЁННЫЙ 
ДЕРЕВЕНСКИЙ 
ВКУСНОЯРОВО, 400 Г

КУРОЧКА
С РИСОМ И ОВОЩАМИ 
ОХЛАЖДЁННАЯ 
ВКУСНОЯРОВО, 350 Г 

РЁБРА
СВИНЫЕ
ОХЛАЖДЁННЫЕ
СИБАГРО, 400 Г 

12990 139909990
16998 1799812998

29990

39998
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ЗЕЛЕНЬ
САЛАТНАЯ СМЕСЬ
АЙСБЕРГ / МАНГОЛЬД / МОРКОВЬ 
АЙСБЕРГ / ФРИЛЛИС / СВЁКЛА 
ГОРКУНОВ, НОВОСИБИРСК
130 Г

13990

МАШ
ФАСОЛЬ ЗОЛОТИСТАЯ 
ПРОРОСТКИ, КРАСНОЯРСК
150 Г

ЗЕЛЕНЬ
ПРОРОСТКОВ ГОРОХА 
КРАСНОЯРСК
50 Г

6990 6990

ПРОРОСТКИ
ФАСОЛЬ ЗОЛОТИСТАЯ 
В МАРИНАДЕ С МОРКОВЬЮ 
КРАСНОЯРСК, 200 Г

ПРОРОСТКИ
ФАСОЛЬ ЗОЛОТИСТАЯ 
В МАРИНАДЕ С ЧЕСНОКОМ 
КРАСНОЯРСК, 1 ШТ.

ЗЕЛЕНЬ
ПРОРОСТКОВ 
ПОДСОЛНЕЧНИКА
КРАСНОЯРСК, 50 Г

6990 9990 9990

св
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 и
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14990

17998

ФАРШ
ДОМАШНИЙ 
ОХЛАЖДЁННЫЙ 
СИБАГРО
400 Г

КАПУСТА
БРОККОЛИ 
СВЕЖЕМОРОЖЕНАЯ
4 СЕЗОНА, 400 Г

ВИНО КРАСНОЕ, СУХОЕ 
КАБЕРНЕ СОВИНЬОН 
IMPERIO DE LOS INCAS
ЧИЛИ, 0,75 Л

1699039990
2299859998

СЫР
ПАРМЕЗАН
BELSTER
195 Г

26990
32998

СМЕСЬ
НА ВТОРОЕ
ТРАПЕЗА
30 Г

СОУС
NAPOLETANA, BASILICO
BASE PER BOLOGNESE
BARILLA, 400 Г 

2490

19990

5998

29998

СОУС
ПОСТНЫЙ
ПРОВАНСАЛЬ 
МАХЕЕВЪ, 390 Г 

СОУС
ТЕРИЯКИ 
КИСЛО-СЛАДКИЙ 
SEN SOY, 120 Г

59905990
89988998

ПАПРИКА
МОЛОТАЯ
ПЯТЬ ПОВАРОВ
10 Г

1190
17998

уж
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паста
с фрикадельками
1. Приготовьте пасту маринара, используя 2,5 стакана воды.
2. В кухонном комбайне измельчите одну морковь, один 
стебель сельдерея, половину луковицы и два зубчика 
чеснока. 
3. Смешайте с говяжьим и свиным фаршем (по 450 г),
добавив одно крупное яйцо и по одному стакану хлеб-
ных крошек и тёртого пармезана. Сформируйте 24 фри-
кадельки и тушите в соусе 30 минут.
4. Добавьте спагетти и перемешайте. 



МАКАРОНЫ
CELLENTANI 
FUSILLI
BUCATINI
BARILLA
450 Г

ВИНО
КРАСНОЕ, СУХОЕ
SAPERAVI, TBILIRANI
ГРУЗИЯ, 0,75 Л

39990
59998

ВЕРМИШЕЛЬ
ФУНЧОЗА
БОБОВАЯ
ЧИМ-ЧИМ, 200 Г

12990
19998

ЛАПША
ПШЕНИЧНАЯ УДОН 
ГРЕЧНЕВАЯ СОБА
HANAMI, 300 Г

9990
16998

СЫР
КЛАССИК
СИРТАКИ
200 Г

11990
14998

ЛАПША
ПШЕНИЧНАЯ УДОН 
ГРЕЧНЕВАЯ СОБА
300 Г

8990
12998

ПАСТА
В СОУСЕ БОЛОНЬЕЗЕ
УВЕЛКА
300 Г

8990
12998

СОУС
ДЛЯ ЯКИ СОБА, УДОН
ЧИМ-ЧИМ
90 Г

6990
8998

7490

12998

уж
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19990

30998

КОЛБАСА
ПОЛУКОПЧЁНАЯ 
КРАКОВСКАЯ
ДЫМОВ, 400 Г

КОЛБАСА
СЫРОКОПЧЁНАЯ, С РОЗОВЫМ 
ПЕРЦЕМ, САЛЬЧИЧОН 
ЧЕРКИЗОВО, 85 Г

17998

10990

ОЛИВКИ
ЗЕЛЁНЫЕ
С ЛИМОНОМ, С ЛОСОСЕМ
SUNFEEL, 280 Г

10998

8990

ПАШТЕТ
C МЯСОМ ПТИЦЫ, С ИНДЕЙКОЙ 
С ГОВЯЖЕЙ ПЕЧЕНИ
HAME, 75 Г

4990
7998

ХЛЕБЦЫ
РЖАНЫЕ, ГРЕЧНЕВЫЕ
С ЧЕСНОКОМ
ЩЕДРЫЕ, 100 Г

4490
6998

КОЛБАСА
СЫРОКОПЧЁНАЯ
АРОМАТНАЯ, ОСТАНКИНО 
100 Г

14998

9990

ОГУРЦЫ
МАРИНОВАННЫЕ
6 СОТОК
680 Г

19998

16990

КРЕМ-ПАСТА С КАЛЬМАРОМ 
СЛИВОЧНАЯ, КРАБОВАЯ 
С ИМИТАЦИЕЙ КРАБОВОГО 
МЯСА, GRENADINI, 135 Г

6990
10998

бу
те
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5990

7999

СЫР
С АРОМАТОМ ТОПЛЁНОГО 
МОЛОКА, СЫРОДЕЛ
ЧЁРНЫЙ КОРОЛЬ
100 Г

БЕКОН
БУЖЕНАЛЬ
КОПЧЁНО-ВАРЁНЫЙ
ДЫМОВ, 290 Г

27998

18990

КИЖУЧ
ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ 
ФИЛЕ-КУСОК, МОРСКОЕ 
ЦАРСТВО, 125 Г

19998

14990

ВЕТЧИНА
ДИЕТИЧЕСКАЯ
ДЫМОВ
420 Г

25998

15990

ФОРЕЛЬ
СЛАБОСОЛЁНАЯ, ХОЛОДНОГО 
КОПЧЕНИЯ, ФИЛЕ-ЛОМТИКИ 
ДЕЛСИ, 100 Г

23998

18990

МАЙОНЕЗ
ПРОВАНСАЛЬ
ГАСТРОНОМЪ 
816 Г

15990
18998

СЫР
МОЛОЧНЫЙ
КИПРИНО
100 Г

6990
8999

СЫР
С ГРЕЦКИМ ОРЕХОМ 
НАРЕЗКА, GRASSAN
150 Г

13990
18998

СЫР
ТРАДИЦИОННЫЙ
МААСДАМ, БЕЛЕБЕЕВСКИЙ 
185 Г

19990
24998
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59990

1 09989

ТУНЕЦ
СВЕЖЕМОРОЖЕНЫЙ 
ФИЛЕ
1 КГ

КРУПА
БУЛГУР
НАЦИОНАЛЬ
450 Г

ДОРАДО
СВЕЖЕМОРОЖЕНАЯ
1 КГ

ГОРОШЕК
КУКУРУЗА
BONDUELLE
400 Г

8990

59990 9990

13998

72998 13998

МАСЛО
ОЛИВКОВОЕ
PURE, FILIPPO BERIO
0,25 Л

МАСЛО
РАСТИТЕЛЬНОЕ АВОКАДО
ОЛИВКОВОЕ ВИНОГРАДНОЕ
OLIOMANIA, 0,5 Л 

26990

44990

37998

54998

МАСЛО
ОЛИВКОВОЕ
EXTRA VIRGIN
FILIPPO BERIO, 0,25 Л

МАСЛО
ОЛИВКОВОЕ
POMACE, РОСТ
0,5 Л

2899026990
3999834998

ХУМУС
ПОЛЕЗНЫЕ
ПРОДУКТЫ
200 Г

9990
18998
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49990

69990

КРЕВЕТКА
ВАРЁНОМОРОЖЕНАЯ
200 / 250, СЕВЕРНАЯ
BOREALIS
800 Г

АССОРТИ
МОРСКОЕ, В РАССОЛЕ 
МЕРИДИАН
250 Г

19990
29998

МИНТАЙ
СВЕЖЕМОРОЖЕНЫЙ
ФИЛЕ, BOREALIS
300 Г

19990
27998

РИС
КРУГЛОЗЁРНЫЙ
ОТБОРНЫЙ
УВЕЛКА, 800 Г

8990
11798

СОУС
СОЕВЫЙ
ЧИМ-ЧИМ
290 МЛ

12990
16987

КРЕВЕТКИ
СВЕЖЕМОРОЖЕНЫЕ 
НЕОЧИЩЕННЫЕ, КРАСНЫЕ
С ГОЛОВОЙ, АРГЕНТИНА, 2 КГ

1 49990
1 99980

КРУПА
ГРЕЧНЕВАЯ
MAKFA
400 Г

6990
11998

СОУС
СОЕВЫЙ КЛАССИЧЕСКИЙ 
ТЕРИЯКИ, SEN SOY
250 МЛ

5990
8998

СЫР
ТОФУ КЛАССИЧЕСКИЙ
ВЕГАН
300 Г

12990
17998
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КОФЕ
NOIR
EGOISTE
100 Г

КОФЕ
МОЛОТЫЙ, ЗЕРНОВОЙ
ORO, LAVAZZA
250 Г

НАПИТОК
ЧАЙНЫЙ, ТРАВЯНОЙ, ХОХОТ 
ШАМАНА, СЕКРЕТ ТАЙГИ 
АЛТАЙВИТА, 50 Г

39990 39990 11990
64998 54998 15998 

КОФЕ
МОЛОТЫЙ, ЗЕРНО
ПО-ВОСТОЧНОМУ
ЖОКЕЙ
250 Г

ЧАЙ
ЧЁРНЫЙ, ЗЕЛЁНЫЙ, GREEN 
MELISSA, EARL GREY FANTASY 
GREENFIELD, 100 ПАК.

ШОКОЛАД МОЛОЧНЫЙ
КАПУЧИНО, ОРЕХОВАЯ ПАСТА 
БАНАНОВО-ЙОГУРТОВАЯ 
НАЧИНКА,MILKA, 85 Г

ШОКОЛАД
ГОРЬКИЙ
ФИРМЕННЫЙ
БАБАЕВСКИЙ, 90 Г

29990

8990 8990

44998

14998 14998

18990

34998

БАТОНЧИК
ФРУТИЛАД
30 Г

3490
4998 

ПЕЧЕНЬЕ
CHOCO PIE
LOTTE
12 / 336 Г

13990
18998
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кофейное суфле
• Сливки для взбивания — 150 г
• Молоко  — 200 мл
• Кофе натуральный  — 150 мл
• Сахарная пудра  — 250 г
• Желатин  — 20 г 
 
1. Желатин залейте холодным молоком и оставьте на 40 минут 
для набухания. Затем распустите его до однородной массы 
и остудите.
2. Сварите крепкий натуральный кофе, процедите и остудите.
3. В миску влейте сливки и добавьте сахарную пудру. Переме-
шайте и взбивайте на средней скорости до плотных пиков.
3. Влейте во взбитые сливки холодный кофе. Добавьте 
остывший желатин. Перемешайте до однородной массы. 
4. Разлейте массу по креманкам и уберите в холодильник 
на 2—3 часа для стабилизации. Затем украсьте по желанию. 



БАТОНЧИК
MARS,MILKY WAY
TWIX, SNICKERS
MINIS, 180 Г

ЗЕФИР КРЕМ-БРЮЛЕ
КЛУБНИКА, КЛЮКВА, ВИШНЯ 
И ЛАЙМ, СЛАДКИЕ ИСТОРИИ 
РОТ ФРОНТ, 250 Г

КЕКС
МРАМОРНЫЙ С КАКАО 
ВАРЁНАЯ СГУЩЁНКА 
РУССКИЙ БИСКВИТ, 225 Г

ВАФЛИ
С КАРАМЕЛЬЮ
КРУГЛЫЕ, ЯШКИНО 
290 Г

14990 9990 6990 8990
19998 14998 10998 12998 

ПЕЧЕНЬЕ
САХАРНОЕ 
ВИТАМИНИЗИРОВАННОЕ 
ТРАДИЦИОННОЕ
ЮБИЛЕЙНОЕ
268 Г

ПЕЧЕНЬЕ
ОВСЯНОЕ
С КУСОЧКАМИ ШОКОЛАДА
ХЛЕБНЫЙ СПАС, 250 Г

ПРЯНИКИ
ЗЕБРА ЛЕБЕДЁВСКАЯ 
ПРОСТОЙ ВЫБОР
350 Г

7990 6990
14998 8998

КОНФЕТЫ
ЦИТРОН, МОРСКИЕ
КРАСНЫЙ ОКТЯБРЬ
250 Г 

9990
14998

5990

9998
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чизкейк из печенья 
• Печенье — 250 г
• Масло сливочное — 100 г
• Творог — 350 г
• Яйцо куриное — 3 шт.
• Маскарпоне — 250 г
• Ванилин — 3 г
• Сахар — 100 г
 
1. Печенье измельчите в крошку, добавьте растопленное или 
мягкое сливочное масло. Этой массой выложите дно и бортики. 
2. Взбейте мягкий творог, ванилин, творожный сыр и сахар. 
Добавьте яйца.
3. Вылейте начинку в форму и поставьте в разогретую духовку. 
Выпекайте около одного часа при 180 °С.
4. Готовый чизкейк должен чуть трястись в середине, в осталь-
ном должен «схватиться». Поэтому, возможно, понадобится чуть 
больше времени в духовке. Готовый чизкейк оставьте в выклю-
ченной духовке до остывания.



16990

34998

ПЕЛЬМЕНИ
ЛЕГЕНДАРНЫЕ 
ВЕЛИКОСОЧНЫЕ 
СИБИРСКИЙ ГУРМАН 
800 Г

ДАМПЛИНГИ
КОРОЛЕВСКИЕ
С КРЕВЕТКАМИ 
BIBIGO, 385 Г

39998

29990

КОТЛЕТЫ
КАПУСТНЫЕ
ОЛИМП
570 Г

8990
13998

КОТЛЕТЫ
ВЕГЕТАРИАНСКИЕ
ОЛИМП
285 Г

9990
15998

ОВОЩИ
ДЛЯ ЖАРКИ
ИТАЛЬЯНСКИЕ
HORTEX, 400 Г

16990
21998

ЛАПША
ГОВЯДИНА, КУРИЦА 
КВИСТИ
70 Г

2490
3998

ЛАПША
ЯИЧНАЯ, КУРИЦА, ГОВЯДИНА 
ПО-ДОМАШНЕМУ, РОЛЛТОН 
85 Г

2490
3498

ЛАПША
С КУРИЦЕЙ И СОУСОМ САЛЬСА 
ГОВЯДИНА С СОУСОМ ТОМАТ 
И БАЗИЛИК, BIG BON, 85 Г 

4990
6798 

СОСИСКИ
БЕКОН
БОЛЬШАЯ СОСИСКА
380 Г 

14990
18898
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о
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Продукция может присутствовать не на всех гастрономах.



8990

11998

НАПИТОК
ГАЗИРОВАННЫЙ 
ЛИМОНАД 
ЧЕРНОГОЛОВКА
1 Л

НАПИТОК
АЛОЭ
ТИБЕТ
1,5 Л

НАПИТОК
ГАЗИРОВАННЫЙ
COCA-COLA, FANTA
1,5 Л 

НЕКТАР
МУЛЬТИФРУКТ
ДИВНЫЙ САД
0,95 Л

НЕКТАР
ТЫКВА С МЯКОТЬЮ
BARINOFF
1 Л

СОК
ЯБЛОКО
ВОЛЖСКИЙ ПОСАД
2 Л 

НАПИТОК
ЭНЕРГЕТИЧЕСКИЙ
RED BULL
0,473 Л

КОКТЕЙЛЬ
СМУЗИ, ЯБЛОКО / КИВИ /
ВИНОГРАД / ЛИМОН / ЗЛАКИ 
САДЫ ПРИДОНЬЯ, 0,25 Л

МИНЕРАЛЬНАЯ ВОДА
ЖЕМЧУЖИНА БАЙКАЛА 
1,5 Л 

4990

6998

15990

19998

7990

9998

13990

19998

13990

15998

12990

14998

4990

5998

11990

14998

ф
р
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е 
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5990

7998

ПИВО
СВЕТЛОЕ
PREMIUM PILSENER
AMSTEL
0,45 Л  

ПИВО
СВЕТЛОЕ
BERLINER GESCHICHTE
0,5 Л

ПИВО
СВЕТЛОЕ
ORIGINAL PREMIUM
CESU
0,568 Л

ПИВО
СВЕТЛОЕ
GOLDEN LAGER
VIENAS
0,568 Л

ПИВО
СВЕТЛОЕ
WHITE SELECT, ORIGINAL
KALNAPILIS
0,568 Л 

НАПИТОК
МЕДОВЫЙ, ХМЕЛЬНОЙ МЁД 
ТРАДИЦИОННЫЙ
МАЛИНОВЫЙ ЛАМБИК
MEDOVARUS, 0,33 Л

ПИВО
СВЕТЛОЕ
SVETLY LEZAK
PRAZACKA
0,5 Л 

11990

13998

8990

11998

10990

14998

12990

17998

9990

13998

10990

12998

лё
гк

о
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34990

59998

ВИНО
КРАСНОЕ
СУХОЕ
NERO D’AVOLA
ALLEGRI LORRO
ИТАЛИЯ, 0,75 Л 

ВИНО
ЛИКЁРНОЕ, ПОРТВЕЙН
КРАСНЫЙ АЛУШТА, МАССАНДРА 
РОССИЯ, 0,75 Л

ВИНО
КРАСНОЕ, СУХОЕ
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO 
TABUCHI, ИТАЛИЯ, 0,75 Л

ВИНО
БЕЛОЕ, ПОЛУСУХОЕ
ALUMIA RESERVA 
ПОРТУГАЛИЯ, 0,75 Л 

ВИНО
БЕЛОЕ, ПОЛУСЛАДКОЕ
ПСОУ, ВИНА И ВОДЫ АБХАЗИИ 
АБХАЗИЯ, 0,75 Л

ВИНО
КРАСНОЕ, БЕЛОЕ
ПОЛУСЛАДКОЕ, DON ORTEGO
ИСПАНИЯ, 0,75 Л

ВИНО
КРАСНОЕ, ПОЛУСЛАДКОЕ
KINDZMARAULI ORIGINAL
TBILIRANI, ГРУЗИЯ, 0,75 Л

ВИНО
БЕЛОЕ, СУХОЕ, PINOT GRIGIO
DUCA SARGENTO
ИТАЛИЯ, 0,75 Л

ВИНО
БЕЛОЕ, ПОЛУСЛАДКОЕ
LIEBFRAUMILCH, KRONENWEIN
ГЕРМАНИЯ, 0,75 Л 

44990

69998

34990

59998

34990

59998

44990

54998

44990

69998

49990

64998

49990

69997

39990

59998

ти
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е 
и 
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ВИНО
ИГРИСТОЕ, БЕЛОЕ, БРЮТ 
PROSECCO, DONELLI
ИТАЛИЯ, 0,75 Л

29990

44998

ВИНО
ИГРИСТОЕ, КРАСНОЕ
БЕЛОЕ, СЛАДКОЕ
LAMBRUSCO, SAFIRO
ИТАЛИЯ, 0,75 Л 

ВИНО
ИГРИСТОЕ, БЕЛОЕ, БРЮТ
PROSECCO EXTRA DRY
ALBINELLI, ИТАЛИЯ, 0,75 Л

ВИНО
ИГРИСТОЕ, БЕЛОЕ, РОЗОВОЕ 
БРЮТ, ПОЛУСУХОЕ, ПОЛУСЛАДКОЕ 
АБРАУ-ДЮРСО, РОССИЯ, 0,75 Л

ВИНО
ИГРИСТОЕ, БЕЛОЕ, БРЮТ
ПИНО БЛАН, РОЗЕ, ZERO DOSAGE 
INKERMAN, РОССИЯ, 0,75 Л

ВИНО
ИГРИСТОЕ, БЕЛОЕ, РОЗОВОЕ, БРЮТ 
ПОЛУСЛАДКОЕ, РОССИЙСКОЕ 
ЗОЛОТАЯ БАЛКА, РОССИЯ, 0,75 Л 

ВИНО
ИГРИСТОЕ, КРАСНОЕ, РОЗОВОЕ 
ПОЛУСУХОЕ, ПОЛУСЛАДКОЕ
FRIZZANTE, ZB WINE, РОССИЯ, 0,75 Л 

ВИНО
ИГРИСТОЕ, БЕЛОЕ, БРЮТ 
PROSECCO DOC, MASCONI
ИТАЛИЯ, 0,75 Л

ВИНО
ИГРИСТОЕ, БЕЛОЕ, БРЮТ
MOTSARRA, CAVA
ИСПАНИЯ, 0,75 Л 

38990

44998

59990

99998

31990

44998

54990

89998

34990

45998

49990

54998

54990

79998

59990

79998
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89990

1 49998

ВИСКИ
CRAZY CHARLEY
0,7 Л

КОНЬЯК
ПЯТЬ ЗВЁЗД
АРМЯНСКИЙ 
0,5 Л

КОНЬЯК
ВЫДЕРЖАННЫЙ
КАСПИЙ, КВВК
0,5 Л

79990

99998

КОНЬЯК
ТРИ ЗВЕЗДЫ
АРАРАТ
0,5 Л

ТЕКИЛА
NEGRO, BLANCO
EL BANDIDO
0,7 Л

НАСТОЙКА
СЛАДКАЯ КЛЮКВА
НА КОНЬЯКЕ
NEMIROFF, 0,5 Л 

ТЕКИЛА
SILVER, GOLD
OUROBOROS
0,5 Л 

ДЖИН
PURPLE, DRY
ROYAL RAVEN
0,5 Л 

КОНЬЯК
ТРИ ЗВЁЗДОЧКИ
КИЗЛЯР
0,5 Л

99990

1 29998
59990

69997

24990

30998

41990

49998

1 49990

1 99998

54990

59998

99990

1 29998те
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и 

кр
еп

ко
е



НАСТОЙКА
ГОРЬКАЯ, КЕДРОВАЯ 
ВЫДЕРЖАННАЯ, СИБИРСКОЕ 
РАЗНОТРАВЬЕ, СИББИТТЕР, 0,5 Л

ВОДКА
ЛЁГКАЯ 
ВОЗДУХ
0,5 Л

ВОДКА
КУПАЖ № 4 К РЫБНЫМ БЛЮДАМ 
КУПАЖ № 7 К МЯСНЫМ БЛЮДАМ 
GASTRONOM, 0,5 Л 

ВОДКА
МЯГКАЯ
ХРУСТАЛЬНАЯ РЮМКА
0,5 Л

ВОДКА
ARCTIC ICE
ХАСКИ
0,5 Л

59990

69998

ВОДКА
БЕЛАЯ БЕРЁЗКА
0,7 Л

31990

45998

31990

39998

28990

44998

44990

59998

ВОДКА
ГУСЬ ВАЖНЫЙ
0,5 Л

НАСТОЙКА
ГОРЬКАЯ, ПЕРЦОВЫЙ С МЁДОМ 
ПЕРВАК ДОМАШНИЙ
0,5 Л

ВОДКА
ХАНСКАЯ
0,5 Л

39990

44998

29990

34998

28190

35998

34990

44998

те
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Товары могут быть представлены не во всех гастрономах. Количество товаров ограничено. Объём покупки 
некоторых товаров по специальным ценам по одной карте «Премия» в сутки ограничен. Цены указаны 
в рублях. Внешний вид товара может отличаться от представленного на фото. Скидка действительна только 
при наличии карты «Премия». Вопросы, замечания и предложения: vopros@krasyar.ru

Все акции и предложения
на сайте www.krasyar.ru
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