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Яркие герои 
твоего пикника! 

Яркие герои 
твоего пикника! 

1-10 мая

Австрийские 
колбаски 
для гриля 
240 г

129
159

99

99
-19%

Купаты свиные
1 кг

Колбаски 
с луком
1 кг

409
499

99

99
-18%

Шашлык
Субботний
1 кг

339
459

99

99
-26%

вишня, к мясу, 100 г

169
209

00

00
-20%

 4 сыра, 40% , 200 мл

89
104

00

00
-14%

359
409

99

99
-12%

Майонезный соус 
«Я люблю 
готовить» 

Соус горчичный 
медово-
фруктовый



Вино десертное 
Кагор Тамани
 красное,  16%, 0,7 л

Кулич Выбор 
Лакомки
100 г 

Кулич 
Лимончики
350 г

Кулич 
Воскресный 
200 г

Пасхальный набор
с пищевыми
красителями
и наклейками
 в ассортимете

Пасхальный набор 
с пищевыми 
красителями
в ассортименте

Посыпка
кондитерская
«Русский Аппетит» 
в ассоритемнте

45900

2900 59 90 69отот
00

5900 14900 12900

01.05.2024 10.05.2024
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Деликатесы к вашему столу

Красногорская 
колбаса
полукопченая, 1 кг 100 г

Бофор, Грюейр, Качотта с 
перцем, Качотта с томатами,-
Манчего, 200 г, БЗМЖ

 Буженина
«Домашняя»

Сырная тарелка 
Застолье 

Фелино колбаса

1 кг

Застольная
колбаса 
 желированная, 1 кг

Чоризо колбаса
100 г

579
689

99

99

69900

154
159

99

99

139
144

99
99

429
499

99

99
-16% -14% -3%

-3%

909
999

99
99
-9%

Закажите по телефону:  
8-800-101-07-61 
и мы приготовим  для Вас!

Лопатка в чесночном 
соусе  
для запекания, 1 кг для запекания, 1 кг

Окорок в апельсиновом 
маринаде449

479
99

99

469
529

99

99

1-10 мая

Готовые решения 
для вашего ужина!

-6% -11%



1-10 мая

Энергичное утро

01.05.2024 10.05.2024

–

–

Приглашаем
на дегустацию!

• Продукт запеченный 
из свинины Буженина
«Домашняя»

3 МАЯ

• Шашлык в гранатовом 
маринаде

8 МАЯ

*Дегустация проходит во всех фирменных магазинах «Ариант» с 16:00 до 19:00

489
559

99

99

189
279

00

00

339
399

99

99

49
64

00

00

1 кг

Аппетитные сардельки
с молоком с ветчиной и сыром, 1 кг

Блинчики фаршированные

220 г

Смесь медовая ДариДобро
с миндалём и грушей

250 г

Смесь для выпечки «кулинар»
Оладьи Пышные дрожжевые

-15%-13%

-32% -23%



1-10 мая

01.05.2024 10.05.2024

Перекус в дорогу

Салями колбаса
Классическая
310 г 350 Г

340 г

Сыр хрустящий 
запеченный 
Crinkles

Каша Перловая 
со свининой 
ГОСТ 

Молочные
сосиски ГОСТ

с томатом и базиликом, 
ассорти вкусов, 36 г

Паштет «Мясная 
Коллекция»

с ветчиной, 200 г

Фисташки 
соленые 
в скорлупе 
«Толк & польза», банка, 
130 г

159
219

99

99

179
199

99

99

399
529

00
00

69
79

99

99
-27% -13%

119
149

99

99

184
189

00

00
-20% -3%

-10%

-25%

АРОМАТНЫЙ
КОФЕ И
ВКУСНЫЙ
ФРЕНЧ-
ДОГ 159₽

99за

п. Аргаяш, ул. Гагарина, 19Б



%
%
%

Специальная цена

159
184

99

99

159
209

99

99

400 г

Холодец Деревенский
400  г

Докторская вареная
колбаса ГОСТ

-14% -24%

01.05.2024 10.05.2024

1-10 мая

Неделя вкусных ужинов

Перцы
фаршированные
1 кг 800 г

1 кг

Хинкали 
«Грузинский 
рецепт»

Пельмени 
«Русские»

Пельмени 
Элитные ГОСТ

говядина/свинина, 1 кг

Котлеты
Домашние
свинина/говядина, 1 кг

Фарш Домашний
1 кг

359
399

99

99

379
419

99

99

459
499

99

99

439
489

99

99
-10% -10%

619
649

99

99

419
499

99

99
-5% -16%

-10%

-8%

800 г 
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1-10 мая

Домашний уют со скидкой

%
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Макаронная запеканка
с колбасой и зеленым 
горошком 

Как приготовить:

Сливочная вареная 
колбаса

*Цена продукта указана за 100 г

500 г

Макароны 350 г

100 г

3 ст. ложки

Тертый сыр 

300 млМолоко 

200 млБульон

Соль, перец по вкусу

100 млСливки

Сливочное
масло 

3 ст. ложкиПшеничная 
мука 

· Макаронные изделия отварить, 
как это описано на упаковке,
откинуть на дуршлаг и дать воде 
стечь.

· Для соуса пассировать муку 
на сливочном масле до золотистого 
цвета. Влить молоко  помешивая, 
довести до кипения. Добавить 
бульон и сливки, варить 5 минут. 
Приправить солью и перцем.

 · Колбасу нарезать небольшими 
кубиками, смешать с макаронными 
изделиями, зеленым горошком.
Выложить в форму для запекания, 
полить сливочным соусом, посыпать 
тертым сыром и запекать 30 минут 
при 200 градусах. Подать на стол 
с кетчупом.

-10%

Топленая смесь 
«золотое качество»  
99%, 550 г 

59
72

99

99
-18%

259
319

00
00
-19%
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Тушеная капуста
с копчеными
ребрышками

Как приготовить:

*Цена продукта указана за 100 г

300 г

500 г

1 шт
Лук репчатый 1 шт

Томатная паста 1 ст. ложка

Масло
растительное 5 ст. ложки

Кориандр 
молотый 0.5 ч. ложки 

Соль, перец по вкусу

Морковь 

· Лук  нарежьте кубиками, закиньте на 
разогретую масляную поверхность 
сковороды, жарьте несколько минут.
Морковь  натрите на крупной терке, 
добавьте к луку, продолжайте обжари-
вать овощи совместно.

· Когда морковь станет мягкой, обжа-
ренные овощи сдвиньте в одну сторону 
сковороды. Капусту  нашинкуйте тонкой 
соломкой. На пустую поверхность 
сковороды влейте масло, загрузите 
шинковку капусты.
 
· Через 5 минут жарки капусту переме-
шайте с другими овощами. Огонь 
убавьте до минимального, тушите смесь 
на протяжении 10 минут. Когда капуста 
немного уварится и уменьшится в 
объеме, добавьте к ней томатную пасту, 
специи, присыпьте солью и перцем, 
перемешайте. В этот же момент уложи-
те в капусту копченые ребрышки, 
влейте немного воды.

· Смесь тушите еще 20-30 минут, до 
готовности, периодически перемеши-
вая, чтобы капуста не пригорела.
Перед подачей тушеную капусту с 
копчеными ребрышками дополните 
свежей зеленью.
Приятного аппетита!
 

-10%

Капуста

43
49

99

99
-12%

Масло подсолнечное 
рафинированное 
Корона изобилия
1 л

109
129

90
00
-15%

Ребро свиное



Колбаски
для гриля

2 мая

Колбасы 
копченые

9 мая

Варёные колбасы

7 мая

ую у

1-10 мая

Выгодные дни

-15% -25%

-25%
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РАСШИРЯЕТ
КОМАНДУ!

Лидер по производству мясной
продукции в Уральском регионе 
компания «Ариант» — 
идеальное место 
для амбициозных людей!

Выбрать 
вакансию 

Внимание, гурманы и любители кулинарии!

Все подробности и запись на мероприятия по телефону: +7 (800) 301-94-64    

У нас новое меню!

Чт
с 13:00

до 16:00

Вс
с 13:00

до 16:00

Цена: 2 800 ₽

• Стейк-салат с руколой и печеным 
перцем
• Тунец Велингтон с пряным
огурцом и рикоттой
• Штрудель с грушей и мороженым

«Велингтон NEW»
9 мая Цена: 2 300 ₽

• Салат с салями и яйцом пашот
• Ризотто с креветками и лимоном
• Шоколадный фондан с шариком 
мороженого

19 мая
«Классика Рима»



МАЙСКИЕ СКИДКИ!МАЙСКИЕ СКИДКИ!

Как использовать купон:
1.  Выбрать в торговом зале товары
из нашего предложения
2. Предъявить на кассе купон до 
оплаты товара
3. Скидка на товары  15% 
Не суммируется с другими 
действующими предложениями
4. Купон не применяется, если на товар 
действуют иные скидки
5. При предоставлении скидки цена
не может быть ниже минимальной 
розничной цены,установленной 
законодательством

01.05.2024 10.05.2024

Буженина 
«Домашняя»

1-10 мая

Мясотека
Рулет Пряный

Рулька свиная 
 с костью

Пельмени 
«Русские» 

Пельмени 
Аджичные


